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Nucleo Docente Estruturante/Proponente do Projeto

. é Universidade Estadual de Maringa _ﬂ;-.—.{_
Y Reitoria: Pro-Reitoria de Ensino Bt

Diretoria de Ensino de Graduagﬁu

PORTARLS N® 332025-DEG

A DIRETORA DE ENSING DE GRADUACAD da
Universidade Estadual de Maringa, no uso de suas

atribuicdes,

Considerando a Resolugao n® 029/2013-CEF que insfiti o Micleo Docente
Estruturante (MDE) no Smbite dos Curses de Graduagio da UEM;
Censiderando a Portaria 00772023-CCS;

Considerando o e-profocolo M. 21.488.276-0

RESOLVE:

Art. 1% Institui a composigio do Micleo Docente Estruturante seguinte NDE para
elaborar a proposta de eriagao do curso de Graduagaoc em Nutrigao - CCS, composto

pedos seguintes docentes:
- Simone Galerdanl Mossinl - DBS (Presidente);

Ceélla Regina de Godoy Gomes - DOM;
Idalina Dilair Ragla Caroling - DkD;
Jane Martha Graton Mikcha - DAE;
KMaroy Aurdllo Schuler ge Ollvelra - DBG;
Wagner Roberto Batistela - DOFT;
Ricardo Alexandna Caminato - D80

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor nesta data, revogadas as disposigies em contrario.

DE-3E CIEMCLA
CUMPRA-SE.

Maringd, 15 de dezembro de 2023,

Prof.® Dr ® GiEaclane Crsfing Xavier Mashiba
Diretora de Ensino de Graduagao

Ea. Cobasbes, 5700 - Chmpus Unbvasibins - CEP: ER000-000 - aringd - PR
Forms (044 30 1-5318
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1. IDENTIFICACAO

1.1. Curso: Nutricéo

Habilitacdo: Nutricionista

Enfase/Opc&o:

Area: Ciéncias da Saude

1.2. Orgéos de Vinculagéo e Local de Oferta do Curso

Centro: Centro de Ciéncias da Saude

Departamento: Departamento de Ciéncias Bésicas da Salude

Campus: Sede

1.3. Turno de Funcionamento e Oferta Semanal

Integral: Integral:

Matutino/Vespertino | Vespertino/Noturno MO EAD

Matutino | Vespertino

X
Segunda a Sexta | Segunda a Sexta e Sabado Vespertino
Segundq a Sexta e Sabado Matutino e X| Segunda a Sexta e Sdbado Matutino
Vespertino

1.4. Numero de Vagas

Y e Vespertin {ntegral: ' Im.‘egral: Noturn £ap | TOTAL
o Matutino/Vespertino | Vespertino/Noturno o
40 40

Demonstrativo de Distribuicao do Total das Vagas

20% para Cotas Sociais (Resolugdo 13/2023-CEP)

20% para Cotas para Negros, sendo % para Negro Social e % para Negro Universal (Resolucao
13/2023-CEP)

5% para Pessoas com Deficiéncia (PcD) - (Resolugdo 13/2023-CEP)

20% para o Processo de Avaliagao Seriada da Universidade Estadual de Maringa (PAS-UEM) —
(Resolugdo 18/2021-CEP)

10% para o Sistema de Selecdo Unificada (SISU) — (14/2021-CEP)

1.5. Regime Académico de Oferta do Curso

[X] Seriado Anual [ 1Creditos
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1.6. Grau Académico do Curso

[ ] Licenciado

[ ] Formacédo Pedagdgica

[ x] Bacharel

[ ] Formacdo Especifica da Profisséo

[ ] Licenciado e Bacharel

[ ]Programa de Formacdo Docente: [ ] 12
Licenciatura

[ ] Tecndlogo

[ ]2°Licenciatura

[ ] Sequencial por Campo de Saber
por Complementacdo de Estudos

[ ]

1.7. Modalidade de Oferta do Curso

[ x ] Presencial

| [ ]A Distancia

1.8. Atos Legais de Regulacao

1.8.1. Autorizacdo\Criacéo

Atos Orgéo N° Data Publicacdo: Orgdo/Data
Ato Executivo GRE/UEM

Parecer CEE/PR

Resolucéo CEP/UEM

Resolucéo COU/UEM

1.8.2. Reconhecimento

Atos Orgéo N° Data Publicacdo: Orgdo/Data
Parecer CEE/PR

Resolucéo SETI/PR

Decreto Estado

Prazo do Reconhecimento: Anos Vigéncia:de /[ a_ | |
1.8.3. Renovacdo de Reconhecimento

Atos Orgéo N° Data Publicacéo: Orgéo/Data
Parecer CEE/PR

Resolucéo SETI/PR

Decreto Estado

Prazo da Renovagéo: Anos Vigéncia:de /| a__ [ |/

1.9 Histdrico de Avaliacdo Externa do Curso (MEC/INEP: ENADE/CPC;SETI)

Ano

Orgéo

Conceito

Termo de Saneamento/Informac6es
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2. BASE LEGAL DA ORGANIZACAO CURRICULAR E EXERCICIO PROFISSIONAL

2.1. Legislacdo Federal Referente a Organizacéo Curricular

2.1.1. Legislaggo COMUM A TODOS OS CURSOS

Ato/Orgéo N° Data Ementa

Sumula CFE 03 21/11/1991 Estabelece que ndo ha direito adquirido a
curriculos, tanto por parte do aluno quanto da
escola.

Decreto Federal 5.296 02/12/2004 Regulamenta a Lei n° 10.048/2000 (atendimento
prioritario) e Lei n° 10.098/2000, que dispdem
sobre normas gerais e critérios basicos para a
promocéo da acessibilidade de pessoas portadoras
de deficiéncias ou com mobilidade reduzida.

Decreto Federal 3.298 20/12/1999 Regulamenta a Lei n® 7.853/1989 que dispbe sobre
a politica nacional para integragdo da pessoa
portadora de deficiéncia.

Decreto Federal 6949 25/08/2009 Convencdo Internacional sobre os Direitos da
Pessoa com Deficiéncia.

Decreto Federal 7.611 17/11/2011 Dispde sobre a educacgéo especial.

Lei Federal 12.764  [27/12/2012 Dispde dos Direitos da Pessoa com Transtorno do
Espectro Autista.

Lei Federal 7.853 24/10/1989 /Apoio a pessoas portadoras de deficiéncia e sua
integracao.

Lei Federal 10.048  |08/11/2000 Atendimento prioritario a  pessoas

que especifica.

Lei Federal 10.098  [19/12/2000 Normas gerais e critérios basicos para a promogao
da acessibilidade de pessoas portadoras de
deficiéncias ou com mobilidade reduzida.

Lei Federal 13.146  |06/07/2015 Institui a Lei Brasileira de Inclusdo da Pessoa com

Necessidades
Especiais

Deficiéncia (Estatuto da Pessoa com Deficiéncia).

Acessibilidade

Lei Federal 10.436  [24/04/2002 Lingua Brasileira de Sinais - Libras

Lei Estadual 18.419  |07/01/2015 Estatuto da Pessoa com Deficiéncia do Estado do
Parana

Portaria MEC 3.284 07/11/2003 Requisitos de acessibilidade de pessoas portadoras
de deficiéncias, para instruir os processos de
autorizacdo e de reconhecimento de cursos, e de
credenciamento de instituicdes.

INEP: Referenciais de Julho/2013 IAcessibilidade na Educacdo Superior e a Avaliacdo

in Loco do Sistema Nacional de Avaliagdo da
Educacdo Superior (Sinaes)

Lei Estadual 20443 17/12/2020 Ingresso de pessoas portadoras de deficiéncia nas
instituicdes estaduais de educacao superior
Portaria MEC 1.793 27/12/1994 Dispde sobre a necessidade de complementar os

curriculos de formacdo de docentes, e outros
profissionais que interagem com portadores de
necessidades especiais e da outras providéncias.
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Decreto Federal 5.626 22/12/2005 Regulamenta a Lei n® 10.436, de 24/4/ 2002, que
dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais - Libras,
e 0 art. 18 da Lei n° 10.098, de 19/12/2000.

Deliberagcdo CEE 002 15/09/2016 Dispde sobre as Normas para a Modalidade
Educacdo Especial no Sistema Estadual de Ensino
do Parana.

Resolucdo CNE/CES 03 02/07/2007 Procedimentos a serem adotados quanto ao
conceito de hora-aula, e da outras providéncias

Lei Federal 11.788  [25/09/2008 Dispde sobre o Estagio de Estudantes que estejam
frequentando o ensino regular em instituicdes de
educacdo superior, de educagdo profissional, de
ensino médio, da educacdo especial e dos anos
finais do ensino fundamental, na modalidade
profissional da educagdo de jovens e adultos.

Deliberagdo CEE CP 002 06/03/2009 Normas para a organizac&o e a realizacdo de Estagio
obrigatorio e ndo obrigatoério na Educacdo Superior.

Parecer CNE/CES 416 08/11/212 Estagio no Exterior

Parecer CNE/CES 150 14/02/2019 Estagio no Exterior

Lei Federal 9.795 27/04/1999 Dispde sobre a educagdo ambiental, institui a
Politica Nacional de Educacdo Ambiental.
Decreto Federal 4.281 25/06/2002 Regulamenta a Lei n° 9.795/1999, que institui g
Politica Nacional de Educacdo Ambiental.
Ed x Resolugdo CNE CP 02 15/06/2012 Estabelece as Diretrizes Curriculares ~ Nacionais
ucagao ~ .
Ambiental _ para a Educagao_ Ambiental. .
Lei Estadual 17505 11/01/2013 Estabelece Politicas de Educa¢do Ambiental para o
Estado.
Deliberagdo CEE CP 04 12/11/2013 Estabelece normas estaduais para a Educagdo
Ambiental no Sistema Estadual de Ensino do
Parana.
Parecer CNE CP 008 03/03/2012 Diretrizes Nacionais Para a Educacdo em Direitos
Humanos.
Direitos Resolugdo CNE/CP 01 30/05/2012 Es_tapelece Diretrizes Nacionais para a Educagdo em
HUMAaNos _ Direitos Humanos. _
Deliberacdo CEE CP [02 13/04/2015 Estabelece normas estaduais para a Educacdo em
Direitos Humanos no Sistema Estadual de Ensino
do Parana.

Portaria MEC 040 12/12/2007 Institui o EMEC e define a exigéncia de
disponibilizacdo das informagbes académicas na
forma impressa e virtual.

Resolugdo MEC/CONAES 01 17/06/2010 Normatiza a criacdo do Nucleo Docente
Estruturante - NDE

Resolugdo CNS 166 12/12/2012 Normas para a pesquisa envolvendo seres humanos

Resolucdo CONCEA Diversas |-- Critérios e Procedimentos para Credenciamento
Institucional para atividades com animais em
ensino ou pesquisa. Acesso:
https://antigo.mctic.gov.br/mctic/opencms/instituc
ional/concea/paginas/legislacao.html

Lei Federal 11005 24/03/2005 Normas de Seguranca, Conselho Nacional de
Biosseguranca

Resolucdo CNS 510 07/04/2016 Normas aplicaveis a pesquisas em Ciéncias
Humanas e Sociais

Deliberagdo CEE 004 02/08/2006 Normas complementares as Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacio das Relacdes Etnico-
Raciais e para o ensino de Histéria e Cultura Afro-
Brasileira e Africana
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Parecer CEE CES 032 06/04/2017  |Atendimento das Diretrizes Curriculares Nacionais
para a Educacdo das Relacfes Etnico-Raciais e
para o Ensino de Historia e Cultura Afro-brasileira
e Indigena e das Deliberagdes CEE/PR n° 04/13 e
n° 07/06 e Educacdo Ambiental.

Deliberacdo CEE 006 09/11/2020 Normas para regulacdo, supervisdo e avaliacdo das
instituigBes e de seus cursos

Portaria MEC 1715 02/10/2019 Classificacdo de cursos de graduagdo e de cursos
sequenciais de formacao especifica no CINE
BRASIL

Parecer CNE/CES 3854 07/12/2016 Dupla Formagéo: Bacharelado e Tecnologia

Parecer CNE/CES 304 05/12/2018 IAlteracGes em grade curricular dos cursos de
graduagdo

Decreto Federal 8752 09/05/2016 Politica Nacional de Formagédo dos Profissionais da
Educacdo Basica

Decreto Federal 3276 06/12/1999 Formacéo em nivel superior de professores para
atuar na educacéo bésica

Lei Federal 10861 14/04/2004 Sistema Nacional de Avaliagdo da Educacéo
Superior — SINAES

Parecer CNE/CES 854 07/12/2016 Dupla Formacao Tecnélogo e Bacharel

Lei Federal 9.394 20/12/1996 /Artigo 66: Titulacdo corpo Docente

Parecer CEE/CES 070 14/07/2021 /Apostilamento e Dupla Habilitagéo

Parecer CNE/CES 302 0404/2019 Oferta de Bacharelado e Licenciatura

Lei Estadual 13.134  |19/04/2001 Reserva de Vagas para Populagdo indigena.

Lei Estadual 14.995  |09/01/2006 Reserva de Vagas para Populagdo indigena.

Lei Federal 12089 11/11/2009 Proibe que uma mesma pessoa ocupe 2 (duas)
vagas simultaneamente em instituicdes publicas de
ensino superior.

Lei Federal 13005 25/06/2014 Plano Nacional de Educacdo

Portaria MEC 20 21/12/2017 Sistema EMEC

2.1.2. Legislacéo Especifica para BACHARELADOS

Para area da Salde

Ato/Orgo N° Data Ementa

Resolucdo CNE/CES 02 18/07/2007 Dispbe sobre o tempo de integralizacdo, e carga
hordria minima e procedimentos relativos a
integralizacdo e duracdo dos cursos de graduagéo,
bacharelados, na modalidade presencial.

Resolu¢do CNE/CES 04 06/04/2009 Dispde sobre carga horéria minima e

procedimentos relativos a integralizacdo e duracdo
dos cursos de graduacdo em Biomedicina, Ciéncias
Bioldgicas, Educacdo Fisica, Enfermagem,
Farmacia, Fisioterapia, Fonoaudiologia, Nutri¢do e
Terapia Ocupacional, bacharelados, na modalidade
presencial.
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2.2. Legislacdo Estadual — Regulagéo Geral

Ato/Orgo

N° Data Ementa

Deliberacdo CEE

06 09/06/2017 Fixa normas para as instituicdes de educacdo
superior mantidas pelo Poder Publico Estadual e
Municipal do Estado do Parana e dispde sobre o
exercicio das funcbes de regulacdo, supervisao e
avaliacdo de instituicdes e de seus cursos.

Decreto Estadual 8654 28/10/2010 Dispoe sobre a Central de Estagio do Estado
Lei Estadual 18492 24/06/2015 Plano Estadual de Educacéo do Parana
Parecer CEE/CES 025 07/12/2012 Aprova Instrumento de Avaliacao

2.3. Legislacdo Interna da UEM

2.3.1. Estatuto

Comando Texto Legal

Art, 5° /Autonomia da UEM para criar, organizar, modificar, extinguir e aprovar os projetos pedagdgicos de seus
CUrsos.

Art. 11 Competéncia do COU para criar e extinguir cursos.

Art. 14 Competéncia do CEP para definir diretrizes gerais do ensino de graduagdo e para aprovagdo e
modificacdo em Projeto Pedagogico, curriculos e fixar nimero de vagas.

Art. 18 Competéncia do CAD para emitir parecer sobre criagdo, organizacdo e modificacéo de cursos.

Art. 48 Competéncia do CI para aprovar modificacdo dos curriculos e projetos pedagdgicos, hos casos em que
ndo haja impacto financeiro. Opinar sobre a criacdo, expansdo e organizacéo de cursos.

Art. 52 Modalidades de cursos ofertados pela UEM.

Art. 53 Finalidades dos cursos de graduagéo.

Art. 54 'Vinculagdo dos cursos de graduagéo.

Art. 56 Formas de organizagéo curricular.

Art. 61 Coordenacdo didatica dos cursos de graduagao.

Art. 62 Responsabilidade pela oferta de disciplinas.

Art. 63 Forma de composicéo e componentes curriculares.

Art. 64 Legislacdo base para os curriculos de cada curso de graduacéo.

Art. 65 Curriculos de profissdes regulamentadas por lei.

2.3.2. Regimento Geral

Art. 20 Competéncias do departamento, quanto a criagdo de cursos e aprovagdo de Planos de Ensino de
Disciplinas.

Art. 32 Organizacdo curricular.

Art. 33 Rotina e legislacio para organizacéo curricular.

Art. 34 Rotina para aprovacdo de Projetos Pedagodgicos.

Art. 36 Regimes académicos da UEM.

Art. 52 Organizacdo curricular e Projeto Pedagdgico.

Art. 53 Regras basicas para composi¢do da carga horéria total dos curriculos e duragdo dos cursos de graduacgao.

Art. 54 Organizacdo e aprovacdo do Plano de Disciplina no Projeto Pedagdgico e Plano de Ensino de Disciplina
para oferta.

Art. 59 /Atribuicdes do Conselho Académico quanto a modificacéo de curriculos e projetos pedagdgicos,

avaliacdo de cursos e solicitagcdo do nimero de vagas para ingressos.
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2.3.3. Instrumentos Normativos

Ato/Orgéo N° Data Ementa

Resolugdo CEP 010 2010 Diretrizes Gerais do Ensino de Graduagéo.

Resolucdo CEP 119 2005 Criacdo de cursos na modalidade de educacéo a distancia.

Resolugdo CEP 021 2/4/1997 Normas para reconhecimento de Atividades Académicas
Complementares - AACs.

Resolucdo CEP 034 11/12/2013 Define ndmero de vagas e de alunos por turmas tedricas,
préticas, tedrico-préticas e tedrico e praticas

Resolucdo CEP 134 24/10/2007 Duracéo da hora-aula e forma de adequacdo para cumprir
carga horaria das Diretrizes Curriculares Nacionais.

Resolucdo CEP 010 28/04/2021 Estagio Supervisionado - Normas para organizagéo e
funcionamento.

Resolucdo CEP 058 3/5/20062006 Estagio Supervisionado e TCC - contagem de carga horaria
para orientacdo docente.

Resolugdo CEP 118 6/10/2004 Diretrizes curriculares para os cursos de licenciatura da
UEM.

Resolucdo CEP 184 20/12/2000 Calculo do tempo de integralizacdo curricular.

Resolucdo CEP 090 25/5/2005 Trabalho de Conclusdo de Curso - TCC - Normas

Resolucdo CEP 060 14/6/2006 Turnos dos cursos de graduacao.

Resolucdo COU 015 26/6/2006 Aprova procedimentos para Auto-avaliagio da UEM
coordenada pela Comissdo Prdpria de Avaliacéo - CPA.

Resolucdo CAD 492 6/10/2005 IAprovacdo de Projeto Pedagdgico pelo Conselho de
Administracéo, quando envolver recursos financeiros.

Resolugdo CEP 023 10/08/2016 Forum Permanente das Licenciaturas da UEM - Instituicéo
e regulamento

Resolucdo CEP 032 14/12/2016 Empresas Juniores - Regulamento

Resolucdo COU 001 20/07/2015 Programa de Integracdo Estudantil (PROINTE) - instituicdo
e regulamento

Resolugdo COU 005 20/07/2015 Comité Gestor Ambiental - instituicdo

Resolugdo COU 007 22/03/2016 Comité Gestor Ambiental - regulamento

Resolucdo CAD 207 17/10/2017 IAltera Resolugcdo CAD 070 2017. Dispde sobre nimero de
alunos por turma de Estagio.

Resolucdo CEP 023 06/09/2017 Diretrizes gerais para a elaboracéo do calendério
académico.

Resolucdo CEP 032 20/09/2017 Regulamento Programa Bolsa Ensino.

Resolucdo CEP 035 20/09/2017 Regulamento Projetos de Ensino.

Portaria GRE 040 Fevereiro/1975  |Fixa Horario de aulas. Proibe a programagéo de aula fora do
horério definido.

Resolucdo CAD 119 20/07/1989 Determina os horéarios de aula para cursos do turno noturno.
Fixa o horario vespertino aos sabados para estes cursos.
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2.4. Legislacdo Reguladora do Exercicio Profissional e outras relativas ao curso

Ato/Orgo

NO

Data

Ementa

Parecer CES/CNE

1133

07/8/2001

Diretrizes Curriculares Nacionais dos Cursos de
Graduacdo em Enfermagem, Medicina e Nutrigdo.
Dispde sobre a definicdo das areas de atuacédo do
nutricionista e suas atribuices, indica parametros
numéricos minimos de referéncia, por area de
atuacdo, para a efetividade dos servicos prestados
a sociedade e d4 outras providéncias.

Resolucdo CES/CNE

005

07/11/2001

Institui Diretrizes Curriculares Nacionais do
Curso de Graduacao em Nutricéo

Lei Federal

8234

17/09/1991

Regulamenta a profissao de Nutricionista e
determina outras providéncias.

RESOLUCAO CFN

600

23/05/2018

Dispde sobre a definicéo das areas de atuacdo do
nutricionista e suas atribuices, indica parametros
numéricos minimos de referéncia, por area de
atuacdo, para a efetividade dos servigos prestados
a sociedade e d4 outras providéncias.

RESOLUCAO CFN

698

11/08/2021

DispGe sobre as atribui¢des do nutricionista
quanto a orientacdo e a supervisdo dos estagios
de Nutricao.

2.5. Diretrizes e Pareceres e outros relativas ao curso

Ato/Orgéo

NO

Data

Ementa

RESOLUCAO CNE/CES

004

06/04/2009

DispGe sobre carga horaria minima e procedimentos relativos a
integralizacdo e duracéo dos cursos de graduagdo em
Biomedicina, Ciéncias Bioldgicas, Educacao Fisica, Enfermagem,
Farmacia, Fisioterapia, Fonoaudiologia, Nutricdo e Terapia
Ocupacional, Bacharelados, na Modalidade Presencial

RESOLUCAO MS/ CNS

569

08/12/2017

Expressa pressupostos, principios e diretrizes comuns para as
DCN dos cursos de graduagdo da area da saude, aprovada na
2862 Reunido Ordinéria do CNS (2016).
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3. HISTORICO

3.1. Institucional
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A Universidade Estadual de Maringd (UEM) foi criada pela Lei Estadual N° 6.034, de 06/11/1969
(D.O.E. de 10/11/69 p. 1) - Autoriza a criacdo das Universidades Estaduais de Londrina, Maringa e
Ponta Grossa e a Federacao das Escolas Superiores de Curitiba.

O Decreto Estadual N° 18.109, de 28/01/1970 (D.O.E. de 30/01/70 p. 1) - Cria, sob forma de fundacéo,
a Universidade Estadual de Maringa e d& outras providéncias.

O Decreto Estadual N° 532/75, de 26/05/1975, aprova em carater definitivo o Estatuto da
Universidade.

O Decreto Federal N° 77.583, de 11/05/1976 (D.O.U. de 12/05/76) - Concede reconhecimento a
Universidade Estadual de Maringa.

A Lei Estadual N° 9.663, de 16/07/1991 (D.O.E. de 16/07/91 p. 4) - Transforma em Autarquia a
Fundacdo Universidade Estadual de Maringé.

Caracterizacdo como Instituicdo de Utilidade Publica:

* A Lei Municipal N° 820/71, de 02/03/1971 - Maringd/PR - Declara de “Utilidade Publica” a
Fundacao Universidade Estadual de Maringa.

* O Ato Declaratorio N° 37/1971, da Delegacia da Receita Federal.

* O Registro N° 33334.000004/85.29.00, de 29/03/1990, do Conselho Nacional de Servigo Social, por
se tratar de Instituicdo criada pelo Poder Publico Estadual.

* O Decreto Estadual N° 2.276, de 11/01/1988 (D.O.E. de 12/08/88 p. 4) - Institui a gratuidade do
Ensino Superior, nas Universidades e Faculdades isoladas, mantidas pelo Estado do Parana.

A UEM, criada como entidade de direito publico, é dotada de autonomia didatico-cientifica,
administrativa, financeira e disciplinar, tendo sido transformada em autarquia, mantida a sua
personalidade publica.

Até a criacdo da UEM, no ano de 1970, o atendimento as necessidades da educacdo superior em
Maringa era suprido por trés instituices estaduais isoladas de ensino superior: Faculdade Estadual de
Ciéncias Econdmicas, criada em 1959, Faculdade Estadual de Direito, criada em 1966 e Fundacéo
Faculdade de Filosofia, Ciéncias e Letras, criada em 1966.

No conjunto, estas faculdades ofereciam um total de sete cursos de graduagéo: Ciéncias Econdmicas,
Direito, Historia, Geografia, Ciéncias de 1° Grau, Letras Anglo-Portuguesas e Letras Franco-
Portuguesas.

A Lei Estadual n° 6.034 de 6 de novembro de 1969 autoriza o0 Governo do Estado do Parana a criar a
Universidade Estadual de Maringd, agregando a mesma as faculdades existentes na cidade. Pelo
Decreto Estadual n°® 18.109 de 28 de janeiro de 1970 foi criada, sob a forma de fundacdo de direito
publico, a Fundacdo Universidade Estadual de Maringd (UEM). Seu reconhecimento pelo Governo
Federal ocorreu em 11 de maio de 1976, por meio do Decreto Federal n® 77.583. No ano de 1991 o
Governo do Estado do Parana transformou as instituicdes publicas por ele mantidas em autarquia
estadual, conforme disposto na Lei Estadual n® 9.663 de 17/07/91, mantendo a mesma denominacao
da Universidade Estadual de Maringa.

Os primeiros sete anos da Instituicdo, de 1970 a 1976, foram marcados pela ocupacdo gradativa do
Campus definitivo e pela implantacdo de 15 cursos de graduacdo: Matematica, Quimica e
Administracdo, em 1971; Engenharia Quimica e Engenharia Civil, em 1972; Estudos Sociais,
Educacéo Fisica, Pedagogia, Ciéncias Bioldgicas, Ciéncias Contabeis e Fisica, em 1973; Farmécia-
Bioquimica, em 1974; Processamento de Dados e Zootecnia, em 1975. Os cursos de Engenharia,
Matematica, Quimica e Fisica passaram a ser coordenados pelo Instituto de Ciéncias Exatas e
Tecnologicas (ICET), criado em 1972.

Até o reconhecimento da Universidade pelo Governo Federal, por meio do Decreto Federal n° 77.583,
de 11 de maio de 1976, foi mantido o modelo estrutural de trés faculdades e um instituto. A partir
dessa data, adotou-se o modelo de departamentos, como menor fracdo da unidade universitéria,
coordenados por centros de estudos. A coordenacdo didatico-pedagogica dos cursos passou a ser
exercida pelos colegiados de curso e os departamentos assumiram, entdo, caracteristicas mais
administrativas.

No ano de 1977 foi criado o curso de Agronomia. A partir de 1978, foram identificadas algumas
tendéncias que, sistematizadas por temas, enfocam as atividades-fim da Universidade: ensino,
pesquisa, extensdo, cultura e as atividades administrativas.
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No ensino, procurou-se a melhoria de sua qualidade por meio de incentivo ao desenvolvimento de
projetos de ensino, aumento do numero de monitores e também pela realizacdo de eventos sobre a
tematica.

Os curriculos dos cursos foram redefinidos com o objetivo de atualiza-los e torna-los mais flexiveis,
possibilitando um fluxo académico mais regular e uma formacéo capaz de acompanhar os avangos da
ciéncia, da tecnologia e da propria sociedade.

Novos cursos foram criados: Psicologia, em 1979; Enfermagem e Obstetricia, em 1981; bacharelado
em Quimica, em 1984; bacharelado em Geografia, em 1987; bacharelados em Fisica e Ciéncias
Bioldgicas, em 1988. Nesse mesmo periodo, houve a desativacdo dos cursos de licenciatura de curta
duracdo existentes, sendo eles: Ciéncias, em 1979, Ciéncias de 1° Grau, em 1984, e Estudos Sociais,
em 1987.

Em 1986, a Universidade comecou a dar mostras de sua abrangéncia regional com a criagdo de cursos
fora de sede, na cidade de Cianorte, a 80 km do Campus Sede. Foram criados e implantados os cursos
de graduacdo em Pedagogia e Ciéncias Contabeis. Essa tendéncia ganhou consisténcia com a criacdo
e a implantagdo do Campus Regional de Goioeré, em 1991, com dois cursos de graduac¢ao: Engenharia
Téxtil e Licenciatura Plena em Ciéncias, por meio de um convénio envolvendo a UEM e um consoércio
intermunicipal dando suporte para as atividades de ensino, pesquisa e extensao.

No ano de 1988, foram criados e implantados os cursos de Medicina, Odontologia e Ciéncia da
Computacdo. A criacdo dos cursos de Medicina e Odontologia teve como consequéncia a implantacéo
de um complexo de saude, formado por um hospital universitario, uma clinica odontologica, uma
unidade de psicologia aplicada e um hemocentro.

A partir de 1992, ap6s varios anos de estudos e discussdes, a UEM alterou seu regime académico,
substituindo o sistema de créditos e matricula por disciplinas pelo regime seriado anual para seus
cursos de graduacdo. Novos curriculos foram elaborados, agora com a obrigatoriedade de cada curso
ter um projeto pedagdgico conduzindo a identidade profissional, facilitando a avaliacdo da qualidade
do ensino que a instituicdo oferece. O regime de créditos remanescente ficou somente para os alunos
em fase final de curso, os das demais fases foram adaptados ao novo regime seriado. No ano de 1996,
0 sistema de créditos e matricula por disciplinas foi totalmente extinto.

Em 1998 foi implantado o curso de Bacharelado em Informética e no ano de 2000 foram implantados
o0s cursos de Arquitetura e Urbanismo, Ciéncias Sociais, Engenharia de Alimentos, Engenharia de
Producdo, Engenharia Mecanica, Estatistica, Filosofia e Secretariado Executivo Trilingue.

Tendo como um dos focos principais 0 ensino de graduacdo e com 0 apoio de varias entidades
representativas da comunidade local e regional a Universidade implantou, no ano letivo de 2000, onze
novos cursos de graduacdo, ampliando em quase 50% o nimero de cursos existentes. Neste ano foram
implantados 0s cursos de Engenharia de Producdo com énfases em Agroindustria, Confeccédo
Industrial, Construcédo Civil e Software; Engenharia de Alimentos, Engenharia Mecanica, Arquitetura
e Urbanismo, Secretariado Executivo Trilingue, Estatistica, Filosofia e Ciéncias Sociais. Esses cursos
foram viabilizados a partir de estudos realizados pela Universidade, em parceria com o Conselho de
Desenvolvimento Regional de Maringa (Codem), que envolve 87 entidades locais e regionais.

Ainda no ano de 2000 foi aprovada oferta do primeiro curso de graduacdo da UEM na modalidade de
educacdo a distancia: o curso Normal Superior, habilitacdo em Licenciatura para os dos Anos Iniciais
do Ensino Fundamental — Licenciatura Plena, com o objetivo principal de capacitar professores para
o0 ensino fundamental, atendendo alunos de 69 municipios da regido noroeste do Parand. Para a oferta
do curso e da modalidade de educacdo a distancia foram instalados, em parceria com prefeituras
municipais, 42 centros de estudos, agrupados em trés Polos Regionais nos campi da UEM em Cidade
Gaucha, Diamante do Norte e Goioeré. A Universidade foi credenciada para atuar na modalidade de
Educacéo a Distancia, no ensino de graduacdo e pos-graduacéo, pelo Ministério da Educacéo, por
meio da Portaria Ministerial n® 3.242, de 18/10/2004. No ano de 2005 a UEM reformulou seu sistema
de educacgdo a distancia, agora firmando termos de cooperacdo e convénio com municipios para
credenciamento dos interessados na instalagdo de Centros de Educacdo a Distancia. No mesmo ano
foi ofertada a segunda turma do curso Normal Superior, com 2.100 vagas. Foram credenciados 57
municipios com Centro de Educacéo a Distancia, distribuidos em sete Pélos Regionais de Educacéo a
Distancia da UEM, nos Campi de Cianorte, Cidade Gaucha, Diamante do Norte, Goioeré, Umuarama
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e dois outros Polos, em convénio, nos municipios de Paranavai (Fafipa) e Sarandi (Prefeitura
Municipal).

Dando continuidade ao processo de ampliacdo da oferta do ensino de graduagdo, a UEM implantou
no ano letivo de 2002 mais nove cursos, desta vez priorizando o desenvolvimento regional, criando,
um novo Campus no Municipio de Umuarama e implantando o primeiro curso de graduacdo no
Campus do Arenito, no Municipio de Cidade Galcha. Os cursos autorizados no ano de 2002 sao:
Agronomia, Ambiente no Campus Regional de Umuarama. No Campus do Arenito, em Cidade
Gaucha, foi aprovado o curso de Engenharia Agricola; no Campus Regional de Cianorte foram
implantados os cursos de Moda e de Design; ja no Campus Sede, em Maringa, foi criado o curso de
Mdsica.

Ampliando a oferta de cursos na modalidade de Educagdo a Distancia, no ano de 2007, a UEM
ingressou no sistema Universidade Aberta do Brasil (UAB), do Ministério da Educacédo, com a oferta
de 750 vagas para o curso de graduagdo em Administracdo, ofertado em convénio com o Banco do
Brasil, para qualificacdo de funcionarios do Banco e servidores publicos. O curso é ofertado em 10
Polos de Educacéo a Distancia da UEM, nos Campi de Cianorte, Cidade Galcha, Diamante do Norte,
Goioeré, Umuarama e, em convénio nas Universidades Estaduais: Unicentro, Unioeste, UEPG e UEL.
No que diz respeito ao ensino de pds-graduacao, desde o inicio dos anos 80 vem aumentando o0 nimero
de cursos de especializacdo oferecidos pela UEM.

Quanto aos cursos de pds-graduacao stricto sensu, no ano de 1987, foram criados os dois primeiros
cursos de mestrado, sendo um em Ciéncias Biologicas e o outro em Quimica Aplicada.

Em 1990, foram iniciados os cursos de mestrado em Engenharia Quimica e Educacao (fundamentos
da educacdo e aprendizagem e acdo docente). Em 1991, teve inicio o curso de mestrado em Ecologia
de Ambientes Aquéticos Continentais e, sob esta mesma denominacao, em 1992, teve inicio o primeiro
curso de doutorado da UEM. No ano de 1993, foi criado e teve inicio o curso de mestrado em
Zootecnia e ainda foram criados os cursos de mestrado em Economia e Direito, iniciados em 1994.
No ano de 1995, teve inicio o curso de mestrado em Agronomia (Producdo Vegetal). No ano de 1997
foram implantados os cursos de Fisica e Linguistica Aplicada, em nivel de mestrado. No ano de 1998
foram implantados os mestrados em Matematica e Geografia e, ainda, os cursos de Ciéncias Bioldgicas
(Biologia Celular) e Zootecnia, em nivel de doutorado. No ano de 1999 tiveram inicio os cursos de
mestrado em Administracdo e Historia, ofertados de forma interinstitucional, juntamente com a
Universidade Estadual de Londrina. Ainda neste ano, foram implantados os cursos de Fisica,
Engenharia Quimica e Agronomia, em nivel de doutorado. Em 2000 foram implantados os cursos de
Ciéncias Farmacéuticas e o Doutorado em Quimica Aplicada. J& em 2002, os cursos de Ciéncia da
Computacdo, Genética e Melhoramento, Ciéncias da Saude e de Analises Clinicas, todos em nivel de
mestrado. No ano de 2004 foram criados os cursos de Educacdo para Ciéncia e o Ensino da
Matematica, Histdria e Enfermagem, em nivel de mestrado. Em 2007 tivemos a aprovacdo do Curso
de Mestrado em Odontologia, totalizando 27 cursos de mestrado e 10 de doutorado. Em 2008 tivemos
a aprovacao do Curso de Mestrado em Ciéncias Sociais, totalizando 28 cursos de mestrado e 12 de
doutorado.

As atividades de pesquisa tiveram aumento significativo a partir de 1979, acompanhando o aumento
de projetos, houve diversificacdo de areas de pesquisa e a necessidade de se estender suas bases tanto
para coleta de dados de campo como para levar essas atividades a outros lugares. Para dar suporte a
iSs0, surgiram o0s seguintes campi: Campus de Porto Rico, Campus do Arenito, localizado em Cidade
Gaucha e Campus Regional do Noroeste, em Diamante do Norte, além do Campus Sede em Maringa
e os existentes em Cianorte e em Goioeré. Contribuiram para esse crescimento, dentre outras
condicBes basicas, a melhoria da qualificacdo pessoal, uma progressiva flexibilidade de atribuicGes de
encargos pelos departamentos, um aumento na captagdo de recursos externos, a regulamentacdo da
Dedicagdo Exclusiva (DE) e posteriormente do regime de trabalho Tempo Integral e Dedicacdo
Exclusiva (TIDE), a estruturacdo e implantacdo da Diretoria de Pesquisa e P0s-Graduacéo (DPG) e,
mais recentemente, da Pro-Reitoria de Pesquisa e Pds-Graduagdo (PPG).

Visando a qualidade da pesquisa realizada na UEM, o Conselho de Ensino, Pesquisa e Extenséo,
analisando proposta elaborada pela comunidade académica da UEM sob a coordenacdo da Pro-
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Reitoria de Pesquisa e Pds-Graduacgdo, regulamentou as atividades de pesquisa com moderna
legislacéo.

Na intencdo de ampliar os meios de divulgacdo de suas atividades, foi implantada, em 1992, uma
editora (Eduem) que tem como objetivo facilitar a publicacdo dos trabalhos cientificos produzidos na
Universidade e a editoracdo da revista cientifica Acta Scientiarum, com sua periodicidade regular e
indexada em sete indexadores entre nacionais e estrangeiros.

Em 1996 foram criadas a Livraria Universitaria e a Radio Universitaria FM, sintonizada no prefixo
106,9 MHz.

A melhoria da qualificagdo de seu quadro de pessoal propiciou um crescimento significativo das
atividades de extensdo e prestacao de servicos, a partir da década de 80. Desde entdo, as atividades
mais frequentes se relacionam as de apoio ao ensino fundamental e médio, educacdo infantil e
educacdo especial.

Na tematica administrativa, os recursos humanos sempre foram alvo de atencdo e preocupacdo na
UEM. No inicio da década de 80, houve uma expanséo progressiva tanto do quadro de pessoal docente
como do quadro técnico-administrativo, sendo que j&, ao seu final, tal taxa de expanséo viria a
diminuir, tornando-se estavel a partir de 1990 e ndo tendo como tendéncia de crescimento, mesmo
com as novas atividades da Universidade, resultante de sua aproximagado com a comunidade regional
e da verticalizacao do ensino.

Em um enfoque mais qualitativo, observa-se uma melhoria no perfil da qualificacdo e producéo
académica dos servidores que € resultado da conjugacéo, dentre outros, dos seguintes fatores:

a) regulamentacdo interna da capacitagdo docente desde 1981, com constantes aperfeicoamentos e
com o esforc¢o institucional para manter 15% dos docentes de cada departamento em p6s-graduacéo
dentro do Plano Institucional de Capacitacdo Docente;

b) a implantacdo do Plano de Capacitacdo Técnico-Administrativo, que vinha sendo executado de
maneira informal, tornou-se regulamentado institucionalmente a partir de 1988.

Quanto a estrutura organizacional da UEM, observa-se que ela vem se modernizando desde 1988 para
atender aos objetivos institucionais e para facilitar a interacdo da Universidade com o0s outros
segmentos da comunidade. A comunicacdo e a informacdo, bem como as atividades de midia, tanto
em nivel interno como externo, ficam a cargo de uma Assessoria de Comunicacao Social que, além
das atividades diarias de cobertura de eventos, noticias da universidade, reportagens, etc., edita
semanalmente um boletim informativo e mensalmente faz circular o Jornal da UEM que é, inclusive,
encartado nos jornais locais.

Merece destaque a introducdo da informética no desenvolvimento das atividades de ensino, pesquisa,
extensdo e administrativas. Isso estd sendo posto em pratica em nivel local pelo uso de
microcomputadores, constantemente atualizados, como em nivel global descentralizado pela
utilizacdo de servidores, com terminais espalhados por todo 0 Campus Sede e pelos Campi Regionais.
Em abril de 1998, a UEM ligou-se & Rede Intranet Parand em ATM/ISDN, instalada em 36 unidades
telematicas nas 16 instituicdes de ensino e tecnologia vinculadas a Secretaria de Estado de Ciéncia,
Tecnologia e Ensino Superior do Parana. A Intranet Parana é a base para o sistema estadual de ciéncia
e tecnologia.

No ano de 2005 a Universidade passou a integrar a rede corporativa de voz, dados e imagem do
Governo do Estado do Parana, um sistema de comunicagdo capaz de trocar informacges com
transparéncia total de facilidades, com capacidade de transmitir todos os recursos disponiveis. Além
de outros beneficios, a instalacdo da rede possibilitou a implanta¢do do sistema de videoconferéncia
no Campus sede e nos demais campi da UEM.

Dando continuidade ao processo de expansdo de curso na UEM, em 2009/2010 foram criados, na
modalidade a distancia, os cursos de Administracdo, Ciéncias Biologicas, Fisica, Historia, Letras e
Pedagogia, e na modalidade presencial os cursos de Artes Cénicas, Artes Visuais, Biomedicina,
Bioquimica, Comunicacao e Multimeios, Engenharia Elétrica e Tecnologia em Biotecnologia (campus
Sede) Engenharia Ambiental, Engenharia Civil e Engenharia de Alimentos (cAmpus de Umuarama)
Engenharia de Producgdo (cAmpus de Goioeré), alem da criagdo do Campus de Ivaipord (Decreto
Estadual n® 7.106, de 14 de maio de 2010) e consequente criacdo dos cursos de Educacdo Fisica,
Histdria e Servico Social (cAmpus de Ivaipord).
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3.2. Do Curso

As Ultimas décadas tém reivindicado a maior atuacéo das universidades brasileiras na area da Saude.
A proposta do curso de Nutricdo no campus sede da UEM é um anseio da comunidade local ha varios
anos. Em 2002, o Centro de Ciéncias da Saude (CCS) elaborou a primeira proposta do curso de
Nutricdo e também a oferta do curso de Fisioterapia e Fonoaudiologia. O curso de Nutricdo seria
oferecido em 4 anos diurno e estaria lotado no entdo Departamento de Farmacia e Farmacologia
(DFF). Naquela oportunidade, a Universidade teve autorizacdo para a oferta de cursos por EAD e
diversos cursos da &rea de Engenharia, Tecnologia e Ciéncias Humanas, Letras e Artes. O Gnico curso
entdo autorizado da area da Saude foi o de Educacéo Fisica no Campus Regional de Ivaipora.

A iniciativa foi reavaliada em 2009, com a proposic¢ao do curso de Nutricdo pelo CCS ofertado em 5
anos integral, sendo entdo lotado do Departamento de Ciéncias Bésicas da Saude (DBS), que ja
apresentava estrutura para atendimento de boa parte das disciplinas basicas do curso e que até hoje
n&o possui nenhum curso de graduacéo nele lotado.

Em 2023, foram retomadas as discussdes para a abertura do curso de Nutricdo, resultando na
publicacdo da Portaria n. 007/2023- CCS, que nomeou comissao para estudos para viabilizar a criacéo
do curso de Nutricdo, e da Portaria n. 33/2023 — DEG que nomeou o Ndcleo Docente Estruturante
(NDE) para a elaboracdo do novo projeto pedagdgico do curso de Nutricdo — CCS. Para isso, foram
consideradas as caracteristicas socioecondmicas da Regido Metropolitana de Maring4, a terceira maior
do Estado do Parand, como pélo referéncia nas areas de Saude e Educacdo Bésica e Superior, em
qualidade de vida, em producdo de matérias-primas alimenticias pelo agronegdcio, polo de diversas
indUstrias de alimentos e unidades de alimentacdo coletiva e nutri¢do (restaurantes, hospitais, hotéis,
etc.), e centro de gastronomia. Também, foi considerada a estrutura fisica e organizacional consolidada
dos departamentos do Centro Ciéncias Biol6gicas, que ofertardo grande parte das disciplinas basicas,
e os do Centro de Ciéncias da Saude, que oferecem as disciplinas especificas e profissionalizantes. Na
atual versao, o curso de Nutricdo esta abrigado no Departamento de Ciéncias Bésicas da Satde (DBS),
até que seja estruturado o departamento préprio da area de Nutrigéo.
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4. JUSTIFICATIVA
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A proposicdo para a abertura de um curso de Nutricdo na Universidade Estadual de Maringa
fundamenta-se em diversas razdes que convergem para a necessidade e relevancia dessa iniciativa de
abertura de um novo curso na area da Saude na Instituicdo. O Direito Humano a Alimentacéo
Adequada (DHAA) esta contemplado no artigo 25 da Declaracdo Universal dos Direitos Humanos
de 1948 da Organizacdo das Nagdes Unidas (ONU). No Brasil, resultante de amplo processo de
mobilizacdo social, em 2010, foi aprovada a Emenda Constitucional n°® 64, que inclui a alimentacéo
no artigo 6° da Constitui¢éo Federal: “O direito humano a alimentag¢ao adequada consiste no acesso
fisico e econdmico de todas as pessoas aos alimentos e aos recursos, COmo emprego ou terra, para
garantir esse acesso de modo continuo”. E, em destaque, apdés a pandemia de COVID-19,
intensificaram-se os cuidados da populacdo com a Salde e Bem-estar, em especial com a Nutri¢éo,
por ser uma importante ciéncia para a promocao e protecdo da Saude. Nesse aspecto, a Nutri¢do alia-
se ao Objetivo de Desenvolvimento Sustentavel n. 3 (ODS 3) da ONU, definido como prioridade
de alcance mundial até o ano de 2030.

Primeiramente, considerando o contexto contemporaneo, observa-se uma crescente conscientizacao
sobre a importancia da alimentacgdo saudavel e seus impactos diretos na satde. As doengas cronicas
ndo transmissiveis (DCNT), dentre as quais estdo doencas cardiovasculares, cancer, diabetes e doencas
respiratdrias cronicas, estdo entre os maiores desafios para a saude publica no mundo. Dados da
Organizacdo Mundial da Saude (OMS) indicam que em torno de 71% das 57 milhGes de mortes
ocorridas globalmente, em 2016, foram ocasionadas pelas DCNT. No Brasil, as DCNT s&o igualmente
relevantes, tendo sido responsaveis, em 2016, por 74% do total de mortes. Estima-se que em torno de
25% do total de mortes ocorridas prematuramente em todo mundo poderiam ser evitadas com
mudancas na alimentacdo, e que a alimentacdo inadequada tenha sido responsavel por cerca de 10%
dos 0Obitos no Pais em 20109.

No setor industrial, segundo o IPPLAM - Instituto de Pesquisa e Planejamento Urbano de Maringa -
Maringa tem hoje mais de 3,5 mil empresas do setor industrial. E um setor que movimenta fortemente
a economia do Norte/Noroeste do Parand. Somente no segmento da industria de alimentos sdo mais
de 250 empresas. Esse é 0 segmento que movimenta anualmente cerca de R$4 bilhdes, como compra
de produtos, como farelo de soja, por exemplo. E um setor que gera cerca de 10 mil empregos,
requerendo profissionais habilitados para a geracdo de produtos alimenticios com alto valor
nutricional.

A possibilidade de atuacdo no desenvolvimento de novos produtos alimenticios com alto valor
nutricional, em consonancia com o desenvolvimento sustentavel, pode tornar o nutricionista um
profissional altamente valorizado para o setor tecnoldgico, possibilitando diversos beneficios como a
possibilidade de geracdo de patentes no setor de nutracéuticos, alimentos e agronegocio.Nesse
sentido, abre-se a perspectiva de parcerias com o Instituto de Tecnologia do Parana (Tecpar) que,
inclusive, contara com umaParque Tecnologico da Salde do Tecpar em Maringa. Além disso, ha
possibilidades de atuacdo conjunta com o Instituto de Desenvolvimento Rural do Parana (EMATER)
e a Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa) e com os Novos Arranjos de Pesquisa e
Inovacdo (NAPI), do Estado do Parana.

Como apresentado, a abertura do curso de Nutricdo na Universidade Estadual de Maringa se alinha a
essas demandas sociais e também de mercado, formando profissionais aptos a lidar com as
complexidades nutricionais, promovendo habitos alimentares adequados e contribuindo para a
prevencdo de doencas relacionadas a alimentacdo inadequada. A UEM, no campus Sede, apresenta
importante vocagédo para a oferta do curso de graduagdo em Nutricdo, como se pode avaliar por sua
estrutura ja consolidada, programas de pos-graduacgédo e também possiveis campos de estagio. Nesse
contexto, embora Maringa seja a terceira maior regido metropolitana do Estado, ainda néo é ofertado
0 curso de Nutrigdo por instituicéo publica de ensino superior em Maringa.

No Complexo de Saude da UEM, o Hospital Universitario Regional de Maringd (HUM) atende
pacientes somente pelo Sistema Unico de Satde - SUS, com atendimento de pacientes no Pronto
Socorro fazendo o Acolhimento com Classifica¢do de Risco, com atuagdo em ortopedia, buco maxilo-
facial, cirurgico, ginecologico, gestacdo de alto risco, intoxicagdes, e encaminhamentos de UPA e da
15% Regional de Saude do Parana. O HUM oferece atendimento em 46 especialidades, incluindo
Nutricdo. O HUM oferta refeicOes a seus pacientes e servidores, apresenta um lactario na maternidade
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e também Banco de Leite Humano (BLH), referéncia na coleta, pasteurizacao e distribuicdo de leite
materno para uma regido que abrange 115 municipios, com mais de 1,6 milhdo de habitantes.

Em termos de estrutura, atualmente, o Centro de Ciéncias da Saude (CCS) abriga 9 departamentos
que ofertam 6 cursos de graduacao (Biomedicina, Educacéo Fisica, Enfermagem, Farméacia, Medicina
e Odontologia) e 9 Programas de Pds-graduacdo, todos de exceléncia. O Centro de Ciéncias
Biologicas (CCB) oferta 3 cursos de graduacdo (Bioquimica, Biotecnologia e Ciéncias Bioldgicas) e
abriga 6 Programas de Pos- graduacdo, todos também de exceléncia. Ambos os Centros de Ensino
possuem laboratorios equipados que atendem a comunidade académica da UEM e que atuardo também
para o curso de Nutrigdo.

Atualmente, a UEM ja possui diversos cursos de pos-graduacdo Stricto sensu que atendem
profissionais da &rea de Nutricdo, capacitando-os para atividades de pesquisa e ensino. Sao eles:
Programa de P0Os-Graduacdo em Ciéncias da Saude (PCS), Programa de Pds-Graduacdo em
Biociéncias e Fisiopatologia (PBF), Programa de PoOs-Graduacdo em Ciéncias Farmacéuticas
(PCF)Programa de Pés-Graduagdo em Bioguimica (PBQ), Programa de Pds-Graduacdo em Ciéncias
Fisioldgicas (PFS), Programa de P6s-Graduacdo em Engenharia De Alimentos (PEG) e Programa de
Pds-Graduacdo em Ciéncia de Alimentos (PPC). O CCS também oferta a Residéncia
Multiprofissional em Satde e em Area Profissional da Satide no HUM, que podera receber futuros
egressos do curso de Nutricdo. Tem-se, ainda, a perspectiva de ofertar cursos de Especializacdo (lato
sensu) nas areas de atuacdo do Nutricionista, como em Nutri¢do Clinica, Administracdo de Unidades
de Alimentacdo e Nutricdo, Fitoterapia e Nutracéuticos, Alimentacdo Escolar, Ciéncias de Alimentos,
Nutricdo Esportiva, Nutricdo Funcional e Estética e Nutricdo Hospitalar.

Por Maringa ser considerada um polo de Saude no Estado, ha diversas perspectivas de atuacao dos
académicos de Nutricdo em diferentes setores de estagio. Por exemplo, somente em Maringa ha a
presenca de 34 Unidades Basicas de Saude (UBS) e um amplo sistema de Instituicdes de Educacéo
Basica, tanto publicas quanto privadas,para atuacdo em Nutricdo Social. As atividades de Nutricdo
Clinica poderdo ser desenvolvidas junto ao ambulatério do Departamento de Medicina (DMD), em
atuacdo no HUM, com as UBS, ou em parcerias diversas com o setor publico e privado. E, as
atividades em Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) poderdo ser realizadas no proprio
Restaurante Universitario (RU) da Universidade, ou também em diversos outros setores publicos e
privados. O RU é uma UAN de médio porte que produz e distribui cerca de 2200 refeicdes por dia,
considerando o almoco e jantar, para a comunidade académica da UEM. Existe a perspectiva desse
namero aumentar com a oferta do café da manhéa e também de opc¢es vegetarianas aos usuarios. Todos
os cardapios e compras de alimentos sdo supervisionados por nutricionista.

A oferta do curso de Nutricdo pela Universidade Estadual de Maringa fortalece a presenca da
Instituicdo no cenario educacional, ampliando sua oferta de cursos na area da Satde e contribuindo
para a formacdo de profissionais altamente qualificados na area da Saude. Essa diversificacdo nédo
apenas atende as expectativas dos futuros académicos, mas também posiciona a Universidade como
referéncia na formacdo integral e multidisciplinar. Ademais, a inser¢do da Universidade na formacéo
de nutricionistas representa um compromisso com a promogao da satde e 0 bem-estar da comunidade.
A formacdo desses profissionais contribuira diretamente para a melhoria dos indicadores de saude
da populacdo atendida ao longo dos anos, alinhando-se aos objetivos institucionais de
responsabilidade social e impacto positivo na sociedade. A interdisciplinaridade intrinseca ao campo
da Nutricdo também se destaca como uma justificativa relevante para a criacdo do curso.
Nutricionistas trabalham em conjunto com profissionais de diversas areas da saude, em equipes
multiprofissionais, contribuindo para uma visao integrada e holistica no cuidado ao paciente.

Como destacada, a relevancia do curso de Nutri¢do € evidenciada pela amplitude de suas possiveis
areas de atuacao, incluindo clinica, satde coletiva, alimentacéo institucional, industria de alimentos,
e educacdo. Essa abrangéncia proporciona aos graduandos a oportunidade de escolherem caminhos
alinhados aos seus interesses e aptiddes, ampliando as possibilidades de inser¢do no mercado de
trabalho e potencializando a empregabilidade dos formandos.

Ademais, com a estruturacao e consolidacdo do curso de Nutricdo no campus Sede da UEM, existe a
possibilidade de implementacdo de uma Clinica de Nutri¢do para atendimento da populagéo de
Maringa e regido. A unidade abrigara estagiarios do curso de Nutricdo sob supervisdo de professores
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nutricionistas. Adicionalmente, h4 possibilidade também de criacdo de uma extensdo do Curso de
Nutricdo para o Departamento de Ciéncias do Movimento Humano (DMO), do Campus Regional do
Vale do Ivai (lvaipord).

Portanto, a abertura do curso de Nutricdo na Universidade Estadual de Maringa nao apenas atende as
demandas do mercado e da sociedade, mas também fortalece a posi¢cdo da Universidade Publica
Paranaense como agente transformador na formacédo de profissionais comprometidos com a
saude e qualidade de vida. A criagdo deste curso representa uma oportunidade estratégica para a
Instituicdo, alinhando os principios de exceléncia académica, inovacdo e contribuicdo para o
desenvolvimento social.

5. OBJETIVOS DO CURSO

O curso em Nutri¢do da UEM, vinculado ao Departamento de Ciéncias Bésicas da Saude (DBS), em
consonancia com a legislacdo vigente e com os pressupostos da formagéo profissional para atuagao
como nutricionista, tem por objetivos:

Objetivo geral:

Formacéo de profissionais generalistas e humanistas, dotado de visdo critica e capacitado para atuar
na seguranca alimentar, atencao dietética e em todas as areas do conhecimento em que a alimentacéo
e a nutricdo desempenham papéis fundamentais na prevenc¢do, promocao, manutencao e recuperagdo
da salde de individuos ou grupos populacionais

Objetivos especificos:

) Compreender a complexa relagdo entre o ser humano e a alimentagdo, considerando suas
diversas dimensdes sociais, econdmicas, culturais, politicas, antropoldgicas, psicoldgicas,
sociologicas e biologicas.

° Conhecer os conceitos fundamentais de satde, compreendendo o processo saude-doenca,
seguranca alimentar, atencao a satde e atencdo dietética.

° Identificar, diagnosticar, analisar e interpretar problemas relacionados a saude, alimentacéo e
nutricdo na préatica profissional.

° Contribuir para a melhoria da qualidade de vida da populacdo, pautado em principios éticos,
com reflexdo sobre a realidade econémica, politica, social e cultural.

° Utilizar o raciocinio investigativo para compreender problemas e tomar decisdes embasadas.
° Capacitar 0 uso e manejo de técnicas, instrumentos, procedimentos e recursos aplicados na
pratica profissional do nutricionista.

° Desenvolver o compromisso e a responsabilidade em relacdo a qualidade da atencdo prestada

ao individuo e a coletividade, pautados em valores éticos e humanisticos, assim como no respeito a
vida humana.

° Compreender o papel do exercicio profissional ético como instrumento de promoc¢do e
transformacdes sociais.

° Reconhecer as potencialidades e limites da préatica profissional, orientando o aluno a planejar
sua carreira profissional e seu desenvolvimento pessoal com autonomia e responsabilidade.

° Buscar constantemente o aprimoramento profissional por meio da educagéo continuada nos
campos de atuacdo da Nutricdo.
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6. CONDICOES OBJETIVAS DE OFERTA E VOCACAO DO CURSO

O curso de Nutricdo da UEM, vinculado ao Departamento de Ciéncias Béasicas da Salde (DBS),
oferece multiplas possibilidades de engajamento dos seus académicos em atividades de Ensino,
Pesquisa e Extensdo.O Curso de graduacdo em Nutricdo sera administrado pelo Departamento de
Ciéncias Basicas da Saude, até que seja estruturado o departamento proprio na area de Nutricéo.
Para além das atividades de ensino, impactadas pela legislacdo que baliza atualmente o Ensino
Superior brasileiro (Lei Federal n°® 13.005/2014, na qual baseia-se a Resolugcdo n° 029/2021-
CEP/UEM), exige-se a ampliacdo de possibilidades formativas aos académicos, possibilitadas por
diversos segmentos de ensino, pesquisa e extensao:

Programas e Projetos de Ensino: ligados ao Centro de Ciéncias da Satde (CCS), Centro de Ciéncias
Biologicas (CCB) e demais centros afins.

Programas e Projetos de Extensdo: ligados ao Centro de Ciéncias da Saude (CCS), Centro de
Ciéncias Biologicas (CCB) e demais centros afins.

Projetos de Prestacdo de Servicos: ligados ao Centro de Ciéncias da Saude (CCS), Centro de
Ciéncias Bioldgicas (CCB) e demais centros afins.

Grupos de Pesquisa CNPq: cadastrados no diretério do CNPq ligados ao Centro de Ciéncias da
Saude (CCS), Centro de Ciéncias Biologicas (CCB) e demais centros afins.

Po6s-Graduacdo: Programa de Pds-Graduacdo em Ciéncias da Saude (PCS), Programa de Pds-
Graduacdo em Biociéncias e Fisiopatologia (PBF), Programa de Pos-Graduacdo em Ciéncias
Farmacéuticas (PCF)Programa de Pds-Graduacdo em Bioquimica (PBQ), Programa de Poés-
Graduacdo em Ciéncias Fisiologicas (PFS), Programa de Pds-Graduacdo em Engenharia De
Alimentos (PEG) e Programa de P6s-Graduacdo em Ciéncia de Alimentos (PPC). O CCS também
oferta a Residéncia Multiprofissional em Satde e em Area Profissional da Satide no HUM, que podera
receber futuros egressos do curso do curso de Nutri¢cdo. Tem-se, ainda, a perspectiva de ofertar cursos
de Especializacdo (lato sensu) nas areas de atuacdo dos nutricionistas.
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7. PERFIL DO PROFISSIONAL, HABILIDADES E COMPETENCIAS

7.1. Perfil do Profissional a ser Formado

O Curso de Graduacdo em Nutricdo, em conformidade com as Diretrizes Curriculares Nacionais
(DCN) para o curso, segundo Resolugcdo CNE/CES no 5 de 07/11/2001, visa formar um profissional
com um perfil cidaddo. Este profissional sera caracterizado por uma formacao generalista, autonomia
na busca do conhecimento, sensibilidade e senso critico em relacdo a realidade social, econdémica,
politica e cultural. Ele percebera o ser humano e 0 mundo em sua integralidade, destacando-se por sua
capacidade de atuar como agente de transformagéo.

O egresso do curso estara apto a trabalhar de forma interdisciplinar, comprometida, ética e sustentavel
em todos os campos de conhecimento nos quais a alimentacdo e a nutricdo desempenham papéis
fundamentais. Sua atuacdo sera abrangente, abordando tanto a promocéo e recuperacgéo da salide como
a prevencdo e tratamento de doengas em individuos e coletividades. Esse profissional, ao sair do curso,
sera um agente de mudanca capaz de contribuir significativamente para a melhoria da saude e
qualidade de vida da comunidade.

O profissional formado no curso de Nutricdo apresenta-se como o nutricionista, um especialista em
salde cuja formacdo é fundamentada na interacdo entre o ser humano, a sociedade, e 0s componentes
alimentares, no ambito da seguranca alimentar e nutricional, bem como na promocdo de praticas
alimentares saudaveis. Este profissional baseia suas praticas nos principios do Sistema Unico de
Saude (SUS) e nas politicas publicas relacionadas a alimentacdo e nutricdo. Sua atuacdo abrange a
prestacdo de assisténcia nutricional e dietoterdpica a individuos e grupos, incluindo o diagndstico
nutricional e a prescricdo dietética. Além disso, envolve atividades na educacdo alimentar e
nutricional, na producéo e comercializagao de alimentos e refei¢des, assim como no desenvolvimento
de novos produtos e servigos em diversos contextos publicos e privados, nos quais a alimentacéo e
nutricdo desempenham um papel crucial na promoc¢do, manutencdo e recuperacdo da saude.

7.2. Competéncias e Habilidades Requeridas

7.2.1. Competéncias Gerais:
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Na perspectiva da area da satde, os profissionais desempenham um papel crucial na atencéo a saude,
abrangendo ac6es de prevencdo, promocao, protecdo e reabilitacdo, tanto em nivel individual quanto
coletivo. E imperativo que cada profissional assegure a integracio e continuidade de sua préatica com
as demais instancias do sistema de salde, sempre observando os mais elevados padrdes de qualidade
e os principios éticos/bioéticos. A responsabilidade pela atencdo a salide ndo se encerra no ato técnico,
mas na efetiva resolucao dos problemas de salde em ambas as esferas, individual e coletiva.

No tocante a tomada de decis@es, o trabalho dos profissionais de salde deve ser pautado na capacidade
de decidir de maneira fundamentada, visando o uso apropriado, eficacia e custo-efetividade dos
recursos disponiveis, sejam eles de for¢a de trabalho, medicamentos, equipamentos, procedimentos
ou praticas. Para tal, é crucial que possuam habilidades para avaliar, sistematizar e escolher a conduta
mais apropriada em cada situacao.

A comunicacdo € uma competéncia essencial, envolvendo ndo apenas a acessibilidade e
confidencialidade nas interages com outros profissionais de salde e o publico em geral, mas também
abrangendo a comunicacéo verbal, ndo verbal, habilidades de escrita e leitura, além do dominio de
pelo menos uma lingua estrangeira e das tecnologias de comunicacao e informacao.

No contexto do trabalho em equipe multiprofissional, a lideranca torna-se uma habilidade crucial. Os
profissionais de salde devem estar aptos a assumir posicdes de lideranca, sempre com foco no bem-
estar da comunidade. Essa lideranca demanda compromisso, responsabilidade, empatia, habilidade
para tomada de decisGes, comunicacdo efetiva e gerenciamento eficaz.

A capacidade de administracdo e gerenciamento é outra competéncia requerida, abrangendo o
gerenciamento da for¢a de trabalho, dos recursos fisicos e materiais, e da informag&o. Além disso, 0s
profissionais devem estar preparados para assumir funcdes de gestdo, empregadores ou liderancas na
equipe de salde.

A educacdo permanente € um principio fundamental. Os profissionais de salde devem ser capazes de
aprender continuamente, tanto durante sua formac&o quanto na pratica profissional. Assim, é vital que
desenvolvam a habilidade de aprender a aprender, assumindo a responsabilidade e 0 compromisso
com a educacdo e o treinamento das futuras geracdes de profissionais. Esse processo ndo se limita a
transmissdo de conhecimentos, mas busca estabelecer condi¢cdes para beneficio matuo entre as
geracdes presentes e futuras de profissionais de saude.

7.2.2. Habilidades Especificas:
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Aplicar conhecimentos sobre a composicgéo, propriedades e transformacdes dos alimentos, bem como
seu aproveitamento pelo organismo humano, é fundamental na atencdo dietética. Além disso, o
nutricionista tem o compromisso de contribuir para promover, manter e/ou recuperar o estado
nutricional de individuos e grupos populacionais.

Outras competéncias importantes incluem o desenvolvimento e aplicacdo de métodos e técnicas de
ensino na area de atuacdo, atuacdo em politicas e programas de educacdo, seguranca e vigilancia
nutricional, alimentar e sanitaria em ambito local, regional e nacional. O profissional deve também
participar na formulacdo e execucdo de programas de educacdo nutricional, vigilancia nutricional,
alimentar e sanitéria.

A atuacdo em equipes multiprofissionais de salde e terapia nutricional € uma dimensao relevante,
sendo necessario avaliar, diagnosticar e acompanhar o estado nutricional, além de planejar, prescrever,
analisar, supervisionar e avaliar dietas e suplementos dietéticos para individuos sadios e enfermos.
No ambito da gestdo, o nutricionista deve planejar, gerenciar e avaliar unidades de alimentacéo e
nutricdo, buscando a manutencdo e/ou melhoria das condicdes de saude de coletividades sadias e
enfermas. E crucial realizar diagndsticos e intervencBes na area de alimentagdo e nutricdo
considerando a influéncia socio-cultural e econdmica que determina a disponibilidade, consumo e
utilizacdo biolégica dos alimentos pelo individuo e pela populagéo.

A atuacdo em equipes multiprofissionais destinadas a planejar, coordenar, supervisionar, implementar,
executar e avaliar atividades na area de alimentacdo e nutricdo e de salde é essencial para uma
abordagem abrangente e integrada.

Reconhecendo a satde como um direito, o nutricionista deve atuar de forma a garantir a integralidade
da assisténcia, entendida como um conjunto articulado e continuo de a¢des e servigos preventivos e
curativos, individuais e coletivos, exigidos para cada caso em todos 0s niveis de complexidade do
sistema de saude.

Além disso, a formacdo do nutricionista deve contemplar as necessidades sociais da salde, com énfase
no Sistema Unico de Satde (SUS). Esse profissional também deve estar apto a desenvolver atividades
de auditoria, assessoria e consultoria na &rea de alimentacdo e nutricdo, atuar em marketing em
alimentacdo e nutricdo, exercer controle de qualidade dos alimentos em sua area de competéncia,
desenvolver e avaliar novas formulas ou produtos alimentares visando sua utilizagdo na alimentacao
humana, e integrar grupos de pesquisa na area de alimentacdo e nutricdo, aplicando conhecimentos
com visdo holistica do ser humano e integrando equipes multiprofissionais.

7.3. Areas de Atuacio Profissional
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Os nutricionistas desempenham um papel crucial em diversas areas, contribuindo para a promocao da
salde e a prevencdo de doencas em diferentes contextos. As diversas areas de atuacdo destacam a
versatilidade e importancia dos nutricionistas em diferentes setores, favorecendo a empregabilidade e
consolidando a sua participacdo fundamental na promoc¢éo da satde e na melhoria da qualidade de
vida da populagéo.

O Conselho Federal de Nutricdo (CFN), por meio da Resolucdo CFN n° 600/2018, elenca as grandes
areas de atuacgdo do nutricionista, descritas a seguir.

I. Area de Nutricdo em Alimentacdo Coletiva — gestdo de Unidades de Alimentac&o e Nutrigio
(UAN):

A. Subarea — Gestdo em Unidades de Alimentacéo e Nutricdo (UAN):

A.1. Segmento — Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) Institucional (publica e privada):

A.1.1. Subsegmento — Servicos de alimentacdo coletiva (autogestdo e concessdo) em: empresas e
instituicOes, hotéis, hotelaria maritima, comissarias, unidades prisionais, hospitais, clinicas em geral,
hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA), spa clinicos, servicos de terapia renal
substitutiva, Instituicbes de Longa Permanéncia para ldosos (ILPI) e similares.

A.2. Segmento — Alimentacdo e Nutricdo no Ambiente Escolar:

A.2.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

A.2.2. Subsegmento — Alimentacéo e Nutrigdo no Ambiente Escolar — Rede Privada de Ensino.

A.3. Segmento — Programa de Alimentacdo do Trabalhador (PAT).

A.3.1. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentacdo Coletiva: Produgdo de Refeicdes
(autogestdo e concessdo).

A.3.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servicos de Alimentacdo Coletiva: Refeicédo-
Convénio.

A.3.3. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva: Cestas de Alimentos.

A.4. Segmento — Servico Comercial de Alimentacéo.

A.4.1. Subsegmento — Restaurantes Comerciais e similares.

A.4.2. Subsegmento — Bufé de Eventos.

A.4.3. Subsegmento — Servico Ambulante de Alimentacéo.

I1. Area de Nutricio Clinica — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Hospitalar, Ambulatorial,
em nivel de Consultorios e em Domicilio:

A. Subérea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Hospitais, Clinicas em geral, Hospital-
dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA) e Spa clinicos.

B. Subéarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Servigos e Terapia Renal Substitutiva.
C. Subérea — Assisténcia Nutricional e Dietoterdpica em Institui¢cbes de Longa Permanéncia
para ldosos (ILPI).

D. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Ambulatérios e Consultérios.

E. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Bancos de Leite Humano (BLH) e
Postos de Coleta.

F. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Lactarios.

G. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Centrais de Terapia Nutricional.

H. Subarea — Atencéo Nutricional Domiciliar (publica e privada).

I. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Personalizada (Personal Diet).

111.Area de Nutricdo em Esportes e Exercicio Fisico — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica
para Atletas e Desportistas.

IV. Area de Nutricdo em Satde Coletiva — Assisténcia e Educacdo Nutricional Individual e
Coletiva:

A. Subarea — Politicas e Programas Institucionais:

A.1. Segmento — Gestdo das Politicas e Programas.

A.2. Segmento — Politica Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (PNSAN):
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A.2.1. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN): Programa
de Aquisicdo de Alimentos (PAA), Bolsa Familia, entre outros.

A.2.2. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Banco de
Alimentos (publicos, privados e fundacionais).

A.2.3. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN): Restaurantes
Populares, Cozinhas Comunitarias e outros equipamentos de seguranca alimentar.

A.2.4. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica
Nacional de Desenvolvimento Sustentavel de Povos e Comunidades Tradicionais, entre outras.
A.2.5. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica
Nacional de Atencdo Integral a Salde das Pessoas Privadas de Liberdade no Sistema Prisional
(PNAISP) no &mbito do Sistema Unico de Satde (SUS).

A.3. Segmento — Rede Socioassistencial.

A.4. Segmento — Alimentagdo e Nutrigdo no Ambiente Escolar:

A.4.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

A.5. Segmento — Programa de Alimentacéo do Trabalhador (PAT):

A.5.1. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentacdo Coletiva: Producdo de Refeicdes
(autogestéo e concessdo).

A.5.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servicos de Alimentacdo Coletiva: Refeicédo-
Convénio.

A.5.3. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentacdo Coletiva: Cestas de Alimentos.

B. Subéarea — Atencdo Béasica em Saude:

B.1. Segmento — Gestdo das Acdes de Alimentacao e Nutrigéo.

B.2. Segmento — Cuidado Nutricional.

C. Subarea - Vigilancia em Saude:

C.1. Segmento — Gestdo da Vigilancia em Saude.

C.2. Segmento — Vigilancia Sanitéria.

C.3. Segmento — Vigilancia Epidemiologica.

C.4. Segmento — Fiscalizacdo do Exercicio Profissional.

V. Area de Nutricdo na Cadeia de Producdo, na Indudstria e no Comércio_de Alimentos —
atividades de desenvolvimento e producdo e comercio de produtos relacionados a alimentacéo e
a nutricdo:

A. Subarea — Cadeia de Producéo de Alimentos:

A.1. Segmento — Extensdo Rural e Producédo de Alimentos.

B. Subarea — Industria de Alimentos:

B.1. Segmento — Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos.

B.2. Segmento — Cozinha Experimental.

B.3. Segmento — Producao.

B.4. Segmento — Controle da Qualidade.

B.5. Segmento — Promocdo de Produtos.

B.6. Segmento — Servigos de Atendimento ao Consumidor.

B.7. Segmento — Assuntos Regulatérios.

C. Subarea — Comércio de Alimentos (atacadista e varejista) — atividades relacionadas a
comercializacdo e distribuicéo de alimentos destinados ao consumo humano:

C.1. Segmento — Controle da Qualidade.

C.2. Segmento — Representacao.

C.3. Segmento — Servigos de Atendimento ao Consumidor.

V1. Area de Nutricdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensdo — atividades de coordenacdo, ensino,
pesquisa e extensdo nos cursos de graduacdo e pos-graduacdo em nutricdo, cursos de
aperfeicoamento profissional, cursos técnicos e outros da area de saude ou afins:

A. Subarea — Coordenacao/Direcéo.

B. Subarea — Docéncia (Graduacao).
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C. Subérea — Pesquisa.
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8. ORGANIZACAO CURRICULAR

O curso de Nutricao, do campus Sede da Universidade Estadual de Maringa, é desenvolvido em quatro
anos no periodo noturno, com os estagios supervisionados sendo realizados no periodo diurno e as
atividades de extensdo preferencialmente aos sabados.

O curriculo do curso de Nutricdo envolve disciplinas tedricas, préaticas, teorico/praticas e
extensionistas, visando a formacdo de um profissional generalista na area da Saude, com énfase no
Sistema Unico de Salde. O académico tera acesso a disciplinas baésicas, especificas,
profissionalizantes e optativas, contemplando os topicos de estudo da Nutricdo, segundo as atuais
Diretrizes Curriculares Nacionais (DCN) para o curso.

° Ciéncias Bioldgicas e da Saude

° Ciéncias Sociais, Humanas e Econdmicas
° Ciéncias da Alimentacdo e Nutrigcdo

° Ciéncias dos Alimentos

Em termos curriculares, diferenciais podem ser vistos no curriculo proposto. As atividades de extensao
estdo distribuidas ao longo de todos os anos do curso. Na primeira série, os académicos de “Atencao
em Saude“irdo atuar em equipe multiprofissional atuando como protagonistas na promog¢do da salde
em unidades do Sistema Unico de Salde. Esta disciplina ja é ofertada por todos os cursos da
UEMY/CCS, com cada turma sendo constituida por académicos dos diferentes cursos da area da Saude.
Além disso, na disciplina de “Introdugdo a Nutri¢do” os académicos ja terdo contato com profissionais
da area de Nutricdo e atuardo em ac¢des de orientacdo nutricional & comunidade.

Na segunda série, 0s académicos poderao iniciar a participacao em disciplinas optativas, dentro de um
rol de oito disciplinas, conforme a afinidade do académico. Nesse aspecto, a disciplina optativa de
“Topico Especiais” tem seu conteudo flexivel, possibilitando a discussdo de temas ndo abordados
tradicionalmente nas disciplinas regulares de graduacdo. Objetiva-se que essa disciplina possa atuar
para apresentar ao académico as oportunidade no mercado de trabalho, pesquisa e pds-graduacao.

Os estagios iniciam j& na terceira série do curso, aproximando o académico do mercado de trabalho,
nas trés areas indicadas pelas Diretrizes Curriculares Nacionais:

° Nutri¢do Clinica
° Nutri¢do Social
° Nutricdo em Unidades de Alimentacdo e Nutrigdo

A quarta série possui as disciplinas profissionalizantes, que direcionam para as atividades de
formacdo, além de Trabalho de Conclusdo de Curso, com possibilidade de integracdo com os
Programas de P6s-graduacdo relacionados a area de Nutricdo.

Ao longo dos quatro anos, tempo minimo para integralizacdo curricular, o académico devera cumprir
uma carga horaria minima em Atividades Académicas Complementares (AAC) nas diferentes areas
regulamentadas pelo Departamento. Ademais, o académico podera envolver-se em atividades na
forma de Programas, Projetos de Extensdo, Projetos de Prestacdo de Servigos, Cursos de Extensdo,
Projetos de Ensino, Projetos de Iniciagdo Cientifica (PIC e PIBIC) e Iniciacdo tecnoldgica (PIBITI) e
também na representacdo estudantil em diferentes 6rgdos da Universidade.

8.1. Campos Interligados de Formacéo

8.1.1. Conteudos de Formacéao Basica/Geral
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Bioquimica Geral

Anatomia Humana

Biologia Celular

Saude Coletiva

Atencdo em Saude

Introducéo a Nutricéo
Fundamentos da Alimentacédo e Nutri¢cdo
Microbiologia e Parasitologia
Embriologia e Histologia
Imunologia

Processos Patoldgicos

Genética Aplicada a Nutricdo
Epidemiologia

Bioética e Exercicio Profissional
Biogquimica Experimental

8.1.2. Conteudos de Formacdo Profissional

Métodos de Pesquisa em Nutricdo
Epidemiologia Aplicada a Nutricéo
Nutri¢do nos Ciclos de Vida

Fisiologia Humana e da Nutricéo
Nutri¢do Social

Técnica Dietética

Microbiologia de Alimentos

Politicas Publicas em Alimentacdo e Nutricdo
Patologia Nutricional

Bromatologia e Tecnologia de Alimentos
Avaliacdo Fisica e Nutricional

8.1.3. Conteudos de Formacdo Complementar

Farmacologia Aplicada a nutricdo

Higiene, Toxicologia e Vigilancia Sanitaria
Gastronomia

Seminarios em Nutricdo

Marketing em Alimentagéo e Nutri¢do
Optativa |

Optativa Il

Optativa Il

8.1.4. Conteudos de Formacao Especifica do Curso
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Educacdo Nutricional e Alimentar

Estagio Supervisionado em Nutri¢do Clinica
Estagio Supervisionado em Nutri¢do Social
Estagio Supervisionado em Unidades de Alimentacdo e Nutri¢éo
Exames Laboratoriais para Nutricéo
Fisiopatologia e Dietoterapia |

Fisiopatologia e Dietoterapia Il

Plantas Medicinais e Fitoterapia

Gestdo de Unidades de Alimentacdo e Nutricdo
Nutricdo Comportamental

Nutricdo e Metabolismo

Nutricdo Esportiva

Nutricdo Experimental

Nutricdo Funcional e Estética

Nutricdo Hospitalar

Planejamento e Gestdo de Cardapios
Planejamento Nutricional

Trabalho de Conclusédo de Curso

8.1.5. Conteudos Curriculares Obrigatorios por Legislacdo Especifica

Disciplinas extensionistas: Atencdo em Salde, Introducdo a Nutricdo, Nutricdo Social, Educacédo
Nutricional e Alimentar e Seminarios em Nutri¢do.

Libras: Oferecida como disciplina optativa.

Direitos Humanos; Relac6es étnico-raciais e Historia e Cultura Afro-Brasileira sdo contetdos
ofertados nas disciplinas de Salde Coletiva, Bioética e Exercicio Profissional, Nutrigdo
Comportamental e Politicas Publicas em Alimentacdo e Nutri¢do

Educacdo Ambiental: Contetdo oferecido nas disciplinas de Epidemiologia Aplicada a Nutricdo e
Microbiologia e Parasitologia.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacdo em Nutricdo

] DEMONSTRATIVO DA _ ]
INTEGRAGAO DAS ATIVIDADES DE EXTENSAO NA GRADUAGAO

1. COMO DISCIPLINA
Atividade de Extenséo
Carga Horéaria Carga Horéaria Total no
Semanal em Tempo de Oferta® em
Horas/Aula? Horas/Aula
Carga S (')\fj i
Horaria T T | m
(A) Semanal e fn o :r / ip
nual\ em o - ;
‘QI' Seme Ligfpr Horas/A | T | P |r : : Uit re
é stral: rtam Nome do Cpmponente ulat e ) p | a Se m se
ri ento( Curricular - . : r I es n
e (S1) s) (Parte 6 (& |/ e |'s A m tra ci
ou NAO r t P nu es
(S2) Extensd | i [i |r |5 |2 |a |t éi al
0-Se |c |[c |a& al
houver) | a a t n a el
: c n 0s
c i a /10
a |2 I ut
| ro
s
12 M DBS Atencdo em Salde 4 68
12 M DBS Introducdo a Nutricéo 4 68
28 A DBS Nutri¢do Social 4 136
a Educagdo Nutricional e
3 A DBS Alimentar 4 136
42 A DBS Seminarios em Nutrigdo 4 68
TOTAL COMO DISCIPLINA 272 68 136

2. COMO ATIVIDADE DE EXTENSAO (PROGRAMAS, PROJETOS, CURSOS, EVENTOS E OUTRAS ATIVIDADES

A SEREM CREDITADAS)

(B)
nual\
Seme
stral:
(S1)
ou
(S2)

o

ri

Depa
rtam
ento(

O30 —0 OO0 0=~ T

Especificacéo da Atividade

Atividade de Extensao

Carga Horéria
Semanal em
Horas/Aula*
(Se houver

planejamento)

Carga Horéria Total no
Tempo de Oferta® em
Horas/Aula

TOTAL COMO ATIVIDADE DE EXTENSAO

TOTAL GERAL

476 |

"Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com duragéo de
cinquenta minutos.
Horas-aula: Resolugdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com duracéo de
cinquenta minutos.
30Oferta dos componentes: Resolu¢do CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto
pedagogico de cada curso de graduag&o no regime seriado pode prever a oferta de
componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou
em outra forma para melhor aproveitamento académico.
“Horas-aula: Resolugdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com duragéo de
cinquenta minutos.
SOferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto
pedagogico de cada curso de graduag&o no regime seriado pode prever a oferta de
componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em moédulos, em ciclos, ou
em outra forma para melhor aproveitamento académico.
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8.2. Matriz Curricular

Nome do Componente Curricular S0 Hl_:)orraar;?ASuelr;Ganal em Cargaol;leigs I:n;rﬂilr:s(; A‘I’jlr;po de Modalidade
T T Teo Ext Pre S_e
A (o] r/P ens sen mip
E t rati ao cial res
S A Dep T P 0 X a ca enc
é 3 r?]i arta g r r/ t | ial
it a stre men r a p & S Teod Pra EA
e I to(s) : ti . n e rica tica D
c ¢ a S m
a a ti a a
c 0 n
a a
|
12 A DBQ Bioguimica Geral 3 3 102 102
i A DCM | Anatomia Humana 02 2 68 68
12 A DCM Embriologia e Histologia 02 2 68 68
12 M DBS Atengdo em Saude 4 4 68 68
12 M DBS Introdug&o a Nutri¢do 4 4 68 68
12 1o DBS Métodos de Pesquisa em Nutri¢do 4 4 68 68
12 1o DBC Biologia Celular 4 4 68 68
12 1o DBS Fundamentos da Alimentag&o e Nutrigdo 2 2 34 34
12 10 DBS Salde Coletiva 2 2 34 34
12 20 DBS Politicas Publicas em Alimentagdo e Nutrigao 4 4 68 68
12 20 DBQ Biogquimica Experimental 2 34 34
12 20 DBC Genética Aplicada a Nutrig&o 2 2 34 34
12 20 DBS Bioética e Exercicio Profissional 2 2 34 34
12 20 DAB Epidemiologia 2 2 34 34
Carga Horaria da Série 36 | a4 | 36 | | 7@
28 A DBS Nutrigdo nos Ciclos de Vida 4 4 136 136
28 A DFS Fisiologia Humana e da Nutricdo 4 4 136 136
22 A DBS Nutrigdo Social 4 4 136 136
22 1o DBS Processos Patolégicos 2 2 34 34
28 1o DBS Técnica Dietética 4 4 68 68
22 1o DBS Imunologia 2 2 34 34
2] lo DBS Microbiologia e Parasitologia 2 2 4 34 34 68
28 20 DAB Microbiologia de Alimentos 2 2 4 34 34 68
28 20 DBS Patologia Nutricional 2 2 34 34
22 20 DFA Bromatologia e Tecnologia de Alimentos 2 2 4 34 34 68
& 1° DEF Avaliagéo Fisica e Nutricional 4 4 68 68
22 20 DBS Optativa | 2 2 34 34
Carga Horaria da Série a6 | 136 | 136 | 3¢ | g@a
3? A DBS Fisiopatologia e Dietoterapia | 4 4 136 136
3? A DBS Gestdo de Unidades de Alimentacdo e Nutricao 4 4 136 136
3? A DBS Educacédo Nutricional e Alimentar 4 4 136 136
3? lo DFT Farmacologia Aplicada a Nutrigédo 4 4 68 68
3 lo DAB Epidemiologia Aplicada a Nutrigdo 2 2 2 34 34 68
3? lo DBS Optativa 11 2 2 34 34
81 20 DBS Nutricdo Experimental 2 2 34 34
3? 20 DBS Estagio Supervisionado em Nutrigdo Social 16 16 272 272
32 20 DBS Nutricdo e Metabolismo 4 4 68 68
3@ 20 DBS Planejamento Nutricional 4 4 68 68
3? 20 DBS Nutricdo Comportamental 2 2 34 34
3? 20 DBS Nutricao Hospitalar 2 2 34 34
Carga Horéria da Série | | | | | | s [0 | e [ 13 | 108 |

®Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a duragéo de
cinquenta minutos.

"Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduag&o no regime seriado
pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maédulos, em ciclos, ou em outra forma para melhor
aproveitamento académico.
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42 lo DBS | Estégio Supervisionado em Nutricdo Clinica 16 16 272 272
42 lo DBS | Fisiopatologia e Dietoterapia Il 4 4 68 68
42 lo DEF Nutricdo Esportiva 4 4 68 68
42 lo DBS | Trabalho de Concluséo de Curso 2 2 34 34
42 lo DBS Higiene, Toxicologia e Vigilancia Sanitaria 4 4 68 68
42 lo DBS Gastronomia 2 2 34 34
42 lo DBS Optativa 111 2 2 34 34
42 2% DBS Estag.;lcj Supervisionado em Unidades de Alimentagé&o e 16 16 272 272
Nutricéo
42 20 DBS Nutrigdo Funcional e Estética 4 4 68 68
42 20 DFT | Plantas Medicinais e Fitoterapia 2 2 34 34
42 20 DBS Seminarios em Nutricdo 4 4 68 68
42 20 DAB Exames Laboratoriais para Nutri¢do 4 4 68 68
42 20 DBS | Planejamento e Gestdo de Cardapios 2 2 34 34
42 20 DBS Marketing em Alimentag&o e Nutrigéo 2 2 34 34
Carga Horéria da Série 442 | 544 | 102 | 68 | 156
Carga Horaria de Atividades de extensao — dissociadas de disciplinas(em Horas/Aula) 0
Carga Horaria de Estagio Curricular Supervisionado (em Horas/Aula) 816
Carga Horaria de AAC (em Horas/Aula) 200
CARGA HORARIA TOTAL (em Horas/Aula) 4110
CARGA HORARIA TOTAL (em Horas) 3425
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Quadro Semanal

Série: 1°, Semestre: 1°,

Horario Semestre/ Dados Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Séabado
Anual Oferta
19:30 S1 Cadigo: Bioquimica Biologia Saude Fundament Biologia | 07:45 Atengdo em
20:20 Bloco/Sala Geral Celular Coletiva os da Celular 08:35 Salde
T/P-P2 Alimentagd | T/P - P1
Embriologia oe Anatomia
e Histologia Nutricéo T/P2
T/P-P1
20:20 S1 Cadigo: Bioquimica Biologia Saude Fundament Biologia | 08:35 Atengdo em
21:10 Bloco/Sala Geral Celular Coletiva os da Celular 09:20 Salde
T/P-P2 Alimentacd | T/P - P1
Embriologia oe Anatomia
e Histologia Nutricéo T/P2
T/P-P1
21:20 s1 Cadigo: Bioquimica Métodos de Métodos Biologia | 09:40 Atengdo em
22:10 Bloco/Sala Geral Biologia Pesquisa Pesquisa Celular 10:30 Salde
Celular em em T/P - P2
T/P-P1 Nutrigdo Nutricéo
T/P2
Embriologia Anatomia Métodos
e Histologia T/P1 Pesquisa
T/P - P2 em
Nutricéo
T/P1
22:10 s1 Cadigo: Métodos Métodos Biologia | 10:30 Atengdo em
23:00 Bloco/Sala Biologia de Pesquisa Pesquisa Celular 11:20 Saude
Celular em em T/IP-P2
T/P-P1 Nutricéo Nutri¢do
T/P2
Embriologia Anatomia Métodos
e Histologia T/P1 Pesquisa
T/P-P2 em
Nutri¢do
T/P1
Série: 1°, Semestre: 2°.
. Semestre/ Dados Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Séabado
Horario Anual Oferta
19:30 S2 Cadigo: Bioética e Politicas Bioquimica Genética Bioguimica 07:45 | Introducéo
20:20 Bloco/Sala Exercicio Publicas em Geral Aplicadaa | Experimental | 08:35 | & Nutrigdo
Profissional | Alimentacio e Nutrigio | — idz;lii)zlo —
Nutricio P o3 pa 9
20:20 S2 Cadigo: Bioética e Politicas Bioguimica Genética Biogquimica 08:35 | Introducéo
21:10 Bloco/Sala Exercicio Publicas em Geral Aplicadaa | Experimental | 09:20 | & Nutrigdo
Profissional Alimentacdo e Nutricéo Epidz#i)zlogia
Nutrigéo P3.P4
21:20 S2 Cadigo: Embriologia Embriologia Bioguimica Politicas 09:40 | Introducédo
22:10 Bloco/Sala e Histologia e Histologia Experimental Publicas 10:30 | & Nutricéo
T/P-P2 T/IP-P1 P3, P4 em
Anatomia Anatomia Epidemio Alimentag
T/P1 T/P2 logia doe
P1,p2 Nutricdo
22:10 S2 Cadigo: Embriologia Embriologia Bioguimica | Politicas 10:30 | Introducdo
23:00 Bloco/Sala e Histologia e Histologia Experimental | pgplicas 11:20 | a Nutricdo
TIP-P2 T/IP-P1 P3, P4 em
Anatomia Anatomia Epidemio Alimentag
T/P1 T/P2 logia doe
P1,p2 Nutricdo
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Série: 2° Semestre: 1°.

- Semestre/ Dados Oferta | Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Séabado
Horério Anual
19:30 S1 Cadigo: Processos Fisiologia | Técnica Microbiolo | Imunologia | 07:45 Nutrigdo
20:20 Bloco/Sala Patoldgicos Humanae | Dietética giae 08:35 Social
da Auvaliagdo parasitolog
Nutrigéo Fisica e ia
Nutricional
20:20 S1 Cadigo: Processos Fisiologia | Técnica Microbiolo | Imunologia | 08:35 Nutrigdo
21:10 Bloco/Sala Patol6gicos Humanae | Dietética giae 09:20 Social
da Avaliagdo parasitolog
Nutrigéo Fisica e ia
Nutricional
21:20 S1 Cadigo: Nutricdo nos | Fisiologia | Técnica Microbiolo | Nutri¢do 09:40 Nutrigdo
22:10 Bloco/Sala Ciclos de Humanae | Dietética giae nos Ciclos 10:30 Social
Vida da Avaliacdo parasitolog | de Vida
Nutrigdo Fisicae ia
Nutricional
22:10 s1 Cadigo: Nutricdo nos | Fisiologia | Técnica Microbiolo | Nutricdo 10:30 Nutrigdo
23:00 Bloco/Sala Ciclos de Humanae | Dietética giae nos Ciclos 11:20 Social
Vida da Avaliacdo parasitolog | de Vida
Nutricdo Fisicae ia
Nutricional
Série: 2°, Semestre: 2°.
- Semestre/ Dados Oferta | Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sébado
Horario Anual
19:30 S2 Caodigo: Nutricdo nos | Fisiologia | Microbiologia | Patologia Bromatologia | 07:45 | Nutricdo
20:20 Bloco/Sala Ciclos de Humanae | de Alimentos | Nutricional | e Tecnologia | 08:35 | Social
Vida da de Alimentos
Nutricdo
20:20 S2 Cadigo: Nutri¢do nos | Fisiologia | Microbiologia | Patologia Bromatologia | 08:35 | Nutricdo
21:10 Bloco/Sala Ciclos de Humanae | de Alimentos | Nutricional | e Tecnologia | 09:20 | Social
Vida da de Alimentos
Nutricdo
21:20 S2 Cadigo: Nutricdo nos | Fisiologia | Microbiologia Bromatologia | 09:40 | Nutricdo
22:10 Bloco/Sala Ciclos de Humanae | de Alimentos Optatival | e Tecnologia | 10:30 | Social
Vida da de Alimentos
Nutricéo Bromatologia Microbiologia
e Tecnologia de Alimentos
de Alimentos
22:10 S2 Cadigo: Nutricdo nos | Fisiologia | Microbiologia Bromatologia | 10:30 | Nutricdo
23:00 Bloco/Sala Ciclos de Humanae | de Alimentos Optativa | | e Tecnologia | 11:20 | Social
Vida da de Alimentos
Nutricéo Bromatologia Microbiologia
e Tecnologia de Alimentos

de Alimentos
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Série: 3°, Semestre: 1°.

Horario Semestre/ Dados Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Séabado
Anual Oferta
19:30 S1 Caodigo: Fisiopatologia | Gestdo de Farmacologia | Epidemilogia | Epidemilogia | 07:45 | Educagdo
20:20 Bloco/Sala | e Dietoterapia | Unidades Aplicada a Aplicada a Aplicada a 08:35 | Nutriciona
| de nutrigdo nutrigdo T nutrigéo le
Alimentaca P1 Alimentar
oe
Nutricdo
20:20 S1 Cadigo: Fisiopatologia | Gestdo de Farmacologia | Epidemilogia | Epidemilogia | 08:35 | Educagdo
21:10 Bloco/Sala | e Dietoterapia | Unidades Aplicada a Aplicada a Aplicada a 09:20 | Nutriciona
| de nutrigdo nutrigdo T nutrigéo le
Alimentaca P1 Alimentar
oe
Nutricdo
21:20 S1 Cadigo: Fisiopatologia | Gestéo de Farmacologia Epidemilogia | 09:40 | Educacdo
22:10 Bloco/Sala | e Dietoterapia | Unidades Aplicada Optativa Il Aplicada a 10:30 | Nutriciona
| de a nutricdo nutri¢do le
Alimentaca P2 Alimentar
oe
Nutricdo
22:10 S1 Caodigo: Fisiopatologia | Gestdo de Farmacologia | Optativa Il Epidemilogia | 10:30 | Educacdo
23:00 Bloco/Sala | e Dietoterapia | Unidades Aplicada a Aplicada a 11:20 | Nutriciona
| de nutricdo nutri¢do le
Alimentaca P2 Alimentar
oe

Nutricdo
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Série: 3°, Semestre: 2°.

- Semestre/ Dados Oferta | Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Séabado
Horério Anual
13:30 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio 07:45 Educacgdo
14:20 Bloco/Sala Supervisiona | Supervisio | Supervision | Supervisio 08:35 Nutricion
doem nado em ado em nado em ale
Nutrigéo Nutricéo Nutrigéo Nutricéo Alimenta
Social Social Social Social r
14:20 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio 08:35 Educacdo
15:10 Bloco/Sala Supervisiona | Supervisio | Supervision | Supervisio 09:20 Nutricion
doem nado em ado em nado em ale
Nutrigéo Nutricéo Nutrigéo Nutricéo Alimenta
Social Social Social Social r
15:20 S2 Codigo: Estagio Estagio Estagio Estagio 09:40 Educagdo
16:10 Bloco/Sala Supervisiona | Supervisio | Supervision | Supervisio 10:30 Nutricion
do em nado em ado em nado em ale
Nutri¢do Nutricdo Nutri¢do Nutri¢do Alimenta
Social Social Social Social r
16:10 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio 10:30 Educacdo
17:00 Bloco/Sala Supervisiona | Supervisio | Supervision | Supervisio 11:20 Nutricion
doem nado em ado em nado em ale
Nutrigéo Nutricéo Nutrigéo Nutricéo Alimenta
Social Social Social Social r
Horério Semestre/ Dados Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sabado
Anual Oferta
19:30 S2 Cddigo: Fisiopatologia | Gestdo de Nutricéo e Nutricéo Planejamento | 07:45 Educacdo
20:20 Bloco/Sala | e Dietoterapia | Unidades de Metabolismo | Hospitalar | Nutricional 08:35 Nutricional
| Alimentagdo
e Nutricdo Nutricéo
Experimental
-P1
20:20 S2 Cadigo: Fisiopatologia | Gestéo de Nutrigdo e Nutrigdo Planejamento | 08:35 | Educagéo
21:10 Bloco/Sala | e Dietoterapia | Unidades de Metabolismo | Hospitalar | Nutricional 09:20 Nutricional
| Alimentagao
e Nutri¢do Nutricéo
Experimental
-P1
21:20 S2 Cddigo: Fisiopatologia | Gestdo de Nutricdo e Nutricao Planejamento | 09:40 Educacdo
22:10 Bloco/Sala | e Dietoterapia | Unidades de Metabolismo | Comporta Nutricional 10:30 Nutricional
| Alimentacdo mental
e Nutricdo Nutri¢do
Experimental
- P2
22:10 S2 Cddigo: Fisiopatologia | Gestdo de Nutricdo e Nutricao Planejamento | 10:30 Educacdo
23:00 Bloco/Sala | e Dietoterapia | Unidades de Metabolismo | Comporta Nutricional 11:20 Nutricional
Alimentacéo mental
e Nutrigéo Nutricdo
Experimental
- P2
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Série: 4° Semestre: 1°.

- Semestre/ Dados Oferta | Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Séabado
Horério
Anual
13:30 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio
14:20 Bloco/Sala Supervisiona | Supervisio | Supervision | Supervisio
doem nado em ado em nado em
Nutrigéo Nutricéo Nutrigéo Nutricéo
Clinica Clinica Clinica Clinica
14:20 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio
15:10 Bloco/Sala Supervisiona | Supervisio | Supervision | Supervisio
doem nado em ado em nado em
Nutrigéo Nutricéo Nutrigéo Nutricéo
Clinica Clinica Clinica Clinica
15:20 S2 Codigo: Estagio Estagio Estagio Estagio
16:10 Bloco/Sala Supervisiona | Supervisio | Supervision | Supervisio
do em nado em ado em nado em
Nutri¢do Nutricdo Nutri¢do Nutri¢do
Clinica Clinica Clinica Clinica
16:10 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio
17:00 Bloco/Sala Supervisiona | Supervisio | Supervision | Supervisio
doem nado em ado em nado em
Nutrigéo Nutricéo Nutrigéo Nutricéo
Clinica Clinica Clinica Clinica
Horario Semestre/ Dados Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sabado
Anual Oferta
19:30 S1 Caodigo: Fisiopatologia | Nutricdo | Higiene, Gastronomia | Trabalho de
20:20 Bloco/Sala e Dietoterapia | Esportiva | Toxicologia e Concluséo de
1 Vigilancia Curso
Sanitéria
20:20 s1 Cadigo: Fisiopatologia | Nutricdo | Higiene, Gastronomia | Trabalho de
21:10 Bloco/Sala e Dietoterapia | Esportiva | Toxicologia e Concluséo de
1 Vigilancia Curso
Sanitéria
21:20 S1 Caodigo: Fisiopatologia | Nutricdo | Higiene, Optativa 11
22:10 Bloco/Sala e Dietoterapia | Esportiva | Toxicologia e
1 Vigilancia
Sanitaria
22:10 S1 Cadigo: Fisiopatologia | Nutricdo | Higiene, Optativa 111
23:00 Bloco/Sala e Dietoterapia | Esportiva | Toxicologia e
1 Vigilancia
Sanitéria
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Série: 4°, Semestre: 2°,

Horario Semestre/ Dados Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sébado
Anual Oferta
13:30 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio
14:20 Bloco/Sala | Supervisionado | Supervisionado Supervisionado | Supervisiona
em Unidades de | em Unidades de em Unidades de | doem
Alimentacdo e | Alimentacéo e Alimentagdo e Unidades de
Nutri¢do Nutricdo Nutricdo Alimentacdo
e Nutricdo
14:20 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio
15:10 Bloco/Sala | Supervisionado | Supervisionado Supervisionado | Supervisiona
em Unidades de | em Unidades de em Unidades de | doem
Alimentacdo e | Alimentacéo e Alimentagdo e Unidades de
Nutrigéo Nutricéo Nutricéo Alimentagdo
e Nutricdo
15:20 S2 Cadigo: Estagio Estagio Estagio Estagio
16:10 Bloco/Sala | Supervisionado | Supervisionado Supervisionado | Supervisiona
em Unidades de | em Unidades de em Unidades de | doem
Alimentacdo e | Alimentacédo e Alimentacdo e Unidades de
Nutrigéo Nutricéo Nutricao Alimentagdo
e Nutricdo
16:10 S2 Cddigo: Estagio Estagio Estagio Estagio
17:00 Bloco/Sala | Supervisionado | Supervisionado Supervisionado | Supervisiona
em Unidades de | em Unidades de em Unidades de | doem
Alimentacdo e | Alimentacéo e Alimentagdo e Unidades de
Nutrigéo Nutricéo Nutricéo Alimentacdo
e Nutricdo
Horario Semestre/ Dados Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sébado
Anual Oferta
19:30 s1 Cadigo: Nutrigdo Plantas Planejamento | Seminarios | Exames
20:20 Bloco/Sala | Funcional e | medicinaise | e Gestdo de em Laboratori
Estética Fitoterapia Cardéapios Nutrigdo ais para
Nutrigdo
20:20 S1 Cddigo: Nutricdo Plantas Planejamento Seminérios | Exames
21:10 Bloco/Sala | Funcional e | medicinaise | e Gestdo de em Laboratori
Estética Fitoterapia Cardéapios Nutrigéo ais para
Nutricdo
21:20 S1 Cadigo: Nutricdo Exames Marketing em | Seminarios
22:10 Bloco/Sala | Funcional e | Laboratoriais | Alimentacdoe | em
Estética para Nutricdo | Nutricdo Nutricdo
22:10 S1 Cédigo: Nutrigéo Exames Marketing em | Seminérios
23:00 Bloco/Sala | Funcional e | Laboratoriais | Alimentacdoe | em
Estética para Nutricdo | Nutri¢do Nutricao
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8.2.1. Disciplinas Optativas

No caso do curso oferecer disciplinas optativas deve preencher a tabela abaixo relacionando as disciplinas e respectivas
cargas horérias:

s Carga Horaria Semanal em SR R VT
X 9 5 Tempo de Oferta® em
Horas/Aula
t Horas/Aula
e S Mo $
S n T e T dul e
= s A m o} s ar/ m
S A = a p = i t = Tri i
é n R Depar 0 ' r p a A m mes p
r u 3 tamen Nome do Componente Curricular Te A /' r | . a tral r
i a to(s) or e S Cicl e
t - t P u S
e | v ic 3 . S e 8 t os/ S
a A e m Out e
e c a | r
; n a ros n
a ti - = a -
c - | .
i a i
a
a | a
| |
1° DBS Empreendedorismo em Nutrigédo 2 2 34
1° DBS Alimentacéo Escolar 2 2 34
1° DBS Andlise Sensorial 2 2 34
1° DBS Nutricdo em Vegetarianismo e Veganismo 2 2 34
1° DBS Redagédo de Artigos Cientificos 2 2 34
1° DBS Topicos Especiais em Nutrigdo 2 2 34
1° DAB Neurogastroenterologia e Sadude Intestinal 1 1 2 34
i} DLP Introducéo a Libras 2 34
Carga Horaria da Série

8Horas-aula: Resolugdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a duracéo de
cinquenta minutos.

%Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto

pedagogico de cada curso de graduag&o no regime seriado pode prever a oferta de

componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em moédulos, em ciclos, ou

em outra forma para melhor aproveitamento académico.




8.3. Resumo da Matriz Curricular

8.3.1. Parametros em Horas de Acordo com as Diretrizes Curriculares
Nacionais e demais Normativas

Bacharelado

Carga horaria

Carga horaria

n° 0072018 e Resolugdo CEP n° 029/2021 10% Da Carga Horaria Total do Curso

Pardmetro
(horas/aula) (horas)

Carga Horaria Maxima permitida pela UEM (20% da 3840
Carga Horaria Minima definida na DCN)*

a) Carga Horaria do Curso® Carga Horaria Minima para integralizag&o do curso 3200
Bacharelado *(DCN's)

. ] Carga Horaria Maxima Bacharelado (CNE e DCN's) & 720* 600*

b) Estagio Curricular IAAC + Estagio <20% da Carga Horaria Total do

Supervisionado Curso

c) Pratica Pedagégica’

o . Carga Horaria Maxima Bacharelado (CNE e DCN's)® 0 0

d) Atividades Académicas IAAC + Estagio <20% da Carga Horaria Total do

Complementares® Curso Carga **
Horaria Minima Bacharelado: UEM e DCN°® (5%
da Carga Horaria Minima definida na DCN especifica do
lcurso)***

e) Atividades de Extensao integradas no curso de graduacdo (Resolu¢cdo CNECP 384 320

f) Contetidos/Disciplinas na modalidade educacdo a distancia'* (Portaria MEC) -
20% da Carga Horaria Total do curso

41

*Segundo as atuais DCN do curso de Nutricdo sdo necessarias, no minimo, 200 horas de estagio em trés areas, resultando em

total de 600 horas minimas de estégio (720 horas/aula).

** Segundo a Res. 04/2009 do MEC/CNE para cursos da drea de Saude: “Paragrafo Gnico. Os estagios e as atividades
complementares dos cursos de graduacao referidos no caput ndo deverao exceder a 20% (vinte por cento) da carga horéria total do

curso, salvo nos casos de determinagdes especificas contidas nas respectivas Diretrizes Curriculares.”

*** As atuais DCN do curso de Nutricdo ndo fazem a previsdo de atividades académicas complementares.

8.3.2. Carga Hor4éria estabelecida para o curso na UEM

Bacharelado

Licenciatura

Horas/ Horas/ Horas/ Horas/
Aula Rel6gio Aula Rel6gio

@) Carga Horaria em disciplinas Obrigatérias e Complementares 3944 3287

b) Carga Horéria em disciplinas Optativas Obrigatorias 102 85

c) Carga Horaria de Estagio Curricular Supervisionado 816 680

d) Carga Horéria de Trabalho de Conclusdo de Curso 34 28

e) Carga Horaéria de Pratica Pedagogica (cursos de licenciatura) - -

f) Carga Horéria de Prética Técnico-Cientifica - -

g) Carga Horéria de Atividades Académicas Complementares 200 160

h) Carga Horaria de Atividades de Extensdo inseridas no curso 476 397

i) Carga Horéria de Conteldos/Disciplinas modalidade EAD - -

TOTAL DE HORAS/AULA DO CURSO CARGA HORARIA MINIMA 3840 3200

PARA DISCIPLINAS OBRIGATORIAS E OPTATIVAS

TOTAL DE HORAS/AULA DO CURSO 4110 3425

8.3.3. Prazo Para Integralizacdo Curricular, fixado em anos ou fragdes®® Anos

@) Prazo Minimo estabelecido nas Diretrizes Curriculares Nacionais (Licenciatura ndo pode ser inferior a 4 4

anos

b) Prazo Médio de acordo com os ciclos do curriculo do curso ha UEM 5

c) Prazo M&ximo estabelecido pela UEM 7
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12 série
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9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. ldentificacédo

Disciplina: Bioquimica Geral

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias Bioldgicas — CCB

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo das estruturas e funcoes das biomoléculas e dos agregados supramoleculares, das vias
metabolicas, dos processos moleculares de codificacdo e sinalizagdo intra e intercelulares e
das caracteristicas particulares das vias metabolicas nos diversos 6rgdos e tecidos, com
énfase na biossinalizacdo e no intercAmbio de metabolitos via circulacdo sanguinea.

9.3 Objetivos; Trabalhar a formacdo do profissional de Nutricdo sob a Otica da Bioquimica, com

informagOes detalhadas sobre a estrutura molecular dos seres vivos, tornando-o apto a
compreender 0s processos quimicos que ocorrem nos organismos e as fungdes resultantes
das interacGes moleculares, permitindo a elaboracdo de um projeto de melhoria de qualidade
de vida em bases moleculares solidas. Proporcionar também ao profissional da Nutricao
conhecimentos sobre as especializacfes metabdlicas e as cooperagdes entre os diferentes
6rgdos e tecidos nos estados normal.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horéaria e Numero de Alunos

A Carga Horéria
Carga Horéaria Semanal em Total no Tempo de
Horas/Aula
Oferta
T
e
E
b -elx— o ? =2 Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en . r /' mi |
sé 0 a pr a Semes
r . P Se Anual
0 - ti ese tral
1 r - ma
c . nci
c a nal
a . al
a ti
c
a
Lotacao DBQ 3 3 102
Carga horaria semanal DBQ 3 3 102
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Meétodos de Pesquisa em Nutrigéo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saide — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa; Introducéao ao trabalho cientifico. A pesquisa: conceito, nogoes gerais,

modalidades, teoria metodoloégica —fases e etapas. Trabalhos cientificos:
aspectosgraficos e apresentacdo das partes. Técnicas de Pesquisa bibliografica.
Normalizacao do trabalho cientifico.

9.3 Objetivos: Compreender os fundamentos metodoldgicos basicos necessarios a elaboracédo e andlise de
pesquisas em salde e nutricdo.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horéaria Semanal em Carga Horaria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
€
E T (o]
xt ® X r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sé r ? P pre Se Anual emes
% 3 i 5 se R tral
c ¢ a nei nal
a a ti e
C
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horéria semanal DBS 4 4 68
NUmero de alunos por turma 20
Ndmero de Turmas 02
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Anatomia Humana

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias Bioldgicas — CCB

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo morfofuncional dos sistemas organicos do corpo humano, com énfase nas estruturas
e funcdes relacionadas a nutricdo e ao metabolismo. Introducdo a anatomia humana,
incluindo terminologia anatdmica e principios de nomenclatura. Andlise dos aspectos
descritivos e funcionais dos sistemas tegumentar, esquelético, articular, muscular,
circulatdrio, respiratorio, digestorio, geniturinario masculino e feminino, endécrino e
nervoso, destacando suas inter-relagbes com os processos nutricionais, fisiologicos e de
salde.

9.3 Objetivos: Identificar as diferencas anatdbmicas dos sistemas pertencentes ao corpo humano e
desenvolver raciocinio sobre a constitui¢do e fungdo do corpo humano. Correlacionar os
conhecimentos anatémicos com aplicagdes clinicas.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horéaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt e = r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 5} r / mi al
x a pre Semes
sé r i P -, Se Anual tral
o} i r . ma
c , nci
c 2 a al nal
a ti
c
a
Lotacgéo DCM 2 68
Carga horaria semanal DCM 2 68
Numero de alunos por turma 20
Numero de Turmas 02
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9.1. Identificacéo

Disciplina: Biologia Celular
Curso: Nutricdo
Centro: Ciéncias Biologicas — CCB
Campus: Sede
9.2. Ementa: ‘ Organizagdo molecular, estrutural e funcional das células de eucariotos.
9.3 Objetivos: Compreender o funcionamento das células de eucariotos como unidades bioldgicas
e suas interacfes e respostas a fatores relacionados com a nutricdo humana.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horéria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TC?rlga H_Iqréria
Horas/Aula 0 Zen(gfer??po
T
E e
Sl le | s
Lotagdo, Carga Horéaria e Nimero de Alunos Departamento(s) n € " A mi Tolt s
s ‘r’ et‘ P pr a Anua em
5 r t o es Se | estra
® i i a en ma |
© c t ci nal
a a i al
Cc
a
Lotacao DBC 4 4 68
Carga horaria semanal DBC 4 4 68
NUmero de alunos por turma 20
NUumero de Turmas 02
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Fundamentos da Alimentac&o e Nutri¢&o

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Andlise reflexiva sobre a alimentagéo e a nutricdo, abordando o surgimento e a evolugéo da

profissdo de nutricionista, considerando os contextos socioculturais, econémicos e politicos.
Estudo introdutério da cultura alimentar brasileira e dos grupos de alimentos.

9.3 Objetivos: Compreender a evolugéo da alimentacéo e da Nutricdo como ciéncia. Identificar as areas de
atuacdo profissional e o papel da Nutricdo e dos alimentos na saide do homem.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
®
E T [o]
xt e Fr’ r. :ﬁ Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r a P pre Se Anual Semes
% i ti . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti i
©
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horéria semanal DBS 2 2 34
Ndmero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Saude Coletiva

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: O processo aprendizagem integra a abordagem clinica com a pratica Nutricional dos

servicos de salde, numa abordagem social e coletiva.

9.3 Objetivos: Formar profissionais com formacdo generalista, humanista e com senso de responsabilidade
social Desenvolver habilidades para a analise critica, reflexiva e investigativa do processo
sade-doenca em sua dimensao coletiva Desenvolver competéncias, atitudes e valores éticos
da atividade nutricional no atendimento do individuo, da familia e da comunidade

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt | e Fr’ r. :ﬁ Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r ? P pre Se Anual Semes
% i i . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti Gl
C
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horéria semanal DBS 2 2 34
Ndmero de alunos por turma 40
Ndmero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Atencdo em Salde

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Conhecimento e inser¢do no Sistema de Saude e suas interfaces e trabalho em equipe
multidisciplinar nas redes de Atencdo em Salde.

9.3 Objetivos: Conhecer a organizagdo e dinamica de funcionamento dos servigos no Sistema Unico de

Salde (SUS) e compreender as acdes desempenhadas sobre educacdo, promogdo e
ualidade de vida da populacéo

recuperacdo da salde, prevencdo de doencas e melhoria da g

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial

Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / pre al Semes
sa r ; P Se Anual
. ti se tral
(0] 1 r 2 ma
c ¢ a nel nal
a . al
a ti
€
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horéria semanal DBS 4 4 68
Ndmero de alunos por turma 10
Nidmero de Turmas 04
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Introducéo a Nutrigéo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa;: Vivéncias extensionistas na comunidade nas diversas areas da nutrigao.

9.3 Objetivos: Promover a vivéncia em contextos comunitarios e redes de atengéo a sadde, aproximando a

realidade profissional e o fortalecimento da teoria e pratica por meio da atuacdo

extensionista.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial

EAD

Semipresencial

Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt e > r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al
x a pre Semes
sd r fi P = Se Anual tral
[¢} i r - ma
c . nci
c 8 a al nal
a ti
€
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horaria semanal DBS 4 4 68
Ndmero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 04
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Embriologia e Histologia

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias Biolégicas — CCB

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo das fases do desenvolvimento embrionario e dos tecidos que compdem o organismo
humano

9.3 Objetivos: Capacitar para a identificacdo dos diferentes 6rgéos que compdem os sistemas do organismo
humano, reconhecer as estruturas microscopicas e esquematiza-las apés observacdo em
microscépio de luz, além de compreender as interages funcionais.Conceituar, caracterizar
e distinguir os processos do desenvolvimento humano.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt e Fr’ r. :]el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sa r g P pSLe Se Anual S?gfs
o} i - r s ma
c a a al nal
a ti
c
a
Lotacéo DCM 2 2 68 68
Carga horaria semanal DCM 2 2 68 68
Numero de alunos por turma 20 20
NUmero de Turmas 02 02
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Bioquimica Experimental

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Introducéo as técnicas laboratoriais em bioquimica e estudo de biomoléculas relevantes a
Nutricéo.

9.3 Objetivos: Possibilitar o aprendizado de técnicas experimentais basicas de bioquimica para o estudo de
biomoléculas e metabolismo celular.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt | e Fr’ r. ;el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r g P pSLe Se Anual S;e:l;:zs
o} i - r s ma
c a nal
2 a ti al
€
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horéaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacéo

Disciplina: Genética Aplicada a Nutricéo

Curso: Nutrigdo

Centro: Ciéncias da Salde - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Principios fundamentais da genética e sua aplicacdo no contexto nutricional.

9.3 Objetivos: Compreender as relagdes entre genética e nutricdo, para correlacionar os complexos desafios

no campo da salde e da alimentacdo, com énfase na aplicacdo pratica dos conhecimentos
adquiridos referentes as caracteristicas e funcionamento dos genes e hereditariedade.
Abordar a influéncia da biotecnologia na producdo de alimentos e farmacos, bem como
nutrigenética, nutrigendmica, epigenética e sua relacdo com a nutricéo.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horéaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em T%?;?ﬁnggén:iao
Horas/Aula de Oferta P
T
E e
Xlr e |9 ] ose
L & et o e e r r mi Tot
otacdo, Carga Horéria e Namero de Alunos Departamento(s) n 6 a A pr al Sem
Z r t f es Se Anlua estra
@ i i a en ma |
c c t ci nal
a a i al
c
a
Lotacéo DBC 2 2 34
Carga horéria semanal DBC 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUumero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Bioética e Exercicio Profissional

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Fundamentag&o tedrica dos conceitos basicos sobre bioética. Estudo da Etica Profissional

aplicada a atuagfo dos nutricionistas, com base no Codigo de Etica e na legislagio vigente
que regulamenta a profisséo.

9.3 Objetivos; Promover a compreensao critica sobre a bioética, como valores de conduta que norteiam a
atuacdo do nutricionista na sociedade e no exercicio profissional.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
Lotagdo, Carga Horaria e Ndmero de Al Departamento(s) a6 Fr, i ;e' T?I
otagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos epartamento(s en 6 . a
sé r ? P pre Se Anual Semes
% i i . se A tral
c ¢ a4 nat nal
a a ti el
€
a
Lotacéo DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutricéo

9.1. Identificacéo

Disciplina: Politicas Publicas em Alimentagéo e Nutrigao

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Promocdo do interesse, do estudante de Nutricdo, para com as Politicas Publicas de
Seguranca Alimentar e Nutricional, que irdo garantir e promover o acesso a alimentacéo
adequada e a salde.

93 Objetivos; Discutir a tematica da Seguranca Alimentar e Nutricional, com foco no Direito Humano a

Alimentacdo Adequada e Soberania Alimentar, perpassando pela evolucdo dos conceitos,
acOes, programas e politicas publicas vigentes.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt e |P |r =t Tot
Lotagédo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} r / mi al s
sa r a P pre Se Anual emes
% i ti . se A tral
c ¢ a nel nal
a a ti Gl
C
a

Lotacao DBS 4 4 68

Carga horaria semanal DBS 4 4 68

Numero de alunos por turma 40

NUmero de Turmas 01

9.1. Identificacdo

Disciplina: Epidemiologia

Curso: Nutri¢do

Centro: Ciéncias da Salde - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Conceitos e elementos basicos de epidemiologia e bioestatistica. Interfaces do método
epidemioldgico e do delineamento de estudos observacionais na area da nutricdo e no campo
da saude publica.

9.3 Objetivos: Proporcionar ao futuro profissional o conhecimento necessario para a identificacdo,
mensuracao, € interpretacdo dos problemas nutricionais em diferentes grupos populacionais,
subsidiando a¢6es de vigilancia, planejamento e intervencdo em salde publica com foco na
nutricdo.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horéaria Semanal em Carga Horaria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt e [P |rn | Tot
Lotag&o, Carga Horaria e NUumero de Alunos Departamento(s) en o} r / mi al s
sé r ta.L P pre Se Anual (tem:es
o} i cl r rfsi ma ra
c a nal
a a ti al
c
a
Lotacédo DAB 2 2 34
Carga horéaria semanal DAB 2 2 34
NUmero de alunos por turma 20
NuUmero de Turmas 02

PLANOS DE DISCIPLINAS E DEMAIS
COMPONENTES CURRICULARES
22 serie



UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutricdo nos Ciclos de Vida

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Principios bésicos da Ciéncia da Nutrigdo. Atualizagdo das recomendagdes nutricionais.

Guias Alimentares. Aspectos peculiares do desenvolvimento e necessidades nutricionais nas
diversas fases da vida e momentos biolégicos.

9.3 Objetivos: Conhecer os principios basicos da Alimentacdo Saudavel e recomendagdes nutricionais nos
diferentes ciclos da vida.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
®
E T [o]
xt e Fr’ r. :ﬁ Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sd r a P pre Se Anual SEEE
% i ti . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti i
©
a
Lotacéo DBS 4 4| 136
Carga horaria semanal DBS 4 4| 136
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Fisiologia Humana e da Nutrigdo
Curso: Nutricdo
Centro: Ciéncias Bioldgicas - CCB
Campus: Sede
9.2. Ementa: ‘ Mecanismos de funcionamento do organismo humano.
9.3 Objetivos: Promover o conhecimento sobre o funcionamento dos sistemas fisiol6gicos humanos,
capacitando para aplicacdo da fisiologia na area de nutricdo humana.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T
xt e P ?. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sé r ? P pre Se Anual emes
% i i . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti e
©
a
Lotacdo DFS 4 4| 136
Carga horéaria semanal DFS 4 4| 136
Numero de alunos por turma 20
NUmero de Turmas 02




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutrigéo Social

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Insercdo da Nutricdo na Atengdo Béasica com énfase na Estratégia de Salde da Familia.
Aspectos epidemioldgicos e estratégias de intervencdo em doengas relacionadas com a
Nutricdo. Politicas de Alimentacdo e Nutrigdo. A Salde Publica como campo de pratica do
nutricionista.

9.3 Objetivos; Exercitar a aplicacdo da Nutri¢cdo em atividades com a comunidade, focando na relagcdo com

as politicas de alimentacdo e nutricdo.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD

Semipresencial

Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt | e Fr’ r. ;el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r g P pSLe Se Anual S?gfs
o} i - r s ma
c A a al nal
a ti
€
a
Lotacdo DBS 4 4| 136
Carga horaria semanal DBS 4 4| 136
Numero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Técnica Dietética

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Selecdo e aquisigdo de alimentos, caracteristicas de qualidade, técnicas de preparo e cocgdo
especificas para os grupos de alimentos de origem vegetal e animal. Aplicagdo das
propriedades dos agUcares, 6leos, gorduras e condimentos em dietética. Processos culinarios
e aplicacdo de técnicas de transformagao dos alimentos. Diferentes indices e calculos para
conversdo de alimentos. Técnicas utilizadas para conservar alimentos, preservar o seu valor
nutritivo e melhorar a digestibilidade.

9.3 Objetivos; Conhecer os grupos de alimentos e as diversas formas de preparé-los tanto em situacdes

normais como especiais, associando a técnica dietética e a gastronomia com o intuito de
obter bons resultados nutricionais e sensoriais.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt e > r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sd r g P ps:ae Se Anual ?2?5
[¢} i = r - ma
c a nal
2 a i al
c
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horéaria semanal DBS 4 4 68
Numero de alunos por turma 20
Numero de Turmas 02




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Imunologia

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo dos eventos basicos envolvidos na inducdo e regulacdo do sistema imune.
Mecanismos de prevengdo e controle de diferentes doencas infecciosas e desordens
imunoldgicas e aplicabilidade das técnicas imunoldgicas.

9.3 Objetivos: Compreender os mecanismos envolvidos na resposta imune.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
€
E T (o]
xt e > r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al
x a pre Semes
sa r . P Se Anual
- ti se tral
0 i - r o ma
c a4 nal
a . al
a ti
c
a
Lotacio DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
NuUmero de alunos por turma 10
Ndmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutricéo

9.1. Identificacéo

Disciplina: Microbiologia e Parasitologia

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Caracterizagdo dos principais grupos de bactérias, fungos e virus visando fornecer a base
para o entendimento da relacfo destes entre si, com 0s outros seres vivos e 0 meio ambiente.
Treinamento em técnicas basicas em Microbiologia e métodos de estudo de microrganismos.
Conhecimento parasitolégico da contaminacdo da agua e alimentos por protozoarios,
helmintos e artropodes.

9.3 Objetivos: Conhecer os aspectos morfolégicos, fisioldgicos e de viruléncia dos microrganismos mais

frequentemente envolvidos na patogénese das infeccbes humanas.Descrever e reconhecer
doencas causadas por parasitos de importancia médica no Brasil.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt @ > r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sd r g P pre Se Anual t[ermles
[¢} i = r rfsi ma a
c a4 nal
2 a ti al
€
a
Lotacéo DBS 2| 2 4 68
Carga horéaria semanal DBS 2| 2 4 68
NuUmero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04

9.1. Identificacédo

Disciplina: Microbiologia de Alimentos

Curso: Nutrigio

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo dos microrganismos de importancia em alimentos e sua relacdo com a qualidade e

seguranca de produtos alimenticios.

9.3 Objetivos:

Compreender sobre desenvolvimento microbiano (patdgenos, deteriorantes e benéficos) em
alimentos e a detec¢do e controle dos microrganismos em diferentes matrizes alimentares.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutricéo

9.5. Lotacgéo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horéaria Semanal em

Carga Horaria Total

Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt | e ': r. iﬁ Tot
Lotagéo, Carga Horaria e NUumero de Alunos Departamento(s) en o} 2 / al
sé r ? P pre Se Anual Sl
- i se tral
° ! c r nci ma
c a nal
a a ti al
c
a
Lotacao DAB 2| 2 68
Carga horéaria semanal DAB 2| 2 68
NUmero de alunos por turma 10
NuUmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Patologia Nutricional

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo dos mecanismos fisiopatologicos das doengas nutricionais e dos Transtornos do
Comportamento Alimentar

9.3 Objetivos; Capacitar os alunos a compreender a relacdo entre doencas e a alimentacéo, identificando os

fatores etiologicos de desequilibrios nutricionais e desenvolvendo competéncias para
planejar, prescrever e avaliar intervencdes nutricionais especificas, com o propoésito de
prevenir, tratar e melhorar o quadro clinico de individuos e coletividades.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD

Semipresencial

Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
Lotagdo, Carga Horaria e Nimero de Al Departamento(s) < ole | i m o
otacdo, Carga Horéaria e Nimero de Alunos epartamento(s en 6 . a
sé r g P pre Se Anual St[ermles
o} i - r rfgi ma a
c a nal
2 a ti al
€
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Processos Patoldgicos

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo da etiologia, patogenia, alteracBes celulares, tissulares e orgénicas, bem como das
repercussdes funcionais dos principais processos patologicos decorrentes de agravos
especificos a salde.

9.3 Objetivos: Reconhecer os fendmenos basicos estruturais e moleculares que caracterizam os grandes

processos patologicos fundamentais e as principais causas envolvidas na patogénese dos
mesmos, identificando as repercussdes funcionais, evolucdo e consequéncias destes
processos patoldgicos sobre os tecidos, rgdos, sistemas e organismo como um todo.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} A / pre al Semes
sa r . P Se Anual
- ti se tral
(0] 1 r - ma
c . nci
c a nal
a . al
a ti
€
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horéria semanal DBS 2 2 34
Ndmero de alunos por turma 40
Ndmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Bromatologia e Tecnologia de Alimentos

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Salde - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo da classificacao, estrutura e propriedades fisico-quimicas, bioquimicas e funcionais

dos constituintes dos alimentos (&gua, proteinas, carboidratos, lipidios, vitaminas e
minerais). Base de analise centesimal de alimentos. Estudo de aspectos tecnoldgicos
envolvendo a selecdo, pré-preparo, preparo, processamento, armazenamento, controle,
embalagem, distribuic&o e utilizacdo de alimentos e ingredientes alimentares. uso de aditivos
em alimentos de origem animal e vegetal. Bases da anlise sensorial.

9.3 Objetivos: Compreender os principios da bromatologia no campo da Nutri¢do, com énfase na obtencéo
e controle de qualidade de produtos industrializados.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T
xt e P ?. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sé r ? P pre Se Anual emes
% i i . se A tral
c ¢ a nei nal
a a ti al
©
a
Lotacéo DFA 2] 2 4 68
Carga horéaria semanal DFA 2] 2 4 68
Numero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Avaliagdo Fisica e Nutricional
Curso: Nutricdo
Centro: Ciéncias da Saude - CCS
Campus: Sede
9.2. Ementa: Introducdo ao Estudo da Avaliagdo Nutricional: avaliacdo antropométrica de adultos e
idosos, gestantes e nutrizes, criancas e adolescentes. Inquéritos dietéticos: aplicabilidade,
vantagens e desvantagens, metodologia de inquéritos dietéticos para estudos populacionais.
Validade e reprodutibilidade dos métodos de avaliagdo dietética, avaliagdo bioquimica do
Estado Nutricional (EN) e do paciente hospitalizado. Avaliagdo Subjetiva Global (ASG),
técnicas de avaliagdo do estado nutricional e de estudos de composicao corporal. Diagnostico
nutricional e exposicdo a fatores de risco.
9.3 Objetivos: Capacitar o académico na utilizagdo de instrumentos para avaliar o estado nutricional do
individuo e de coletividades, nas diversas faixas etérias.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
€
E T
xt @ > ?. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sé r g P pre Se Anual (temles
[¢} i r € ma ra
c ; a nacll nal
a ti
C
a
Lotacéo DEF 4 68
Carga horéaria semanal DEF 4 68
Numero de alunos por turma 20
NUmero de Turmas 02
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COMPONENTES CURRICULARES
32 serie



UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Fisiopatologia e Dietoterapia |

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saide — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa; Fisiopatologia e dietoterapia nas patologias metabdlicas e do trato gastrintestinal (estdbmago,

esdfago, intestino, figado e glandulas anexas). Fisiopatologia e dietoterapia nas patologias
dos sistemas cardiovascular e renal, do cancer, doengas hematoldgicas, da tiredide e
osteoporose e dos disturbios do comportamento alimentar.

9.3 Objetivos; Reconhecer os mecanismos fisiopatoldgicos das doengas associando-os ao tratamento
dietético necessario. Avaliar e diagnosticar o estado nutricional através de parametros
apropriados. Reconhecer os marcadores das patologias estudadas e a partir desses, monitorar
o0 estado clinico e nutricional dos individuos. Associar ao planejamento de dietas aspectos
relacionados a cultura, nivel socioeconémico, e ao aproveitamento e biodisponibilidade dos

nutrientes.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacgdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horéaria Semanal em Carga Horaria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
€
E T
xt @ 3 ?. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al
sé r ? P pre Se Anual B
% 3 i 5 se R tral
c ¢ a nei nal
a a ti e
(o}
a
Lotacéo DBS 4 4| 136
Carga horéaria semanal DBS 4 4| 136
NUmero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Gestdo de Unidades de Alimentacdo e Nutricao

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Unidade de Alimentacdo e Nutricdo: Definicdo, tipos, estrutura organizacional e fungdes
administrativas. Gestdo de Materiais. Gestdo de Recursos Financeiros. Gestdo de Pessoal.
Garantia de Qualidade em Unidade de Alimentacéo e Nutri¢do. Programa de Alimentagdo
do Trabalhador. Planejamento fisico e funcional de Unidades de Alimentacdo e Nutricéo.
Planejamento fisico e funcional de lactério e banco de leite humano.

9.3 Objetivos; Conhecer as atividades de planejamento, organizacdo, comando e controle de unidades de

alimentacéo e nutricdo (UAN) bem como dimensionar e estruturar essas unidades.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
de Al - xt e Fr’ r/ :]el T(it
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s en o} A al
sé r g P pre Se Anual St[ermles
o} i - r rfgi ma a
c a nal
2 a ti al
€
a
Lotacéo DBS 4 4| 136
Carga horaria semanal DBS 4 4| 136
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Educagado Nutricional e Alimentar

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Salde - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Desenvolvimento de atividades, programas e planos de educagdo alimentar e nutricional

voltados a promocao de uma alimentacdo adequada e saudavel.

9.3 Objetivos: Capacitar os alunos sobre os aspectos teoricos e praticos da Educacdo Alimentar e
Nutricional como prética para a Promocéo da Alimentacdo Adequada e Saudavel.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
®
E T [o]
xt e i r. s Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} r / mi al
sa r & P pre Se Anual SEEE
% i ti . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti i
C
a
Lotacdo DBS 4 4| 136
Carga horaria semanal DBS 4 4| 136
Numero de alunos por turma 10
NUumero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Farmacologia Aplicada a Nutrigéo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Introducéo a farmacologia. Drogas que atuam no sistema cardiovascular; sistema digestivo

e endocrino; sistema nervoso; sistema renal. Efeitos de drogas de acéo antiinflamatoria;
antibidtica. Interacdo entre drogas e nutrientes.

9.3 Objetivos; Compreender os fundamentos da farmacologia como ciéncia e como disciplina da area de
saude, despertando consciéncia critica a respeito do uso de medicamentos. Fornecer bases
para reconhecer 0s mecanismos pelos quais certos grupos de farmacos podem interagir com
0s nutrientes em sua prética clinica.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt e Fr’ r. :]el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r ? P pre Se Anual Semes
% i i . se A tral
c ¢ a4 nal nal
a a ti 2
€
a
Lotacdo DFT 4 4 68
Carga horaria semanal DFT 4 4 68
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutricdo Experimental

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo da manipulagédo adequada de animais experimentais em biotério, das necessidades de

nutrientes e das condicOes basicas para o preparo de dietas e desenvolvimento de modelos
experimentais. Estudo dos principais métodos quimicos e bioldgicos de investigacdo em
nutricdo. Técnicas e modelos experimentais.

9.3 Objetivos: Conhecer os principais métodos biologicos, microbiolégicos, quimicos e clinicos de
avaliacdo da qualidade nutricional de um alimento. Capacitar o académico para desenvolver
projetos com animais de laboratdrio. Proporcionar ao académico o estudo experimental de
dietas em animais de laboratério. Avaliar o valor nutricional de alimentos ou dietas através
de métodos biolégicos.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T
xt e > ?. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sd r ? P pre Se Anual emes
% 3 i 5 se R tral
c ¢ a net nal
a a ti 2
c
a
Lotacéo DBS 2 2 34
Carga horéaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 20
Numero de Turmas 02




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Epidemiologia Aplicada a nutrigéo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Aspectos histéricos da epidemiologia e historicidade dos conceitos e usos da epidemiologia.

Causalidade e determinacdo do processo salde/doenca. Medidas de mortalidade e
morbidade. Delineamentos epidemioldgicos. Conceito de risco.Magnitude dos distirbios
nutricionais em nivel mundial e no Brasil. Epidemiologia dos distdrbios nutricionais:
caréncias nutricionais especificas e doencas por excesso.

9.3 Objetivos: Abordar as bases epidemioldgicas do processo satide-doenga nas populagoes, aprofundando
o conhecimento dos participantes relativos a principios e métodos epidemiol6gicos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T o]
xt e Fr’ r. :]el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sa r ? P pre Se Anual B
% i i . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti e
©
a
Lotacéo DAB 2| 2 4 68
Carga horaria semanal DAB 2| 2 4 68
Numero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Estagio Supervisionado em Nutricio Social

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: O estagio visa dar ao aluno a oportunidade de vivenciar a pratica profissional em nutri¢o

social, durante o curso, podendo ser desenvolvido em programas de nutricdo e satde do
Sistema Publico de Salde.

9.3 Objetivos: Desenvolver habilidades e competéncias profissionais, bem como exercitar e aprimorar 0s
conhecimentos adquiridos durante o Curso de Nutri¢do, capacitando os alunos para atuarem
na area de Nutricdo em Salde Publica, com foco no Sistema Unico de Saude (SUS).

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt | e Fr’ r. ;el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sa r ? P pre Se Anual B
. i se tral
° ! c r nci ma
c a nal
2 a ti al
c
a
Lotacéo DBS 16 16 272
Carga horaria semanal DBS 16 16 272
Numero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutricéo e Metabolismo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa;: Visdo geral do metabolismo e conceitos basicos. A¢do de hormdnios na regulacdo do

metabolismo. Metabolismo no estado de jejum. Metabolismo na diabetes (tipo | e II).
Metabolismo na obesidade. Metabolismo e atividade fisica. Metabolismo e desnutrigo.
Erros inatos do metabolismo. Doencas com estresse metabélico.

9.3 Objetivos: Conhecer as bases metabolicas da sintese, aproveitamento e degradagdo de nutrientes, bem
como a relacdo entre 0s processos
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
®
E T [o]
xt | e Fr’ r. ;el Tot | A
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en ¢} A / - al n
sa r i P pse Se u Semestral
o} i - r s ma a
c a nal |
a a ti i
©
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horaria semanal DBS 4 4 68
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Planejamento Nutricional

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Conceito de necessidades e recomendagdes nutricionais. Planejamento e avaliacéo da

adequacéo do consumo de energia e nutrientes para individuos e coletividade em relacéo a
distribuicdo da populagdo de referéncia. Métodos de calculo de necessidades energéticas e
de nutrientes para diferentes faixas etarias: escolar, pré-escolar, adolescente, atleta, adulto e

idoso.
9.3 Objetivos: Capacitar o académico para elaborar plano alimentar nutricionalmente adequado para
adultos e idosos saudaveis.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T o]
xt e Fr’ r. :]el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sa r ? P pre Se Anual SEEE
% i i . se A tral
c ¢ a nei nal
a a ti al
©
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horaria semanal DBS 4 4 68
Numero de alunos por turma 20
Numero de Turmas 02




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutrigdo Comportamental

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude

Campus: Sede

0.2. Ementa: Concepgbes do normal versus patologico. Aspectos biopsicossociais envolvidos no

comportamento alimentar. Transtornos alimentares. Interacdo humana e relacGes
interpessoais: aspectos interatuantes na relacdo do nutricionista com o paciente (cliente e
familia). Mudanca de comportamento alimentar dos individuos.

9.3 Objetivos: Abordar os diferentes aspectos da alimentacéo e nutri¢do visando a adogdo da abordagem
biopsicossocial que valoriza a orientacdo nutricional inclusiva baseada na mudanga de
comportamentos.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T o]
xt e Fr’ r. :]el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sa r ? P pre Se Anual B
% i i . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti e
©
a

Lotacéo DBS 2 2 34

Carga horaria semanal DBS 2 2 34

Numero de alunos por turma 40

NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutricdo Hospitalar

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Satide — CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa;: Processo de gestéo do cuidado em nutri¢céo do paciente hospitalizado. Métodos de triagem e

avaliac@o nutricional. Dietas hospitalares, oral, enteral e parenteral para todas as fases da
vida. Banco de leite humano (BHL) e lactario de maternidade. Monitoramento e
administracdo da terapia nutricional em UTI. Atuagdo da Equipe multiprofissional na UTI.
Gastronomia hospitalar.

9.3 Objetivos: Utilizar a Nutri¢8o para a recuperacao de pacientes internados. Planejar, calcular e avaliar a
qualidade sensorial das dietas hospitalares.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T o]
xt e Fr’ r. :]el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r ? P pre Se Anual Semes
% i i . se A tral
c ¢ a nei nal
a a ti al
©
a
Lotacéo DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo
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UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Aplicar os conhecimentos tedricos em nutricdo clinica. Avaliar o estado nutricional dos
pacientes. Desenvolver planos alimentares para pacientes. Avaliacdo da aceitagdo do plano
alimentar. Vivenciar o trabalho em equipe multidisciplinar. Manipulagéo de softwares de
Nutricéo.

9.3 Objetivos; Atuar em Nutricdo Clinica ambulatorial e/ou hospitalar, ressaltando a importancia do

dominio das técnicas disponiveis e de articulacdo efetiva com equipes interdisciplinares e
organizacOes de atendimento nutricional.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt e Fr’ r. :]el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r g P pSLe Se Anual S?gfs
o} i - r s ma
c a nal
2 a ti al
€
a
Lotacéo DBS 16 16 272
Carga horaria semanal DBS 16 16 272
Numero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Fisiopatologia e Dietoterapia Il

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Salde - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Fisiopatologia e dietoterapia para erros inatos do metabolismo. Dietoterapia nas alergias,

distGrbios alimentares e doengas autoimunes. Alteragdes nutricionais em situacfes de
estresse metabdlico: trauma, queimadura, sepse, ISTs e AIDS.

9.3 Objetivos; Reconhecer os mecanismos fisiopatoldgicos das doengas associando-os ao tratamento
dietético necessario. Avaliar e diagnosticar o estado nutricional através de parametros
apropriados. Reconhecer os marcadores das patologias estudadas e a partir desses, monitorar
o0 estado clinico e nutricional dos individuos. Associar ao planejamento de dietas aspectos
relacionados a cultura, nivel socioeconémico, e ao aproveitamento e biodisponibilidade dos

nutrientes.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T
xt e > ?. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sd r ? P pre Se Anual emes
% 3 i 5 se R tral
c ¢ a net nal
a a ti 2
c
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horéaria semanal DBS 4 4 68
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutricdo Esportiva

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Introducdo a nutrigdo no esporte. Metabolismo energético no exercicio fisico. Avaliagdo da

composi¢do corporal de atletas. Importancia dos macronutrientes na atividade fisica.
Planejamento dietético para praticantes de exercicio fisico. Nutricdo pré, durante e pos
exercicio. Hidratagdo. Recursos ergogénicos nutricionais.

9.3 Objetivos: Reconhecer os principais fundamentos da Nutricdo aplicada as atividades fisicas e sua
importancia para o desempenho humano e salde.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
®
E T [o]
xt e Fr’ r. :ﬁ Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sa r ? P pre Se Anual SEEE
% i i . se A tral
c ¢ a nei nal
a a ti i
©
a
Lotacéo DEF 4 4 68
Carga horaria semanal DEF 4 4 68
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Trabalho de Conclusdo de Curso

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Conceito e concepgdo de ciéncia. Conceituagdo de metodologia cientifica. Definicdo do
papel de um Comité de Etica em Pesquisa. Descricdo e elaboracdo das etapas de um projeto
de pesquisa. Identificagdo da normatizagao de citagOes e referéncias em trabalhos cientificos.
Abordagem sobre os principais sistemas de informagdo em salde.

9.3 Objetivos: Construir conhecimentos criticos reflexivos no desenvolvimento de atitudes e habilidades na

elaboracdo do trabalho de conclusdo de curso. Capacitar para o desenvolvimento do
raciocinio légico na realizacdo da pesquisa. Compreender os procedimentos cientificos para
a aplicacdo de um protocolo em satide. Aprender 0s aspectos éticos da pesquisa em humanos
na dtica da enfermagem. Desenvolver a fundamentagdo cientifica adequada a problemética
e método de pesquisa planejada. Elaborar a pesquisa segundo as normas especificas e as
especificas do curso.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horéaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
€
E T (o]
xt ® X r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sé r 3 P ps:ae Se Anual ﬁgfs
¢} i = r -’ ma
c a nal
a a ti e
c
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horéaria semanal DBS 2 2 34
NUmero de alunos por turma 20
NUmero de Turmas 02




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Higiene, Toxicologia e Vigilancia Sanitaria

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estudo de enfermidades transmitidas por alimentos, substancias tdxicas presentes nos
alimentos, aditivos e contaminantes veiculados pelos alimentos. Principais técnicas em
analises toxicoldgicas dos alimentos. Estudo técnico-cientifico e politico sobre a vigilancia
sanitaria na cadeia agroalimentar. Principios sobre inspecéo sanitéria higiénica e tecnolégica
de alimentos de acordo com a legislag&o brasileira.

9.3 Objetivos: Desenvolver habilidades profissionais no campo da vigilancia sanitéria de alimentos para a

prevencdo, controle e combate as moléstias que possam comprometer a salide da populagéo
humana ao se alimentar.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt e > r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sd r g P pre Se Anual (termles
[¢} i = r rfsi ma a
c a nal
2 a i al
c
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horéaria semanal DBS 4 4 68
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Gastronomia

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Introduzir os principios da gastronomia no mundo e no Brasil. Reconhecer as atribuicbes do

profissional Nutricionista na hotelaria e na gastronomia. Apresentar a utilizacdo dos
conhecimentos de gastronomia aplicados na montagem de cardapios em nutri¢do, food
service, fast food, hotelaria, hotelaria hospitalar, SPA, eventos e setor de Alimentos e
Bebidas (A & B) em hotelaria. Eventos gastrondmicos em hotelaria. Etiqueta a mesa. Mise
en place. Tipos de cozinhas e tipos de servigos.

9.3 Objetivos: Aplicar conceitos da gastronomia em setores empresariais com objetivo de obter preparagdes
saudaveis, com sabor e apresentacdo atrativa para todas as faixas etérias.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T
xt e P ?. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sé r ? P pre Se Anual emes
% i i . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti e
©
a
Lotacéo DBS 2 2 34
Carga horéaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Estagio Supervisionado em Unidades de Alimentacao e Nutricao

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Salde - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Estrutura de UAN. Planejamento e controle da producéo. Controle de qualidade em UAN.
Salde e seguranga do trabalhador. Educacéo nutricional na UAN. Marketing em UAN.
Gestéo de residuos na UAN. Empreendedorismo.

9.3 Objetivos: Atuar em unidades de alimentacéo e nutri¢cdo que permitam a sistematiza¢éo e a consolidagéo

do conhecimento e o desenvolvimento de habilidades e atitudes concernentes a pratica

profissional do nutricionista.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt | e Fr’ r. :ﬁ Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r ? P pre Se Anual B
% i i . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti Gl
C
a
Lotacéo DBS 16 16 272
Carga horaria semanal DBS 16 16 272
Numero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutricdo Funcional e Estética

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Conceitos, classificacdo e caracterizacdo. Fundamentos gerais da Nutricdo Funcional.
Alimentos funcionais antioxidantes. Doengas imunologicas. Nutricdo funcional na
prevencao de doencas cronico-degenerativas. Nutricdo e qualidade de vida. Envelhecimento
cutaneo. Desarmonia e alteragdes corporais. Aspectos clinicos das deficiéncias nutricionais.
Prescricdo nutricional em estética (cabelo, pele e unhas). Nutracéuticos e nutricosméticos.

9.3 Objetivos: Capacitar o académico para a aplicacdo dos conceitos de nutricdo para a melhoria da

funcionalidade do organismo humano e também da estética.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
de Al - xt e Fr’ r. :]el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s en o} A / al
sa r g P pSLe Se Anual S?gfs
o} i - r s ma
c a a al nal
a ti
c
a
Lotacdo DBS 4 4 68
Carga horaria semanal DBS 4 4 68
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacédo

Disciplina: Plantas Medicinais e Fitoterapia

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa;: Aspectos gerais sobre as principais classes de plantas medicinais e fitoterapicos e aplicagdes

de nutricdo clinica.

9.3 Objetivos: Conhecer plantas medicinais e fitoterapicos visando a pratica racional da Fitoterapia pelos
nutricionistas.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
®
E T [o]
xt e i r. s Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} r / mi al s
sa r ? P pre Se Anual emes
% i i . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti i
C
a
Lotacdo DFT 2 2 34
Carga horaria semanal DFT 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
Namero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Seminarios em Nutrigéo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Apresentacdo de temas de relevancia e interesse em Nutri¢8o e Saude pelos graduandos e
também por docentes e pesquisadores de instituicdes de ensino e pesquisa para a
comunidade.

9.3 Objetivos; Proporcionar a discussao de temas atuais na area de Alimentos e Nutri¢do, favorecendo a
formacdo interdisciplinar em Alimentos, Nutri¢do e Saude.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt | e Fr’ r. ;el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r g P psLe Se Anual Sfrn;s
o} i - r it ma
c a nal
2 a ti al
€
a
Lotacéo DBS 4 4 68
Carga horaria semanal DBS 4 4 68
Numero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Exames Laboratoriais para Nutri¢éo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Interpretagéo de exames laboratoriais aplicados & nutri¢do clinica contemplando a avalia¢éo
hematoldgica, bioguimica e intestinal.

9.3 Objetivos: Reconhecer o aspecto quimico e fisioldgico do sangue humano. Compreender os exames

laboratoriais necessarios para a avaliagdo nutricional e de acompanhamento da evolugédo do
estado nutricional do paciente.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horéaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt e |P |r =t Tot
Lotagédo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en o} r / mi al s
sa r g P psge Se Anual <tarn;:as
o} i - r it ma
c a nal
a a ti el
€
a
Lotacao DAB 4 4 68
Carga horaria semanal DAB 4 4 68
NUmero de alunos por turma 10
NUmero de Turmas 04
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Planejamento e gestéo de cardapios

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Elaboracdo de cardapios. Padrdes de cardapios e tipos de clientela. Processo de compra e

abastecimento. Elaboragdo de menus. Avaliagdo técnica do cardapio. BCG - curvas de
experiéncia, aprendizado e crescimento. Conceitos de gestdo de custos. Formacdo de prego
de venda. Classificagdo de acordo com a matriz BCG em food service. Impacto da
engenharia de cardapios na lucratividade.

9.3 Objetivos: Capacitar para na elaboracédo de cardapios de acordo com os principios da nutricdo, técnicas
dietéticas, e nos principios da engenharia de cardépios.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
L Carga H N de Al D ) .l F; f ;e' T(it
otacdo, Carga Horaria e Namero de Alunos epartamento(s; en o} A al
sa r g P pre Se Anual St[ermles
o} i - r rfgi ma a
c a nal
2 a ti al
c
a
Lotacéo DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Marketing em Alimentacéo e Nutricéo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Importéncia, definicdo e caracterizacdo de novos produtos. Interacdo Consumidor/Novos
Produtos. Introdugdo ao mercado e o caminho do desenvolvimento do novo produto.
Caracterizagdo do mercado. Condicfes a serem atendidas pelo novo produto. Relagdo
sucesso X insucesso de um novo produto. Estratégia de marketing: de produto, de preco, de
logistica e de canal, de propaganda e promogao, de gerenciamento de vendas internacionais,
de supermercado. Mensuragdo e previsdo da demanda. Planejamento de supermercados.
Marketing e Nutricdo.

9.3 Objetivos: Conhecer a importancia, a definicdo e as principais caracteristicas de novos produtos.

Entender a importancia do planejamento e da pesquisa de mercado no desenvolvimento de
novos produtos. Conhecer as estratégias de marketing para um novo produto.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacgdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horéaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt @ 3 r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sé r g P pre Se Anual (termles
[¢} i = r rfsi ma a
c a nal
2 a i al
€
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horéaria semanal DBS 2 2 34
NUmero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01
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Disciplinas optativas



UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

9.1. Identificacéo

Disciplina: Introducdo a Libras — Ling. Bras. de Sinais

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Salde - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Nogdes basicas de Libras com vistas a uma comunicacao funcional entre surdos e ouvintes
no ambito escolar e no cotidiano, com vocabulario referente a area do curso e introducao aos
aspectos linguisticos e gerais da Libras e ao mundo do surdo.

9.3 Objetivos; Instrumentalizar os académicos para o estabelecimento de uma comunicacdo funcional com

pessoas surdas, conhecendo as diferentes abordagens educacionais para surdos e suas
concepgdes; compreender a lingua brasileira de sinais (LIBRAS) como uma lingua natural,
favorecendo o processo de inclusdo da pessoa surda; compreender a Libras em seus aspectos
morfolégicos e sintaticos, a fim de expandir o uso da Libras, legitimando-a como segunda
lingua oficial do Brasil.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacgdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horéaria Semanal em Carga Horaria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
xt @ 3 r. Se_ Tot
Lotacéo, Carga Horaria e NUmero de Alunos Departamento(s) en 0 r / mi al s
sé r g P ps:ae Se Anual ?2?5
o} i = r - ma
c a nal
2 a i al
€
a
Lotacdo DLP 2 2 34
Carga horéaria semanal DLP 2 2 34
NUmero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01
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9.1. Identificacéo

Disciplina: Empreendedorismo em Nutricéo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Conceitos de gestdo empresarial, plano de negdcio, marketing, financas e empreendedorismo
social. Praticas empreendedoras e habilidades para desenvolver um negocio na area de
Nutricéo.

9.3 Objetivos: Compreender os conceitos fundamentais e as praticas de empreendedorismo, bem como para
desenvolverem habilidades empreendedoras que Ihes permitam identificar oportunidades,
criar e gerenciar negocios bem-sucedidos e promover inovacdes em suas 4reas de atuacdo.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T (o]
L Carga H N de Al D ) .l F; f ;e' T(it
otacdo, Carga Horaria e Namero de Alunos epartamento(s; en o} A al
sa r ? P pre Se Anual B
% i i . se A tral
© e nci
c a nal
a a ti e
©
a

Lotacéo DBS 2 2 34

Carga horaria semanal DBS 2 2 34

Numero de alunos por turma 40

NUmero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Alimentacéo Escolar

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Importancia da alimentacfo escolar. Politica Nacional de Alimentagdo e Nutricdo e a
interface com o Programa Nacional de Alimentacéo Escolar (PNAE). Gestdo na alimentacdo
escolar. Cardapios para alimentacdo escolar. Educacdo promotora de salde na alimentagédo
escolar

9.3 Objetivos; Avaliar e saber conduzir as politicas publicas relacionadas a alimentagao escolar, bem como

suas bases legais e operacionais.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD

Semipresencial

Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
Lotagdo, Carga Horaria e Nimero de Al Departamento(s) < ole | i m o
otacdo, Carga Horéaria e Nimero de Alunos epartamento(s en 6 . a
sé r g P pre Se Anual St[ermles
o} i - r rfgi ma a
c a nal
2 a ti al
€
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Nutri¢do em Vegetarianismo e Veganismo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Classificacéo de vegetarianismo e veganismo. Perfil nutricional do vegetariano e veganista.
Dietas vegetarianas e veganas e implicacdes para a salide. Recomendag6es nutricionais para
vegetarianos e veganos. Planejamento de dietas para vegetarianos e veganos.
Desenvolvimento de receitas saudaveis para dietas vegetarianas e veganas.

9.3 Objetivos: Abordar temas atuais sobre alimentago vegetariana e a aplicacdo de planos alimentares

nutricionalmente adequados.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
Al o xt | e Fr’ r. ;el Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s en o} A / al
sa r g P pSLe Se Anual S?gfs
o} i - r s ma
c A a al nal
a ti
c
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUmero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Redacéo de Artigos Cientificos

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa;: Técnicas de redacdo de artigos cientificos, avaliagdo das etapas de produgdo e questfes

éticas para a publicacdo em periddicos.

9.3 Objetivos: Capacitar para a leitura, elaboracéo e organizacdo de textos académicos e publicacdo de
artigos cientificos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacgdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horéaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
®
E T
xt e i S. s Tot
Lotagédo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} r / mi al
sd r & P pre Se Anual Sanes
% i ti 3 se o tral
c ¢ a nel nal
a a ti Gl
C
a
Lotacéo DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
NUmero de alunos por turma 40
NUumero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Andlise Sensorial

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Os 6rgaos do sentido e a percepcdo sensorial. O ambiente dos testes sensoriais e outros

fatores que influenciam a avaliagdo sensorial. Métodos sensoriais. Andlise estatistica
univariada (ANOVA). Selecdo de provadores.

9.3 Objetivos:

Adquirir conhecimentos e habilidades na andlise sensorial de alimentos por meio da
percepcdo dos sentidos e com equipamentos. Reconhecer e aplicar testes adequados de
analise sensorial de acordo com o objetivo do estudo.

9.4. Modalidade de Presencial

EAD

Semipresencial

Modular

Oferta X

9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
Lotagdo, Carga Horaria e Nmero de Al Departamento(s) a6 Fr, i ;e' T?I
otagdo, Carga Horaria e NUmero de Alunos epartamento(s en 6 2 a
sé r g P pre Se Anual St[ermles
o} i - r rfgi ma a
c a4 nal
a a ti el
€
a
Lotacéo DBS 111 2 34
Carga horaria semanal DBS 111 2 34
Numero de alunos por turma 20
Numero de Turmas 02
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Topicos Especiais em Nutri¢éo

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Disciplina de conteddo variavel, com temas de relevancia para a area de Nutricao, e ofertada

a depender dos docentes e discentes do curso.

9.3 Objetivos: Abordar temas atuais e de destaque sobre nutricdo, preferencialmente ndo abordados durante
0 CUrso.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
®
E T [o]
xt e i r. s Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} r / mi al
sd r & P pre Se Anual SEEE
% i ti . se A tral
c ¢ a net nal
a a ti i
C
a
Lotacdo DBS 2 2 34
Carga horaria semanal DBS 2 2 34
Numero de alunos por turma 40
NUumero de Turmas 01
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9.1. Identificacédo

Disciplina: Neurogastroenterologia e Satde Intestinal

Curso: Nutricdo

Centro: Ciéncias da Saude - CCS

Campus: Sede

9.2. Ementa: Aspectos morfofisiologicos e clinicos da motilidade intestinal e sua interagdo com outras

funcdes gastrointestinais incluindo a absorcdo, secrecdo e imunologia.

9.3 Objetivos: Compreender as interacdes do eixo intestino-cérebro e como os distdrbios de motilidade e
funcionais do trato gastrointestinal interferem com os aspectos nutricionais do individuo
(contribuindo com o desenvolvimento de patologias).

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em Carga Horéria Total
Horas/Aula no Tempo de Oferta
T
e
E T 0
xt | e Fr’ r. :ﬁ Tot
Lotagdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) en o} A / al
sé r ? P pre Se Anual <EIES
% i i . se A tral
c ¢ a nel nal
a a ti Gl
C
a
Lotacéo DAB 1] 1 2 34
Carga horaria semanal DAB 111 2 34
Numero de alunos por turma 20
NUmero de Turmas 02
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9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratério, campo, hospital, entre outros. Bloco/Sala

Pratica:

Teobrica/Prética:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

/ /
Data Carimbo e Assinatura do Chefe do Departamento

10. ESTAGIO SUPERVISIONADO

10.1. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério

Anexo I.

10.2. Estagio Supervisionado Néo-Obrigatorio

10.3. Convénios, Termos de Acordo de Cooperacdo ou outros

11. Internato

Né&o se aplica.

12. TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO - TCC

Anexo IlI.

13. ATIVIDADES ACADEMICAS COMPLEMENTARES - AAC’s

Anexo Il1.

13. UNIDADE CURRICULAR DE EXTENSAO - Regulamento

Anexo V.
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14. APOIO AO ALUNO

A Coordenacao do Curso de Nutricdo mantera constante interlocugdo com programas de apoio aos
académicos que atenderdo os alunos do curso de Nutricio do DBS. Séo eles: Programa
Interdisciplinar de Pesquisa e Apoio a Excepcionalidade (PROPAE), que realiza acdes que
buscam viabilizar o ingresso, a permanéncia e a terminalidade aos académicos da UEM com
deficiéncia e com Necessidades Educacionais Especiais (NEE); Comissdo Universidade para Indios
(CUIA), que cuida do processo de ingresso e inclusdo de alunos indigenas na Universidade, bem
como o acompanhamento didatico-pedagogico até a conclusao do curso; e Programas de Monitoria
e Preceptoria, vinculados a Pro-Reitoria de Ensino.

A Diretoria de Assuntos Comunitarios da Prd-Reitoria de Recursos Humanos e Assuntos
Comunitérios presta assisténcia aos académicos, e conjuntamente com a Pro-Reitoria de Ensino,
promove orientacdo sobre os diversos programas de apoio desenvolvidos pela Universidade, tais
como:

° Restaurante Universitario: atendimento aos académicos com cardapio variado com
acompanhamento de nutricionista. O horario de atendimento ao publico € das 11h as 13h e das 18h as
19h30min, de segunda a sexta-feira;

° Saude do Estudante: conjunto de servicos disponiveis aos académicos no ambito da UEM,
composto por Ambulatorio, Unidade de Psicologia Aplicada, Clinica Odontoldgica, Hospital
Universitario Regional de Maringa, Laboratorio de Ensino e Pesquisa em Andlises Clinicas e
Farmécia Ensino;

° Servico Social: a Diretoria de Assuntos Comunitarios e a Unidade de Psicologia Aplicada
(para familiares) conta com Assistentes Sociais, cujo objetivo é contribuir para com o atendimento
das necessidades e expectativas dos académicos, visando a melhoria da qualidade de vida e da
producdo académica, por meio do exercicio da cidadania;

° Escritorio de Aplicagdo do Curso de Direito — EAD e Servigo de Assisténcia Judiciéria —
SAJ: 0 EAD é destinado ao atendimento dos académicos do 4° e 5° anos do curso de Direito, no que
se refere ao Estagio Curricular. Vinculado a ele estd o SAJ, através do qual se prestam servicos a
pessoas carentes, em termos de orientacdo sobre questdes judiciais;

° Instituto de Linguas — ILG: o ILG oferece cursos regulares de Inglés, Francés, Aleméo,
Italiano, Espanhol e cursos especiais como 0 preparatorio para 0os exames das Universidades de
Cambridge e Salamanca, Conversa¢do, Fonologia em lingua inglesa; bem como servicos de tradugdo
e versdo nos diversos idiomas;

° Cursos de Extensao: por meio da Pro-Reitoria de Extensdo e Cultura, sdo desenvolvidos
Ccursos, eventos e projetos de extensao universitaria, propostos por discentes ou docentes, bem como
cursos e atividades na area artistica e cultural, bem como a producdo artistica através dos grupos
pertencentes a Diretoria de Cultura;

° Intercdmbios: a UEM, por meio de seu Escritério de Cooperacao Internacional - ECI, oferece
aos alunos a oportunidade de participar de programas de mobilidade estudantil.
° Academia Escola da UEM: faz parte do Projeto de Prestacdo de Servigos do Centro de

Exceléncia em Atividades Fisicas (CEAF), sob gestdo da Coordenadoria de Desporto e Recreacao
(CDR) do Departamento de Educacgéo Fisica (DEF) e da Fundagdo de Apoio ao Desenvolvimento
Cientifico (FADEC). Enquanto projeto de prestacdo de servicos, a Academia Escola oferece a todos
0s académicos e demais membros da comunidade universitaria atividades de musculacdo, ginastica,
atividades aquaticas e lutas, nos espagos esportivos do DEF. A CDR também proporciona Praticas
Desportivas e Recreativas aos académicos, que tém a oportunidade de praticar e desenvolver,
gratuitamente, diversas atividades esportivas e exercicios fisicos, de forma competitiva

(participando de competicOes universitarias) ou com o objetivo de promog¢éo da salde e bem-estar.
Ademais, almeja-se incentivar a estruturacéo e consolidacdo do Centro Académico de Nutricdo da
UEM, Liga Académica do curso de Nutricdo da UEM e da Empresa Junior do curso de Nutricdo da
UEM.
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14.1 Plano de Implantagdo (Regime de Dependéncia, Equivaléncias, entre outros)

O atual projeto politico-pedagdgico de curso (PPC) entrara em vigor a partir do primeiro semestre
do ano letivo de 2025.

° Regime de dependéncia: ndo se aplica. O Regime de Dependéncia segue as
regulamentacOes estabelecidas pela Resolugdo n°® 22/2012-CEP na Universidade Estadual de
Maringa.

° Equivaléncia de componentes curriculares: sujeitas a analise da Coordenacédo de Curso,
desde que seja identificada uma similaridade de 75% nos contetidos programaticos e carga horaria
compativel.

° Disciplinas extintas e sem equivaléncia em alteracdes no PPC: continuardo sendo
oferecidas até a conclusdo do curso pelos estudantes.

15. ATIVIDADES DE TUTORIA/MONITORIA

* Bolsa Permanéncia: programa que tem por finalidade possibilitar que o aluno realize estagio em
atividades administrativas relacionadas ao seu curso na UEM, adquirindo novos conhecimentos, sendo
remunerado pelas horas trabalhadas. O Programa € administrado pela Diretoria de Assuntos
Comunitéarios, cujas inscricdes sdo realizadas na primeira quinzena do periodo letivo.

* Bolsa Monitoria: a atividade de monitoria visa atender os seguintes objetivos: Oportunizar ao aluno
monitor a experiéncia com o processo ensino- aprendizagem; auxiliar na execucdo dos programas para
melhoria do aprendizado; e servir como elo entre professores e alunos. O aluno interessado no
programa deve fazer sua inscri¢do no departamento pertinente, em época estabelecida em calendario
académico. O monitor bolsista recebe uma bolsa monitoria e certificado ao final, além de ter a carga
horéria desenvolvida registrada em seu historico escolar como Atividade Académica Complementar.
O monitor voluntario, sem remuneracdo, tem direito ao certificado e a implantacdo em historico
escolar da Atividade Académica Complementar.

* Bolsa Inicia¢iio Cientifica e Bolsa de Inicia¢do Tecnolégica: a Pro-Reitoria de Pesquisa e Pds-
Graduacao administra dois Programas de Iniciacdo Cientifica: Programa Institucional de Bolsas de
Iniciacdo Cientifica - Convénio CNPg/UEM e o Programa de Bolsas Iniciacdo Tecnoldgica, cujo
objetivo é despertar a vocacao cientifica e incentivar talentos potenciais entre académicos integrantes
do segundo ao penultimo ano do curso, mediante sua participacdo em projetos de pesquisa. As bolsas
sdo concedidas anualmente, por um periodo de 12 meses. Também ha as Bolsas de Iniciacdo Cientifica
por Afirmacéo Social.

* Bolsa — Ensino: programa gque tem por objetivo incentivar a participacdo de discentes em projetos
de ensino, os quais recebem remuneracdo pelas horas desenvolvidas no projeto, cuja carga horaria
maxima a ser paga é de 8 horas semanais. O Programa é administrado pela Diretoria de Ensino de
Graduacao.

* Bolsa — Extensao: programa coordenado pela Diretoria de Extensdo da Pré- Reitoria de Extensdo e
Cultura, tem por finalidade incentivar a participacdo do discente em atividades extensionistas, sob a
orientacdo do professor integrante da carreira docente da UEM, tal atividade deve ser realizada através
do desenvolvimento de projetos préprios ou mediante sua participacdo em projetos propostos pelos
Departamentos. O processo de selecdo a Bolsa-Extensdo € realizado no inicio de

cada ano letivo para académicos atuantes em projetos de extensdo no ano anterior.

16. MECANISMOS DE INTERACAO DOCENTES/ALUNOS/TUTORES

O DBS possui a maior parte de seus docentes em regime de dedicacgéo exclusiva (TIDE), o que permite
interacdo presencial entre docente e aluno para além da sala de aula, nos horarios de disponibilidade
dos docentes para atendimento presencial ou online. Os académicos recebem oportunidade e incentivo
a participacdo em projetos e eventos de pesquisa e extensdo coordenados pelos docentes. Com relacdo
a informacGes académicas, estas sdo disponibilizadas pela Diretoria de Assuntos Académicos (DAA),
por meio de e-mail institucional e da Secretaria Virtual (SAV), disponivel em: http://sisav.uem.br/sav/.
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17. TECNOLOGIAS DA INFORMACAO E DA COMUNICACAO - TICs DISPONIVEIS

A Universidade Estadual de Maringa (UEM) estd equipada com recursos de multimidia, incluindo
data show e acesso a internet em suas salas de aula.

A UEM oferece as plataformas Moodle presencial (moodlep.uem.br) e Google for Education
(Meeting, Jamboard, Drive, Google Sala de Aula, etc.). Os professores do Curso de Nutricdo
empregardo plataformas virtuais, como o Google Classroom, para complementar os conteudos
ministrados em sala de aula, buscando otimizar a aprendizagem dos alunos.

Os académicos tém acesso a internet wi-fi da UEM em todo o Campus Universitario, utilizando seus
proprios notebooks ou celulares.

A Biblioteca Central dos Estudantes (BCE) oferece on-line o Sistema de Bibliotecas(SIB), em que o
académico tem acesso rapido ao catalogo online, renovacao e reservas de material didatico, acesso aos
periddicos digitalizados e treinamento para uso da BCE.

No SIB, séo Servigos Técnicos e de Atendimento ao publico:

* Orientagao aos novos usuarios quanto ao uso e normas da biblioteca;

» Atendimento e orientacdo para a solicitacao dos servicos e acervos da BCE;

* Empréstimos domiciliares, devolugao e renovacao;

* Empréstimo interbibliotecario;

* Orientacdo quanto a normaliza¢do bibliografica de trabalhos cientificos;

* Elaboracao de levantamentos bibliograficos no Portal da Capes e outras Bases de Dados
Bibliograficos, bem como o treinamento para a sua utilizacéo;

* Exposigdes permanentes das obras recém adquiridas;

* Preservacdo e restauracdo da colecdo geral da Biblioteca Central;

* Acesso a documentos eletronicos, disponibilizando bases de dados via on-line;

* COMUT: sistema de reproducgdo de copias, seguindo a lei de direitos autorais;

* Elaboracdo da Catalogacdo na Publicacdo. (http://www.sib.uem.br/servicos).

18. MATERIAL DIDATICO INSTITUCIONAL

Este PPC ndo prevé material didatico institucional.

19. ACOMPANHAMENTO E INCENTIVO AO ALUNO EGRESSO

Por meio da Plataforma de Inovacéo, Tecnologia e Empreendedorismo (PITE), a UEM disponibilizou,
no ano de 2021, o Sistema de Acompanhamento de Egressos da UEM (SAE UEM). Trata-se de um
sistema de software de acompanhamento que dispGe dados coletados nas avaliagdes dos cursos por
parte dos egressos. Assim, com base nos relatorios gerenciais, tomadas de decisdes baseadas em dados
confiaveis para diminuir a evasdo e melhorar a qualidade dos cursos séo viabilizadas.

Ademais, o sistema serve também como um canal de comunica¢do aberto com 0s egressos, por meio

do qual pode-se manter um vinculo continuo para a avaliacdo da adequacéo da oferta e qualidade dos
cursos de graduacédo. Outro ponto importante € a identificagao do indice de satisfagdo dos egressos em
relacdo a Instituicdo, o grau de compatibilidade entre a sua formacéo e as demandas da sociedade, a
disponibilizacdo de vagas de emprego, dentre outros fatores.

A UEM oferece e divulga constantemente aos seus egressos Cursos e Eventos de Extensdo. Oferece,
ainda, possibilidades concretas de continuidade na formacdo, por meio de cursos stricto sensu
vinculados aos seguintes programas relacionados a area de Nutrigdo:Programa de P6s-Graduagao em
Ciéncias da Saude (PCS), Programa de Pds-Graduacdo em Biociéncias e Fisiopatologia (PBF),
Programa de Po6s-Graduacdo em Ciéncias Farmacéuticas (PCF)Programa de PoOs-Graduagdo em
Bioquimica (PBQ), Programa de Pos-Graduacdo em Ciéncias Fisiologicas (PFS), Programa de Pos-
Graduagdo em Engenharia de Alimentos (PEG) e Programa de Pds-Graduacdo em Ciéncia de
Alimentos (PPC). Tem, ainda, o objetivo de ofertar cursos de Especializacao (lato sensu) nas areas de
atuacdo do Nutricionista.



http://www.pcs.uem.br/
http://www.pcs.uem.br/
http://www.pbf.uem.br/
http://www.pcf.uem.br/
http://www.pbq.uem.br/
http://www.pbq.uem.br/
http://www.pfs.uem.br/
http://www.peg.uem.br/
http://www.peg.uem.br/
http://www.ppc.uem.br/
http://www.ppc.uem.br/
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20. NUCLEO DOCENTE ESTRUTURANTE

A Comissdo Nacional de Avaliacdo da Educagdo Superior (CONAES), por meio da Resolugdo n°
01/2010, normatiza o Nucleo Docente Estruturante (NDE) nos cursos de graduacao brasileiros. No
referido documento, consta que o NDE de um curso de graduagdo “[...] constitui-se de grupo de
docentes, com atribuicbes académicas de acompanhamento, atuante no processo de concepcao,
consolidagdo e continua atualizacdo do projeto pedagdgico do curso” (Art. 1°).

Segundo o Parecer da CONAES n° 04/2010, o NDE atua no processo de concepcao, consolidacédo e
continua atualizacdo do PPC. Na UEM, o NDE foi instituido pelo Conselho de Ensino, Pesquisa e
Extensdo (CEP), por meio da Resolucao n° 029/2013-CEP.

Atualmente, segundo a Portaria n° 033/2023 — DEG, o NDE do Curso de Nutri¢cdo da UEM do Centro
de Ciéncias da Saude é composto pelos seguintes docentes: Simone Galerani Mossini - DBS
(Presidente); Célia Regina de Godoy Gomes - DCM; Idalina Diair Regla Carolino - DMD; Jane
Martha Graton Mikcha - DAB; Marco Aurélio Schuler de Oliveira - DBQ; Vagner Roberto Batistela
- DFT; Ricardo Alexandre Carminato — DMO.

A estrutura da Universidade Estadual de Maringa, prevé o acompanhamento do Projeto Pedagogico
do Curso (PPC) pelo Conselho Académico do Curso (CA), que exerce a coordenacdo didatica do
projeto, conforme disposto nos Artigos 56 e 59 do seu Regimento Geral.
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21. AVALIACAO INSTITUCIONAL DO PROJETO PEDAGOGICO

A Avaliacao Institucional é norteada pelo SINAES e divide-se em duas modalidades:

1) Autoavaliagdo — Coordenada pela Comissdo Prépria de Avaliagdo (CPA) da UEM
(http://www.cpa.uem.br) e orientada pelas diretrizes e pelo roteiro da autoavaliacdo institucional da
CONAES;

2) Avaliacdo externa — Realizada por comissdes designadas pelo Inep, que tem como referéncia os
padrdes de qualidade para a educagdo superior expressos nos instrumentos de avaliacdo e os relatorios
das autoavaliacBes. Desta forma, o PPC de Nutri¢do segue o regimento da UEM e as diretrizes do
CNE, sendo avaliado a cada ciclo da aplicacdo da autoavaliacdo pela CPA. Em seu conjunto, 0s
processos avaliativos devem constituir um sistema que permita a integracdo das diversas dimensdes
da realidade avaliada, assegurando as coeréncias conceitual, epistemoldgica e pratica, bem como o
alcance dos objetivos dos diversos instrumentos e modalidades.
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22. INFRAESTRUTURA E RECURSOS BASICOS
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Salas de aula:

A infraestrutura do curso de Nutri¢do é constituida por salas de aula tedrica com 40 lugares, ja
disponibilizadas ao CCB e CCS no periodo diurno e que serdo utilizadas no periodo noturno. As salas
de aula tém data show e aparelhos de ar-condicionado.

Laboratorios:

Os laboratorios para o curso de Nutricdo serdo os disponibilizados pelo CCB e CCS, ja
estruturados para as disciplinas basicas, com vidrarias, reagentes e equipamentos.

Para as disciplinas especificas serdo utilizados os laboratorios vinculados aos Programas de
Pds-graduacéo do CCB e CCS.

Para a disciplina de Técnica Dietética sera providenciado o espaco fisico adequado até que seja
atingida a série correspondente, como por exemplo, a cozinha do Hospital Universitario (HUM),
Restaurante Universitario (RU) ou de alguma empresa da Sociedade de Maringa, momentaneamente.
Futuramente, serdo pleiteados recursos para a construcdo e estruturagcdo do Laboratorio de Técnica
Dietética.

Corpo Docente:

Por se tratar de um curso novo na Instituicdo, ha necessidade de expansdo de vagas e, portanto,
da concessao pelo Governo do Estado do Parana. Segundo a Lei Geral das Universidades Publicas
Estaduais do Parana, Lei 20.933/2021, fica estabelecido em seu Art. 24 que:

Art. 24. A implantacdo de novo curso e a ampliacdo do numero total de
vagas de graduacdo presencial dependem de autorizagdo governamental,
comprovada a viabilidade orgcamentaria, e caso impliqguem na necessidade de
contratacdo de pessoal, 0s_guantitativos serdo_calculados com_base nos
parametros estabelecidos por esta Lei. (grifo nosso)

Para criacdo e implantacéo do curso presencial de Nutrigdo em Universidades Publicas Estaduais do
Parana tem-se a relacdo de 9 cargos docentes por aluno. Considerando os quatro anos do curso e a
quantidade de vagas de 40 alunos, o quantitativo resultaria em 18 cargos docentes (=40 x 4/ 9). Desse
quantitativo, contabiliza-se 4 docentes temporarios (20% de 18 vagas) para atender necessidade
temporaria de excepcional interesse publico. Portanto, 14 docentes efetivos e 4 docentes temporarios
sdo necessarios para a implantacdo do novo curso. Importante mencionar que a atuacdo em disciplinas
especificas de formacdo do nutricionista € de exercicio de nutricionistas, conforme o Conselho Federal
de Nutricdo e, por isso, parte das vagas deve ser destinada para a contratacdo de nutricionistas.

O perfil desses novos docentes é de que sejam professores doutores preferencialmente
TIDE, com experiéncia na area da Saude e/ou na area bioldgica para que atendam aspectos
interprofissionais e multiprofissionais do curso de Nutri¢éo, de acordo com as Diretrizes Curriculares
Nacionais dos cursos da area da Saude, assegurando alinhamento com as politicas publicas de Salude
e principalmente com o Sistema Unico de Saude (SUS). Além das questdes de ensino, almeja-se que
esses novos docentes atuem nos Programas de Pds-graduacdo stricto sensu e em atividades de
extensdo universitaria relacionadas a area de Nutricao.

Corpo Técnico:

Por se tratar de um curso novo na Institui¢do, ha necessidade de expansdo de vagas e, portanto,
da concessdo pelo Governo do Estado do Parana. Segundo a Lei Geral das Universidades Publicas
Estaduais do Parana, Lei 20.933/2021, fica estabelecido em seu Art. 19 que:

Art. 19. Os cargos de Agentes Universitarios serdo distribuidos entre as
Universidades Publicas Estaduais mediante decreto, nas seguintes proporcdes:
| - 0 quantitativo de cargos de Agente Universitario de Nivel Superior de cada
Universidade Publica Estadual sera de 16% (dezesseis por cento) dos cargos
docentes a que cada Universidade tem direito, segundo os critérios desta Lei;
Il - o quantitativo de cargos de Agentes Universitarios de Nivel Médio sera de
34% (trinta e quatro por cento) dos cargos docentes a que cada Universidade
tem direito, segundo os critérios desta Lei.
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Nesse aspecto, considerando a proporcionalidade entre os quantitativos de cargos de
Agentes Universitarios e cargos docentes da Instituicdo, avalia-se a necessidade de 3 agentes
universitarios de nivel superior (16% de 18 docentes) e a necessidade de 6 agentes universitarios de
nivel médio (32% de 18 docentes) para a oferta do curso de Nutricao.

Desse quantitativo, contabiliza-se 2 agentes universitarios temporarios (20% de 9 vagas) para
atender necessidade temporéria de excepcional interesse publico. Portanto, 7 agentes universitarios
efetivos e 2 agentes universitarios temporarios sao necessarios para a implantagdo do novo curso.

Os agentes de nivel superior atuardo em laboratorios especializados da Nutri¢do e os agentes
de nivel médio, em atividades administrativas e também em laboratorios. A Secretaria do DBS atuara
na geréncia do curso de Nutricdo e também no atendimento a alunos, docentes e comunidade.
Importante destacar que a contratacdo de Agentes Universitarios é necessaria para a oferta do
curso no periodo noturno.
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22.1 Expansao do Corpo Docente

Categoria C/H Dept® | Anol | Ano2 | Ano3 | Ano4 | TOTAL
Adjunto TIDE DBQ 1 1
Adjunto TIDE DCM 1 1
Adjunto TIDE DFA 1 1
Adjunto TIDE DAB 2 2
Adjunto TIDE DEF 1 1
Adjunto TIDE DBS 3 3 1 7
Adjunto TIDE DFS 1 1
Adjunto T-40 /temporario DBS 1 2 1 4
TOTAL 7 6 5 18
22.2 Expansao do Corpo Técnico
Categoria C/H Dept? | Ano1l | Ano2 | Ano3 | Ano4 | TOTAL
Técnico Nivel Superior 40 DBS 1 1 2
Técnico Nivel Superior 40/tempordrio Adm. 1 1
Central

Técnico Nivel Médio 40 DBS 2 2

Técnico Nivel Médio 40 DAB 1 1

Técnico Nivel Médio 40 DFT 1 1

Técnico Nivel Médio 40/temporario Adm. 1 1 2
Central

TOTAL 3 3 2 1 9

22.3. Laboratdrios para o Curso/Curriculo

Nome do Laboratorio C(I:;)gsligfi?:. Cﬁrr]figuolo Arllljrnrﬁ;/ NOE XISte(T\;Z) ’::)COHSEL:;:)

EMEC

Laboratério de Microbiologia 1 10 2 30

Laboratério de Patologia 2 10 2 30

Laboratério de Toxicologia 4 10 2 30

Laboratério de Imunologia 1 10 2 30

Laboratério de Parasitologia 1 10 2 30

Laboratorio de Bioquimica Clinica 4 10 1 30

Laboratorio de Hematologia 4 10 1 30

Laboratorio de Microbiologia de Alimentos 2 10 1 30

Laboratorio de Anatomia humana 1 20 4 66

Laboratorio de Histologia e Embriologia 1 20 2 66

Laboratorio de Fisiologia 2 20 2 50

Laboratério de Bioquimica Geral 1 20 2 66

Laboratério de Biologia Celular 1 20 2 66

Laboratério de Bromatologia 2 20 2 66

Laboratério de Farmacologia 3 10 2 30

Laboratério de Ritmica e Avaliacdo Fisica 2 60 1 150
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22.4. Equipamentos para o Curso/Curriculo

. . Ano do Quantidade
e e Curriculo EXxistente Adquirir
Laboratério de Parasitologia

ESTUFA ANALOGICA DE ESTERILIZACAO E SECAGEM 147 1°ano 1
LITRO

DEIONIZADOR 50 L/H 1°ano 1
DESTILADOR DE AGUA 4 L/H GEHAKA 1°ano 1
FORNO DE MICROONDAS 32 LG 1°ano 1
BALANCA ANALITICA 1°ano 1
AUTOCLAVE VERTICAL LOGEN 1°ano 1
AGITADOR DE TUBOS PHOENIX 19 ano 3
ESTERILIZADOR INFRAVERMELHO 1°ano 1
LIQUIDIFICADOR DOMESTICO MALLORY 1°ano 2
BANCADA DE FLUXO LAMINAR VERTICAL-FILTER FLUX 1°ano 1
REFRIGERADOR 360 L BRASTEMP 1°ano 1
MICROSCOPIO BINOCULAR OPTICO 1°ano 10
MICROSCOPIO BIOLOGICO BINOCULAR - PHOTONICS BIO2-SSI 1°ano 5
ESTUFA BACTERIOLOGICA LOGIN 1°ano 2
BANHO MARIA LONGEN 1°ano 1
BARRILHETE 30 L PERMUTION 1°ano 1
REFRIGERADOR CONSUL 1°ano 1
CENTRIFUGA METROTERM 1°ano 1
SHAKES TRANSVERSAIS 1°ano 2

Laboratério de Bioquimica
BOMBA DE VACUO PRISMATEC 1° ano/2° ano 2
PHMETRO DE BANCADA 1° ano/2° ano 2
DEIONIZADOR 50 L 1° ano/2° ano 2
APARELHO DE OSMOSE REVERSA 1° ano/2° ano 2
REFRIGERADOR 360 L BRASTEMP 1° ano/2° ano 2
AGITADOR MAGNETICO C/AQUECIMENTO 1° ano/2° ano 2
BALANCA ANALITICA GEHAKA G440 1° ano/2° ano 1
PLACA AQUECEDORA NOVA ETICA 1° ano/2° ano 1
AGITADOR MAGNETICO 1° ano/2° ano 4
BANHO-MARIA 160 TUBOS-LOGEN 1° ano/2° ano 1
CENTRIFUGA COROA HORIZONTAL ITR 1° ano/2° ano 1
EVAPORADOR ROTATIVO A VACUO 1° ano/2° ano 2
MANTA AQUECEDORA 1° ano/2° ano 3
FOGAREIRO ELETRICO/LABORATORIO 1° ano/2° ano 1
ESPECTROFOTOMETRO FEMTO 700 1° ano/2° ano 2
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240 |
Laboratério de Microbiologia Basica

ESTUFA ANALOGICA DE ESTERILIZACAO E SECAGEM 147 1°ano 1
LITRO

DEIONIZADOR 50 L/H 1°ano 1
DESTILADOR DE AGUA 4 L/H GEHAKA 1°ano 1
FORNO DE MICROONDAS 32 LG 1°ano 1
BALANQAANALI'TICA 1°ano 1
AUTOCLAVE VERTICAL LOGEN 1°ano 1
AGITADOR DE TUBOS PHOENIX 1°ano 3
ESTERILIZADOR INFRAVERMELHO 1°ano 1
ESTERILIZADOR INFRAVERMELHO 1°ano 1
ESTERILIZADOR INFRAVERMELHO 1°ano 1
LIQUIDIFICADOR DOMESTICO MALLORY 1°ano 2
JARRA ANAEROBICA 1°ano 2
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AGITADOR MAGNETICO/AQUECIMENTO 1°ano 3
CONTADOR DE COLONIAS DIGITAL -PHOENIX 1°ano 3
CONTADOR COLONIAS 1°ano 2
BANCADA DE FLUXO LAMINAR VERTICAL-FILTERFLUX 1°ano 1
REFRIGERADOR 360 L BRASTEMP 1°ano 2
BANHO METABOLICO-SOLAB 1°ano 1
MICROSCOPIO BINOCULAR OPTON TIM 2008 1°ano 1
MICROSCOPIO BIOLOGICO BINOCULAR-PHOTONICS BIO 2-SS| 19 ano 5
ESTUFA BACTERIOLOGICA LOGIN 1°ano 2
BANHO MARIA/TUBOS LOGIN 1°ano 1
MICROCOMPUTADOR 1°ano 1
BARRILHETE 30 L PERMUTION 1°ano 1
JARRA ANAEROBICA(PEQUENA) 1°ano 1
REFRIGERADOR CONSUL 1°ano 1
AUTOCLAVE 18 LOGGEN 1°ano 2
BICOS DE BUNSEN 1°ano 10
Laboratério de Microbiologia Basica

ESTUFA ANALOGICA DE ESTERILIZACAO E SECAGEM 147 2°ano 1
LITROS

DEIONIZADOR 50 L/H 1°ano 1
DESTILADOR DE AGUA 4 L/H GEHAKA 1°ano 1
FORNO DE MICROONDAS 32 LG 1°ano 1
BALAN(;AANALiTICA 1°ano 1
AUTOCLAVEVERTICALLOGEN 1°ano 1
AGITADOR DE TUBOS PHOENIX 1°ano 3
ESTERILIZADOR INFRAVERMELHO 1°ano 1
ESTERILIZADOR INFRAVERMELHO 1°ano 1
ESTERILIZADOR INFRAVERMELHO 1°ano 1
LIQUIDIFICADOR DOMESTICO MALLORY 1°ano 2
JARRA ANAEROBICA 1°ano 2
AGITADOR MAGNETICOS/AQUECIMENTO 1°ano 3
CONTADOR DE COLONIAS DIGITAL -PHOENIX 1°ano 3
CONTADOR COLONIAS 1°ano 2
BANCADA DE FLUXO LAMINAR VERTICAL-FILTERFLUX 1°ano 1
REFRIGERADOR 360 BRASTEMP 1°ano 2
BANHO METABOLICO-SOLAB 1°ano 1
MICROSCOPIOBINOCULAROPTONTIM2008 1°ano 1
MICROSCOPIO BIOLOGICO BINOCULAR - PHOTONICS BIO 2-SSI 1°ano 5
ESTUFA BACTERIOLOGICA LOGIN 1°ano 2
BANHO MARIA/TUBOS LOGIN 1°ano 1
MICROCOMPUTADOR 1°ano 1
BARRILHETE 30L PERMUTION 1°ano 1
JARRA ANAEROBICA(PEQUENA) 1°ano 1
REFRIGERADOR CONSUL 1°ano 1
AUTOCLAVE 18 LOGGEN 1°ano 2
BICOS DE BUNSEN 1°ano 10

Laboratério de Imunologia

BALANCA ANALITICA 2°ano 1
SISTEMA DE IMUNOENSAIO ADVIA CENTAUR CP 1°ano 2
TERMOCICLADOR 1°ano 1
TERMOBLOCO 1°ano 1
LEITOR DE TESTES RAPIDOS FLUORESCENTES WF 500 — WAMA 1°ano 2
DIAGNOSTICA

LEITORA DE ELISA 1°ano 2
APARELHO DE ELETROFORESE DE AGAROSE 1°ano 2
TRANSILUMINADOR 1°ano 2
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AGITADORES ORBITAL DE TUBOS 1° ano 2
AGITADOR ORBITAL DE FRASCOS 1° ano 2
APARELHO DE WESTERN BLOT 1° ano 1
CENTRIFUGA REFRIGERADA DE ALTA ROTACAO 1° ano 2
CENTRIFUGA TIPO SPIN 1° ano 1
PH METRO DIGITAL 1° ano 2
FORNO MICRO-ONDAS 1° ano 1
LAVADORA AUTOMATICA DE PLACAS 1° ano 2
ESTUFA MICROBIOLOGICA 1° ano 2
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240L 1° ano 2
FREEZER -80 °C 1° ano 2
FREEZER -30 °C 1° ano 2
Laboratério De Anatomia Humana
PECAS ANATOMICAS NATURAIS 1° ano 10
ESQUELETOS 1° ano 2
PECAS ANATOMICAS SINTETICAS 1° ano 10
MAPAS DOS SISTEMAS 1° ano 10
NEGATOSCOPIOS 1° ano 10
MACA EM ACO INOX, PARA TRANSPORTE DE PECAS 1° ano 5
TANQUES PARA FORMOL, COM REVESTIMENTO EM AZULEJO 1° ano 4
TANQUES DE FORMALIZACAO DE CADAVER 1° ano 2
BANCADAS EM ACO INOX 1° ano 2
SERRA FITA BANCADA 1° ano 2
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240 L 1° ano 2
FREEZER HORIZONTAL E FREEZER VERTICAL 1° ano 2
Laboratério De Biologia Celular
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240 L 1° ano 2
MICROTOMO 1° ano 2
MICROSCOPIO DE OPTICOS 1° ano 10
MICROSCOPIO DE FLUORESCENCIA 1° ano 1
MICROSCOPIOS DE CONTRASTE DE FASE 1° ano 1
MICROSCOPIO DE LUZ INVERTIDO 1° ano 1
SCANNER DE LAMINAS 1° ano 1
AGITADORES DE TUBOS 1° ano 1
CAPELA DE FLUXO LAMINAR 1° ano 1
FREEZERS 1° ano 2
CONTAINERS DE NITROGENIO 1° ano 1
MAQUINAS DE GELO 1° ano 1
CENTRIFUGA 1° ano 2
CITOMETRO DE FLUXO 1° ano 1
SISTEMA DE IMAGEM IN VIVO 1° ano 1
Laboratdrio de Embriologia e Histologia
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240 | 1° ano 1
BICOS DE BUNSEN 1° ano 4
MICROSCOPIOS OPTICOS 1° ano 10
CENTRIFUGA PARA TUBOS 1° ano 1
BANHO-MARIA 1° ano 2
AGITADOR PARA TUBOS 1° ano 1
CAMARAS DE NEUBAUER 1° ano 10
CONJUNTOS DE LAMINAS DE CORTES HISTOLOGICOS 1° ano 10
Laboratério de Fisiologia
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240L 2° ano 2
LAMINAS DE BISTURI 2° ano 10
TESOURAS DE CLAMPAGEM 2° ano 10
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PINCAS ANATOMICAS 20 ano 10
BANDEJAS 2° ano 10
PECAS NATURAIS 2° ano 50
PECAS ARTIFICIAIS 2° ano 50
MICROSCOPIO BINOCULAR OPTICO 2° ano 10
SUPORTES PARA LAMINAS DE BISTURI 2° ano 10
Laboratério De Patologia

COLORIMETROS 2° ano 2
DISPENSADOR DE PARAFINA 2° ano 1
MICROTOMO SEMIAUTOMATICO BK-2238 2° ano 1
BANHO DE AGUA DE FLOTACAO DE TECIDOS 2° ano 1
SECADOR DE LAMINAS 2° ano 2
ESTUFA ANALOGICA DE ESTERILIZACAO E SECAGEM 147 2° ano 2
LITROS

REFRIGERADOR ELECTROLUX 240L

DEIONIZADOR 50 L/H 2° ano 1
DESTILADOR DE AGUA 4 L/H GEHAKA 2° ano 2
FORNO DE MICROONDAS 32 LG 2° ano 1
BALANCA ANALITICA 2° ano 1
AUTOCLAVE VERTICAL LOGEN 2° ano 1
AGITADOR DE TUBOS PHOENIX 2°ano 1
CABINE DE SEGURANCA 2°ano 1
CENTRIFUGA 2° ano 1
pHMETRO 2° ano 1
EQUIPAMENTO PARA RECUPERA(;AO ANTIGENICA 2°ano 1
EQUIPAMENTO PARA COLORACAO IHQ, ICQE IF 2° ano 1
PLACA AQUECEDORA 2° ano 1
MICROSCOPIO BINOCULAR OPTICO 2° ano 10

Lab. Microbiologia de Alimentos
INCUBADORA BOD-334L- TECNAL 2° ano 1
AUTOCLAVE VERTICAL 50L LOGEN 2° ano 2
ESTUFA BACTERIOLOGICA LOGIN 2° ano 2
ESTERILIZADOR INFRAVERMELHO 2° ano 1
BANHO-MARIA MICROPROCESSADO 2° ano 2
CONTADOR DE COLONIAS DIGITAL - PHOENIX 2° ano 3
JARRA ANAEROBICA 2° ano 4
MICROSCOPIO BINOCULAR OPTON TIM 2008 2° ano 3
CONTADOR DE COLONIAS 2° ano 3
AUTOCLAVE VERTICAL 18L 2° ano 1
ESTUFA DE ESTERILIZACAO E SECAGEM 2° ano 2
AGITADOR MAGNETICO 2° ano 1
STOMACHER MARCONI 2° ano 1
FORNO DE MICROONDAS ELECTROLUX 2° ano 1
ESTUFA BACTERIOLOGICA LOGIN 2° ano 3
PIPETADOR AUTOMATICO KASVI 2° ano 1
ESTEREOMICROSCOPIO-TECNIVAL SQF-F 2° ano 1
MICROSCOPIO BINOCULAR OPTON TIM 2008 2° ano 5
BALANCA DIGITAL ELETRONICA BG 440 2° ano 1
BANCADA DE FLUXO LAMINAR 2° ano 1
AGITADOR DE TUBOS VORTEX-PHOENIX 2° ano 4
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240 | 2° ano 2
Laboratério de Bromatologia

CAPELA DE EXAUSTAO PARA MANUSEIO DE SOLVENTES 3° ano 2
ESTUFA COM CIRCULACAO E RENOVACAO DE AR 3° ano 1
GRANULADOR ROTATIVO 3°ano 2
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MOINHO DE JARROS 3°ano 1
AGITADORES MAGNETICOS 3°ano 2
AGITADOR ELETROMAGNETICO COM TAMISES PARA ANALISE 3°ano 2
GRANULOMETRICA

FOTOMETRO MULTIPARAMETRO 3°ano 1
MICROSCOPIO MONOCULAR 3°ano 4
MICROSCOPIO BINOCULAR 3°ano 10
MISTURADOR EM V 3°ano 2
COMPRESSORA/PASTILHADEIRA EXCENTRICA 3°ano 1
DINAMIZADOR DE BRACO MECANICO 3°ano 1
VISCOSIMETRO 3°ano 1
VISCOSIMETROS TIPO COPO FORD 3°ano 1
PHMETRO DE BANCADA 3°ano 2
DEIONIZADOR 50 L 3°ano 2
APARELHO DE OSMOSE REVERSA 3°ano 1
APARELHO MILLI-Q 3°ano 1
EVAPORADOR ROTATIVO 3°ano 2
APARELHO DE BANHO-MARIA 3°ano 2
BANHO ULTRASSOM 3°ano 2
DESTILADOR DE BANCADA 3°ano 2
BALANCAS SEMIANALITICAS 3°ano 2
BALANCA ANALITICA 3°ano 1
AGITADOR MECANICO 3°ano 4
BOMBA DE VACUO ROTATIVO 3°ano 2
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240 L 3°ano 2
FREEZER HORIZONTAL E FREEZER VERTICAL 3°ano 2

Laboratério de Farmacologia
CAPELA DE EXAUSTAO PARA MANUSEIO DE SOLVENTES 3°ano 2
ESTUFA COM CIRCULACAO E RENOVACAO DE AR 3°ano 2
AGITADORES MAGNETICOS 3°ano 2
MICROSCOPIO MONOCULAR 3°ano 2
MICROSCOPIO BINOCULAR 3°ano 2
PHMETRO DE BANCADA 3°ano 2
DEIONIZADOR 50 L 3°ano 2
APARELHO DE OSMOSE REVERSA 3°ano 2
APARELHO MILLI-Q 3°ano 2
EVAPORADOR ROTATIVO 3°ano 2
APARELHO DE BANHO-MARIA 3°ano 2
BANHO ULTRASSOM 3°ano 2
DESTILADOR DE BANCADA 3°ano 2
BALANCAS SEMIANALITICAS 3°ano 2
BALANCA ANALITICA 3°ano 2
AGITADOR MECANICO 3°ano 2
BOMBA DE VACUO ROTATIVO 3°ano 2
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240 L 3°ano 2
FREEZER HORIZONTAL E FREEZER VERTICAL 3°ano 2
Laboratério de Toxicologia

AGITADORES MAGNETICOS 4° ano 2
AGITADOR ELETROMAGNETICO COM TAMISES PARA ANALISE 4° ano 1
GRANULOMETRICA

MICROSCOPIO BINOCULAR 4° ano 2
PHMETRO DE BANCADA 4° ano 2
DEIONIZADOR 50 L 4° ano 2
APARELHO DE OSMOSE REVERSA 4° ano 1
APARELHO MILLI-Q 4° ano 1
BALANCAS SEMIANALITICAS 4° ano 2
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BALANGCA ANALITICA 4° ano 2
DESTILADOR DE BANCADA 4° ano 2
REFRIGERADOR ELECTROLUX 240 L 4° ano 2
FREEZER HORIZONTAL E FREEZER VERTICAL 4° ano 2
BOMBA DE VACUO ROTATIVO 4° ano 2
CAPELA DE EXAUSTAO PARA MANUSEIO DE SOLVENTES 4° ano 2
ESPECTROFOTOMETRO 4° ano 4
CROMATOGRAFO GASOSO 4° ano 1
CROMATOGRAFO LIQUIDO 4° ano 1
22.5. Espaco Fisico para o Curso/Curriculo
- CaleE oty < Alunos/ Turmas/
Sala Ano L) Existente o Turma Semana

(m?)

construir

22.6. Laboratorios Especificos do Curso

LABORATORIO DE TECNICA DIETETICA
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22.7. Biblioteca: Bibliografia Basica e Complementar

Todos os estudantes regularmente matriculados na UEM tém acesso a plataforma virtual Minha
Biblioteca, que oferece uma extensa bibliografia na forma virtual (e-books) para todos os componentes
curriculares do curso de Nutrigdo, eliminando a necessidade de adquirir novos titulos em formato
fisico.

O Campus sede dispde da Biblioteca Central dos Estudantes com horério de funcionamento de
segunda a sexta-feira das 08h00 as 22h00 e aos sabados das 7h30 as 12h45. O acervo bibliografico
pode ser consultado tanto pela biblioteca virtual quanto pelo aplicativo Sophia, ambos
disponibilizados gratuitamente. Ha a previséo de aquisicao de livros e reposicdo do acervo, garantindo
assim que o numero de exemplares para bibliografia complementar seja adequado.

23. Processo Seletivo de Ingresso, Implantacdo e Regularidade (Para EAD e Projetos vinculados
a Programas)

Né&o se aplica.
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ANEXO |

REGULAMENTO DO ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO DO CURSO DE
NUTRICAO DA UNIVERSIDADE ESTADUAL DE MARINGA

DA CARACTERIZACAO

Art.1° O componente curricular Estagio Supervisionado, integrante do curriculo do Curso de Graduacgéo de
Nutricdo, sera realizado em empresas ou institui¢des, publicas e/ou privadas, de acordo com as normas
estabelecidas neste regulamento e pela legislacdo vigente.

8§ 1° A carga horéria do componente curricular Estagio Supervisionado em Nutricdo Social estabelecida no
curriculo pleno do curso deveré ser integralizada na 32 série do curso.

8 1° A carga horaria do componente curricular Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica e Estagio
Supervisionado em Unidades de Alimentacdo e Nutri¢do estabelecida no curriculo pleno do curso deverao
ser integralizadas na 4@ série do curso.

Art. 2° O Estégio realizar-se-4 em empresas ou instituicbes que desenvolvam atividades de Nutricdo e que
disponham de profissional de nivel superior na area do Estagio e que tenham condi¢des de proporcionar
experiéncia, aperfeicoamento técnico, cultural, cientifico e de relacionamento humano ao estagiario.

Art. 3 Para a realizacdo do Estagio sera necessaria a existéncia de instrumento juridico celebrado entre
instituicdo ou empresa concedente, a UEM e o estagiario (Termo de Compromisso), onde estardo acordadas
todas as condicBes para a realizacdo do Estagio.

Art. 4° O Estagio compreende as seguintes modalidades conforme RESOLUCAO N° 010/2021-CEP

| - Estagio Obrigatorio: aquele definido como tal no projeto do curso, cujo cumprimento da carga horaria
é requisito para aprovacao e obtencdo de diploma.

Il - Estagio Ndo-Obrigatorio: aquele desenvolvido como atividade opcional.

8 1° Em ambos os casos, 0 Estagio e a carga horéria realizada devem ser registrados no histérico escolar do

aluno.

DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 5° Para os efeitos desta resolucao:
| - Estagio Curricular Supervisionado é ato educativo da Instituicdo de Ensino, como parte do processo de
ensino-aprendizagem dos alunos e deve integrar a programacao curricular e didatico-pedagogica, por meio

de plano de atividades, de forma a efetivar a unidade tedrico-pratica de cada curso;
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Il - Estagiario € o aluno regularmente matriculado e frequentando curso compativel com a area de Estagio e

apto ao desenvolvimento de atividades que integrem a programac&o curricular e didatico-pedagdgica de cada
Curso;

I11 - Unidade Concedente de Estagio € a pessoa juridica de direito privado e 6rgdo da administracdo publica
direta, autarquica e fundacional de qualquer dos Poderes da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios, bem como profissionais liberais de nivel superior devidamente registrados em seus respectivos
conselhos de fiscalizagdo profissional;

IV - Divisédo de Estagios (ETG), vinculada a Diretoria de Ensino de Graduacdo (DEG), é responsavel pela
administracao dos Estagios da UEM.

V - Coordenador de Estagio é o docente designado pelo departamento de lotacdo do Estagio;

VI - Orientador de Estagio € o docente da Instituicdo de Ensino com formacdo condizente e experiéncia na
area do Estagio;

VII - Supervisor de Estagio é o profissional responsavel pelo acompanhamento e supervisao do estagiario,

no campo de Estégio, vinculado a unidade concedente.

DOS OBJETIVOS

Art. 6° O Estagio deve proporcionar a vivéncia de situa¢fes profissionais nas areas de atuagdo da Nutrig&o,
bem como:

| - possibilitar uma visao realista do funcionamento da instituicdo ou empresa, bem como, a familiarizacéo
com seu futuro ambiente de trabalho;

Il - propiciar condi¢Ges de treinamento especifico pela aplicagdo, aprimoramento e complementacdo dos
conhecimentos adquiridos no curso;

I11 - oferecer subsidios a identificacdo de preferéncias em campos de futuras atividades profissionais;

IV - facilitar a aquisicdo de experiéncia especifica em processos, métodos e técnicas dietéticas;

V - ensejar oportunidade para aplicacdo dos conhecimentos adquiridos, com vista a equacionar e resolver
problemas detectados pelo aluno;

VI — vivenciar a prética clinica da nutrig&o.

Art. 7° Oferecer oportunidade de retroalimentacgéo ao curso, visando o0 seu aprimoramento.
DA ORGANIZACAO
Art. 8° A coordenacdo do componente curricular Estagio Supervisionado seré exercida por um professor do

Curso de Nutricdo, designado pelo departamento responsavel pelo referido componente curricular do Curso
de nutricéo.



UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo
8§ 1° O mandato do Coordenador de Estagio seré de 2 (dois) anos, sendo permitida a reconducéo.

8§ 2° Para a atividade de coordenacdo deve ser definida uma carga horaria pelo Departamento responsavel
pelo Curso de Nutricdo, de acordo com as normas vigentes

na instituicao.

Art. 9° O Coordenador de Estagio indicard um Professor Orientador para cada estagiario, preferencialmente
da &rea objeto do Estégio, e a instituicdo ou empresa concedente do Estagio indicara um profissional de nivel
superior, que atuard como Supervisor do Estagio na instituicdo ou empresa.

Art. 10° A Unidade Concedente de Estagio cabe:

| - ofertar instalacBes que tenham condic¢des de proporcionar ao educando atividades de aprendizagem social,
profissional e cultural,

Il - elaborar e executar com a Instituicdo de Ensino o plano de atividades do Estéagio;

Il - indicar funcionario de seu quadro de pessoal, com formacdo ou experiéncia profissional na area de
conhecimento desenvolvida no curso do estagiario, para orientar e supervisionar até 10 estagiarios
simultaneamente;

IV - contratar em favor do estagiario seguro contra acidentes pessoais, cuja apolice seja compativel com
valores de mercado, conforme fique estabelecido em Termo de Compromisso;

V - por ocasido do desligamento do estagiario, entregar termo de realizacdo do Estadgio com indicagédo
resumida das atividades desenvolvidas, dos periodos e da avaliacdo de desempenho;

VI - manter a disposicédo da fiscalizacdo documentos que comprovem a relacdo de Estagio;

VIl - acompanhar a elaboracdo de relatérios das atividades desenvolvidas pelo estagiario, vistando
obrigatoriamente 0s mesmos;

V111 - fazer cumprir as normas de Estagio da UEM.

Paragrafo Unico. No caso de Estagio Obrigatorio, a responsabilidade pela contratacdo do seguro de que trata
o Inciso 1V do caput deste artigo poderd, alternativamente, ser assumida pela Instituicdo de Ensino.

Art. 11° Os Estagios devem ser formalizados por meio de Termo de Compromisso celebrado entre o
estagiario, a unidade concedente do Estagio e a Instituicdo de Ensino, onde estardo acordadas todas as
condices de realizacdo do estagio.

Paragrafo Gnico. E facultada a celebracdo de convénio ou termo de cooperag&o entre a unidade concedente

e a Instituicdo de Ensino.

Art. 12° O Estagio deve propiciar a complementacdo do processo ensino-aprendizagem e ser planejado,
executado, acompanhado e avaliado em conformidade com o projeto pedagogico do Curso de Nutri¢do e
com este regulamento, observada a legislagdo vigente.

8 1° Os Estagios devem ser realizados em area compativel com o curso no qual o aluno esteja matriculado,

sendo expressamente vedado o exercicio de qualquer outra atividade néo relacionada a sua area de formacéo.
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§ 2° O Estagio ndo cria vinculo empregaticio de qualquer natureza

Art. 13° A carga horéria e periodo de realizagdo do Estagio Obrigatorio é definido no projeto pedagogico do
curso.

Paragrafo unico. O Estagio Obrigatorio deve ser cumprido, preferencialmente, dentro dos periodos letivos
regulares.

Art. 14° O aluno pode propor um plano de Estagio N&o-Obrigatorio de acordo com o Projeto Politico
Pedagdgico de cada curso.

8 1° Somente pode realizar Estagio N&o-Obrigatério o aluno regularmente matriculado e frequentando
efetivamente o curso de graduacao

8§ 2° O aluno podera realizar Estagio Curricular Supervisionado N&o Obrigatdrio a partir do 1° ano do curso,
desde que em area compativel com o curso de Nutricdo, seguindo as normas da legislacdo vigente.

8 3° A jornada de atividade em Estagio N&o-Obrigatorio é definida de comum acordo entre a Instituicdo de
Ensino, a Unidade Concedente e o aluno estagiario, devendo constar do Termo de Compromisso, ser
compativel com as atividades escolares e ndo ultrapassar: seis horas diarias e trinta horas semanais

Art. 15° O estagiario pode receber bolsa, ou outra forma de contraprestacao que venha a ser acordada, sendo

compulsodria sua concessao, bem como a do auxilio-transporte, na hipotese de Estagio Nao-Obrigatorio.

DA SOLICITACAO DA VAGA DE ESTAGIO

Art. 16° A solicitacdo da vaga de Estagio dar-se-a por intermédio do Coordenador de Estéagio, e o aluno
devera:

| - preencher a ficha de solicitacdo de Estagio,

Il - dispor-se a estagiar na instituicdo ou empresa cuja vaga for viabilizada.

DA ELABORACAO, DO ACOMPANHAMENTO E DA AVALIACAO

Art. 17° O estagiario deverd apresentar Plano de Estagio e relatdrio final, conforme modelos e normas
estabelecidas pelo departamento responsavel pelo componente curricular Estagio Supervisionado do Curso
de Nutricéo.

Art. 18° O Plano de Estagio sera elaborado pelo estagiario em conjunto com o Supervisor de Estagio, na
instituicdo ou empresa, submetendo-o0 ao Professor Orientador que o encaminhara, apos a aprovacao, ao
Professor Coordenador de Estagio.

Art. 19° O estagiario devera encaminhar o relatdrio final ao Professor Orientador nas datas previstas pelo
calendario a ser estabelecido pelo departamento responsavel pelo componente curricular Estagio
Supervisionado do Curso de Nutri¢do, observado o Calendario Académico da UEM.
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Art. 20° O departamento responsédvel pelo componente curricular Estagio Supervisionado do Curso de

Nutricdo publicard, em edital, a relacdo dos estagiarios que procederam & entrega do relatério de
acompanhamento de estagio final até a data prevista, definindo para cada um a data, horario, local da defesa
do relatorio final e a constituicdo da banca examinadora.

8 1° A banca examinadora sera constituida pelo Professor Orientador, que presidira os trabalhos, e por 2
(dois) professores ou profissionais de areas afins.

8 2° A defesa do relatorio final seré realizada em sessao publica, respeitados osprazos académicos do periodo
letivo.

8§ 3° O estagiario terd um prazo de até 7 (sete) dias corridos, apos a defesa do relatdrio final, para efetuar as
possiveis alteracdes sugeridas pela Banca Examinadora e encaminhar o trabalho definitivo ao presidente da
mesma.

8 4° A nota final seré publicada em edital final oficial, com a nota dos demais alunos da(s) turmag(s), somente
apos a entrega do relatorio final corrigido, devidamente documentado e em sua versdo definitiva.

Art. 21° A verificacdo da aprendizagem obedecera ao contido no Critério de Avaliacdo do componente
curricular aprovado pelo departamento responsavel pelo componente curricular Estagio Supervisionado do
Curso de Nutricdo e pelo Colegiado do Curso de Nutricdo.

Paragrafo unico. Tendo em vista as especificidades didatico-pedagdgicas do componente curricular, ndo
havera nova oportunidade, revisdo de avaliagdo e realizacdo de avaliacdo final, bem como, ndo sera permitido

cursa-la em dependéncia.

DAS ATRIBUICOES

Art. 22° Ao Professor Coordenador do componente curricular Estagio Supervisionado do Curso de Nutrigdo
compete:

| - responder pelo(s) componente curricular(es) de Estagio junto ao departamento;

Il - propiciar o contato entre 0s alunos e empresas ou instituicdes, tendo em vista a viabilizacdo do Estagio
Supervisionado;

I11 - propor aos 6rgéos competentes da Universidade Estadual de Maringa celebracdo do convénio/termo de
COMpromisso;

IV - realizar reunifes periddicas com os estagiarios e/ou com os Professores Orientadores;

V - submeter ao departamento a lista dos nomes dos Professores Orientadores de Estagio e seus respectivos
estagiarios;

VI - estabelecer datas para as avalia¢des previstas no critério de avaliagdo do componente curricular;

VII - confirmar aprovacdo final do Estagio, tendo em seu poder o relatorio final devidamente documentado,

encaminhado pelo Professor Orientador;
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VII - encaminhar ao departamento os resultados finais das avaliagdes previstas.

Art. 23° Ao Supervisor de Estagio junto a instituicdo ou empresa compete:

| - elaborar, em comum acordo com o estagiario e o Professor Orientador, o Plano de Estagio a ser cumprido,
enviando-o, via estagiario, ao Professor Orientador do Estagio;

I - acompanhar e supervisionar a execucdo do Plano de Estagio;

I11 - orientar o estagiario na elaboragdo do relatorio final,

IV - avaliar o desempenho do estagiario durante a realizacdo do Estagio em formulario proprio, constando a
nota dos diversos itens de avaliacdo, bem como, postando a sua assinatura e o numero de registro junto ao
conselho em gue se encontra habilitado;

V - encaminhar o documento de avaliagdo devidamente lacrado, referido no inciso anterior, via estagiério,
ao Orientador de Estagio, bem como, a data da apresentagdo do relatorio final;

VI - manter o Orientador de Estagio informado sobre o desenvolvimento das atividades

do Estagio.

Art. 24° Ao Professor Orientador compete:

| - propiciar as atividades de Estagio, estabelecidas no Plano de Estagio, programada em conjunto com o
Supervisor de Estagio e o estagiario, o imprescindivel padrdo qualitativo;

Il - realizar reunides com o estagiario sob sua orientacao;

I11 - manter contato periédico com o estagiario, sob a sua orientacdo, e, com o Supervisor de Estagio quando
Necessario;

IV - acompanhar e avaliar o trabalho, desenvolvido pelo estagiario, estabelecido no Plano de Estagio;

V - receber o relatorio final devidamente documentado;

VI - presidir os trabalhos da Banca Examinadora, por ocasido da defesa do relatério final de Estéagio;

VII - proceder as correcdes no relatério final de Estagio que julgar necesséarias;

VIII - apresentar ao Coordenador de Estagio o relatdrio final, devidamente documentado, nas datas previstas
pelo calendario a ser estabelecido pelo departamento responsavel pelo componente curricular Estagio
Supervisionado do Curso de Nutricdo, respeitando o Calendario Académico da Universidade Estadual de
Maringéa em vigéncia;

IX - participar das reunides convocadas pelo Coordenador de Estagio.

Art. 25° As empresas ou instituicdes concedentes compete:

| - respeitar o Instrumento Juridico celebrado com a UEM, onde estardo acordadas as condi¢des para a
realizacdo do Estagio;

Il — encaminhar, via académico, ao Professor Orientador, certificado original de conclusao

de Estégio a, constando, no minimo, o nimero de horas, o periodo de Estagio, o0 nome, cargo, funcdo do

Supervisor de Estagio.
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DOS DEVERES E DIREITOS DO ESTAGIARIO

Capitulo 1
DOS DEVERES

Art. 26° Sdo deveres do estagiario, alem dos previstos pelo Regimento Geral da Universidade Estadual de
Maringé e pela legislacdo em vigor:

| - cumprir este regulamento;

Il - observar e obedecer as normas internas da instituicdo/empresa, bem como, outras eventuais
recomendagdes ou requisitos ajustados entre as partes e constantes nos instrumentos juridicos celebrado entre
a instituicdo ou empresa concedente e a UEM (Convénio), entre instituicdo ou empresa concedente, a UEM
e 0 estagiario (Termo de Compromisso);

Il — encaminhar, ao Coordenador de Estagio, o pedido de Estagio antes do seu inicio;

IV - participar da elaboragdo do Plano de Estagio;

V - enviar ao Professor Orientador, ap6s a elaboracdo definitiva, o Plano de Estagio;

VI - cumprir a programacdo estabelecida em seu Plano de Estagio, bem como, respeitar o Termo de
Compromisso firmado;

VII - manter contato constante com o Professor Orientador e permanente com o Supervisor de Estagio;

VIII - manter elevado padrdo de comportamento e de relagfes humanas, condizentes com as atividades a
serem desenvolvidas;

IX - comunicar e justificar, ao Professor Orientador e ao Supervisor de Estagio na instituicdo/empresa, sua
eventual auséncia nas atividades de Estagio;

X - elaborar e entregar ao Professor Orientador o relatério final de Estagio, na forma, prazo e padrdes
estabelecidos;

XI - encaminhar ao Professor Orientador certificado original de conclusdo de Estagio ou documento similar
constando, no minimo, o nimero de horas, o periodo de Estagio, o nome, cargo e fungdo do Supervisor de
Estagio;

XII - encaminhar ao Professor Orientador ficha de dados do estagiario/instituicdo ou empresa devidamente
assinado;

XII - comparecer as reunides convocadas pelo Orientador de Estagio e/ou pelo Coordenador de Estagio;

XIV - submeter-se as avaliagOes previstas no Critério de Avaliacdo do componente curricular.

Capitulo 11
DOS DIREITOS
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Art. 27° Sdo direitos do estagiario, além de outros assegurados pelo Regimento Geral da Universidade

Estadual de Maringa e pela legislacdo em vigor:

| - dispor de elementos necessarios a execugdo de suas atividades, dentro das possibilidades cientificas e
técnicas e disponibilidade financeira da Universidade;

Il - receber orientacdo necessaria para realizar as atividades do Estagio dentro da opcéo escolhida;

I11 - ter esclarecimentos sobre o convénio firmados para a realizacdo de seu Estagio;

IV - conhecer a programacao das atividades a serem desenvolvidas no Estagio Supervisionado;

V - apresentar propostas ou sugestfes que possam contribuir para o aprimoramento das atividades de Estagio;

DAS DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 28° Os casos omissos serdo analisados pelo departamento responsavel pelo componente curricular

Estagio Supervisionado do Curso de Nutri¢do, ouvido o Coordenador de Estagio.
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ANEXO 11

REGULAMENTO DO COMPONENTE CURRICULAR TRABALHO DE CONCLUSAO DE
CURSO - CURSO DE GRADUACAO EM NUTRICAO

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O componente curricular Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) do Curso de graduacdo em Nutri¢do
da Universidade Estadual de Maringa (UEM), em relacdo a sua orientacdo, acompanhamento, execucao do
trabalho, elaboracdo do relatorio e critérios de avaliacdo, rege-se por este regulamento e pela Resolugédo
090/2005-CEP.

Paragrafo Unico. A carga horaria do componente curricular Trabalho de Concluséo de Curso, estabelecida

no curriculo pleno do curso de Nutricdo da UEM deve ser integralizada na 42 série do curso.

CAPITULO Il
DA CONCEITUACAO E DOS OBJETIVOS

Art. 2° Sdo objetivos do componente curricular TCC, oportunizar ao formando do curso de Nutrigéo:

| — revisdo geral, aprofundamento e integracdo de contetidos estudados durante o curso;

Il — a elaboracdo de um projeto na area de formacdo, baseado em fundamentac@es tedricas e ou pesquisas
realizadas na literatura especializada da area de conhecimento do nutricionista, ou ainda, decorrente de
observacOes e andalises de situacdes, hipoteses, dados e outros aspectos contemplados pela pratica e pela
teoria;

Il — o aperfeicoamento técnico, profissional e cultural, do académico

Art. 3° O TCC deve estar relacionado a uma das areas abrangidas pelo campo profissional do nutricionista,

segundo as areas definidas pelo Conselho Federal de Nutricao.

CAPITULO 11l
DA ESTRUTURA E DA ORGANIZACAO DO PROJETO

Art. 4° A estrutura do componente curricular TCC deve contar com 0s seguintes membros:
| — Coordenacéo: docente integrante da carreira docente da UEM e pertencente ao corpo docente do curso

de Nutricdo;
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Il — Orientador: docente pertencente ao corpo docente do curso de Nutricdo com formacdo na area de

Nutricdo ou afins que apresente p6s-graduacéo stricto sensu;

Il — Académico: estudantes matriculados na 42 série do curso de Nutricao.

Paragrafo unico.O académico podera ser co orientado por docente que esteja lotado no DBS ou em outros
departamentos que oferecem disciplinas ao curso; e também por académico de doutorado ou p6s-doutorado,

que seja orientado por algum docente dos departamentos afetos ao curso.

Secéo |
Da Coordenacéo do TCC

Art. 5° A coordenagio do componente curricular TCC compete:

| — fornecer as orientacbes gerais do componente curricular e deste regulamento aos académicos, e
acompanha-los durante o periodo em que estiver sendo realizado;

Il - divulgar aos académicos a lista dos docentes orientadores e dos temas disponiveis para o0 TCC, no inicio
de cada periodo letivo;

I11 — distribuir o numero de académicos por orientador.

IV - organizar as Bancas Examinadoras dos trabalhos e elaborar o calendario das atividades pertinentes ao
componente curricular TCC;

V — proceder aos registros referentes ao componente curricular e demais atividades dele decorrentes;

VI — definir os orientadores de cada projeto de TCC e divulga-los aos académicos;

VIl — analisar e aprovar a participagdo dos co-orientadores nos projetos de TCC.

Secéo Il

Do Orientador

Art. 6° Pode integrar a relacdo de orientadores todo docente pertencente ao corpo docente do curso de
Nutricdo, independente de seu regime de trabalho com formacdo na area de nutricdo ou areas afins que
apresente formagdo em pos-graduacgdo Stricto sensu.

Art. 7° Compete ao docente orientador:

| — formular, em conjunto com o académico, o problema nutricional a ser investigado como objeto de TCC,
bem como um cronograma de atuacao a ser seguido;

I — orientar o académico no desenvolvimento do TCC, de forma a acompanhar a selecéo do tema de estudo

e 0 planejamento do projeto; analisar e avaliar as etapas do trabalho realizadas; apresentar sugestfes de
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leituras, estudos ou experimentos complementares e contribuir na busca de solucdes de problemas surgidos

durante sua realizagéo;
Il — atender ao calendario proposto pela coordenagdo do TCC, organizado de acordo com o calendario

académico vigente.

Secéao 111
Do Académico

Art. 8° Os académicos matriculados no componente curricular TCC devem formalizar, junto a coordenacéo
do TCC, a proposta de trabalho e sugerir um docente orientador.

Art. 9° Definidos o orientador e a proposta de trabalho do TCC, cabe aos académicos elaborarem o projeto
com a orientacdo do docente orientador.

Art. 10. Os académicos devem entregar os relatorios parciais e o relatorio final do TCC para o orientador,
com as devidas correcOes, dentro dos prazos estipulados em cronograma especifico e de acordo com o
calendéario académico vigente.

Art. 11. O académico deve defender o TCC perante banca examinadora na data estabelecida pela
Coordenacédo do TCC.

Secéo 1V

Do Coorientador

Art. 12. O coorientador pode fazer parte da estrutura do TCC, sendo definido em comum acordo entre o
orientador e o0 académico, que deverdo submeter sua indicacdo a coordenacgdo do TCC.

Art. 13. O coorientador devera apresentar reconhecida competéncia e experiéncia na area do trabalho, cuja
participacdo devera ser aprovada pela coordenacdo do componente curricular TCC. Sendo estabelecido o
limite de 2 (duas) coorientacdes para cada docente e 1 (um) coorientacdo para cada académico de doutorado
ou pds-doutorado.

Art. 14. Compete ao coorientador:

| — assessorar 0 académico quando solicitado e ajudar na tomada de decisdes;

I1 — manter estreito vinculo com o orientador, fornecendo-lhe subsidios para analise e

avaliacdo de etapas do trabalho.

CAPITULO IV
DO DESENVOLVIMENTO DO TCC
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Secéo |

Projeto do TCC

Art. 15. O TCC deve ser realizado individualmente.

Art. 16. O TCC pode ser desenvolvido como revisdes sistematicas da literatura, estudos experimentais ou
estudos de caso.

Art. 17. O projeto do TCC constitui-se no desenvolvimento de um trabalho individual dentro das &reas da
Nutricdo, na qual devera estar explicitado um conjunto de a¢cfes a ser implementado com vistas a atingir 0s
objetivos previamente definidos.

8 1° O projeto do TCC deve compreender:

| - titulo, mesmo que provisorio;

Il - introducao;

I11 - justificativa;

IV - objetivos;

V - metodologia;

VI - recursos necessarios para o desenvolvimento do TCC,;

VII - cronograma de atividades;

VIII - referéncias bibliogréficas.

82° O TCC podera ser desenvolvido nas modalidades de relatorio de pesquisa, monografia, artigo, produto
tecnoldgico, software, entre outros meios, resguardando a entrega e a apresentacao individual.

§3° Quando pertinente, o projeto do TCC deve obter aprovacido em Comité de Etica em Pesquisa com Seres
Humanos e/ou Animal.

Art. 18. Os académicos devem entregar uma copia do projeto a coordenacdo do TCC, com aval do professor
orientador, de acordo com calendario especifico definido pela coordenacdo do componente curricular TCC,

em consonancia com o calendario académico vigente.

Secéo 11
Dos Relatérios do TCC

Art. 19. O TCC deve ser acompanhado por intermédio de relatorio parcial e relatério final, conforme critério
de avaliacao vigente do componente curricular TCC do curso de Nutrigdo

8§ 1° O conteudo dos relatérios deve ser sequencial e revelar os conhecimentos adquiridos pelos académicos,
acumulados durante a realizag&o do curso e da aprendizagem, decorrente da realizacdo dessa tarefa de final

de curso.
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8 2° A formatagdo dos relatorios serd definida pela coordenacdo do TCC, podendo os trabalhos serem

apresentados como artigo cientifico.

Art. 20. O relatério parcial do TCC deve ser entregue ao orientador para correcao e posteriormente entregue
a coordenacdo do componente curricular TCC nas datas por ela previstas, de acordo com o calendario
académico vigente.

Art. 21. O relatdrio final do TCC deve ser entregue ao orientador em trés vias encadernadas, quatro se o
académico tiver coorientador, as quais devem ser destinadas & banca examinadora em data definida pela
coordenacdo do TCC, de acordo com o calendario académico vigente.

8 1° O relatdrio final deve ser defendido perante banca examinadora formada por pelo menos trés membros,
pertencentes ao corpo docente do curso de Nutricdo que apresentem pos-graduacdo stricto sensu, sendo
obrigatoria a presenca do orientador, que presidira os trabalhos.

8 2°Fica estabelecido o limite de 4 (quatro) participaces em banca examinadora por docente.

8 3° As correcdes solicitadas pela banca examinadora devem ser avaliadas pelos académicos em comum
acordo com o orientador e incorporada na versao final do trabalho.

8 4° Apos ter realizado todas as correcdes, o académico deve apresentar o relatorio final corrigido a

coordenacdo do TCC, para aprovacéo.

CAPITULO V
DA APRESENTACAO E DA AVALIACAO DO TCC

Art. 22. Os académicos devem apresentar-se a Banca Examinadora na data, local e horario determinados
pela coordenagdo do componente curricular.

Paragrafo Unico. Os tempos de exposicdo e arguicdo devem ser definidos pela coordenagdo do TCC e
controlados pelo presidente da banca examinadora.

Art. 23. Para aprovacdo no componente curricular TCC, o académico deve alcangar nota e frequéncias
minimas previstas no Regimento Geral da UEM, obedecendo-se ao critério de avaliacdo do TCC em vigor.
8 1° A qualidade da linguagem utilizada, a clareza de expresséo e a coeréncia l6gica no desenvolvimento dos
contetidos sdo caracteristicas fundamentais a serem observadas na avaliagdo do relatério final do TCC.

8 2° Cada membro da banca examinadora atribuira uma nota individual, de zero a dez, ao académico,
mediante formulario proprio entregue pela coordenacdo do TCC.

8§ 3° Em caso da banca examinadora recomendar corre¢des ou alteragdes, o académico deve efetua-las em no
méaximo 15 dias apds a data da defesa publica, devendo, depois de obter a aprovacdo da coordenacgdo do
TCC, providenciar uma copia definitiva, para ser entregue a coordenacdo do TCC, mediante protocolo

académico.
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8§ 4° Devido as especificidades do componente curricular TCC, ao académico nele reprovado ndo deve ser

dada a oportunidade de realizar a avaliagdo final, devendo efetuar nova matricula no componente curricular,

podendo mudar de area e/ou orientador, ndo sendo permitido cursa-lo em regime de dependéncia.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 24. Os casos omissos devem ser resolvidos pelo Conselho Académico do Curso de Nutricdo, ouvida a

coordenacdo do componente curricular TCC.
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ANEXO 111

RESOLUCAO DAS ATIVIDADES ACADEMICAS COMPLEMENTARES DO
CURSO DE NUTRICAO

Art.1° Estabelecer a carga horaria limite a ser considerada como Atividades Académicas Complementares
(A.A.C.) por atividade, aos alunos do curso de Nutricdo, mediante apresentacdo de documento
comprobatdrio da atividade, conforme segue:

I. Participacdo em monitorias e preceptorias, até o limite de 50 horas/ano;

I1. Participacdo em projetos de natureza académica (ensino, pesquisa e iniciacdo cientifica), até o limite
de 50 horas por projeto desenvolvido.

I11. Atividades de extensdo extracurriculares, ndo creditados como Unidades Curriculares de Extensdo
(projetos, cursos, empresa Junior, programas, eventos), até o limite de 25 horas por participacéo.

IV. Cursos técnicos ou académicos na area de Nutricao, ou areas afins, até o limite de 25 horas por curso
realizado, e até o limite de 100 horas no total,

V. Cursos de linguas estrangeiras, até o limite de 50 horas por semestre de curso realizado;

VI. Cursos de informatica, até o limite de 25 horas por curso e até o limite de 50 horas no total,

VII. Participacdo em congressos, semanas, jornadas, encontros, palestras, simposios, seminarios,
conferéncias, visitas técnicas, ou eventos similares na area de Nutricdo, ou areas afins,até o limite de
100 horas na soma total de todas as participacdes;

VIII. Trabalhos apresentados (oralmente/p6ster/painel/protétipo) em congressos, simpadsios ou eventos
similares, sendo computado 20 horas por trabalho e até o limite de 50 horas no total;

IX. Participacdo em atividades culturais (teatro, danca, concerto, participacdo em corais e
participacdo em associacdes culturais e de classes, etc.) até o limite de 50 horas no total,

X. Cursos presenciais de comunicacdo e expressao (redagdo, comunicacao, oratoria, lideranca, etc.) até
o limite de 25 horas por curso e até o limite de 100 horas no total;

XI. Publicagdes de artigos cientificos em revistas indexadas na area de Nutrigdo ou areas afins, sendo
computadas 50 horas por artigo e até o limite de 100 horas no total;

XII. Participacdo voluntaria em ONGs, Associagdes sem fins lucrativos e Comités populares,
reconhecidos em nivel de Governo Municipal, Estadual e Federal, ou participagdo como mesario em
eleicOes, até o limite de 30 horas por atividade e até o limite de 100 horas no total;

XIll. Realizagdo da avaliacéo discente, disponibilizada anualmente pela CPA-UEM, sendo que a cada
ano a participacédo (validada pelo relatdrio disponibilizado pela Universidade) valera 2 horas, e o limite total

serd de 10 horas;
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XIV. Cursar disciplinas extracurriculares, na area de Nutrigdo, ou areas afins, até o limite de 30 horas

por disciplina cursada, e até o limite de 60 horas no total.

XV. Atividades esportivas realizadas em campeonatos ou eventos similares, até o limite de 10 horas por
participacao e até o limite de 30 horas no total.

Art. 2° Para cada atividade a ser computada como AAC, o académico deve apresentar documentacao que
comprove a atividade, emitida pela entidade organizadora, contendo a respectiva assinatura do responsavel.
Art. 3° Para reconhecimento dos estagios curriculares ndo obrigatdrios, deverdo ser respeitas as resolucdes
do Conselho Académico do Curso de Nutricdo e da UEM, assim como a legislacdo em vigor.

Art. 4° Esta resolucdo entra em vigor nesta data, revogadas as demais disposi¢des em contrario.



UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduacao em Nutri¢éo

ANEXO IV

REGULAMENTO DAS UNIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO (UCE)
DO CURSO DE NUTRICAO

Art. 1° O presente Regulamento tem como objetivo normatizar as Unidades Curriculares de Extensédo (UCE)
do curso de Nutri¢do, afeto ao Departamento de Ciéncias Basicas da Saude (DBS) do Centro de Ciéncias da
Saude (CCS), da Universidade Estadual de Maringa.

Art. 2° O curso de Nutricdo apresenta a curricularizagdo da extensdo exercida apenas por disciplinas
extensionistas, em todas as séries do curso, que devem ser apoiadas pela Coordenacdo Geral de Extenséo do
curso de Nutricéo.

Art. 3°As atividades de extensé@o desenvolvidas nas disciplinas do curso de Nutricdo devem ser vinculadas
a Pré-Reitoria de Extensdo e Cultura, por meio de Programas de Extensdo, Projetos de Extensdo, Projetos de
Prestacdo de Servicos, Cursos de Extensdo e Eventos de Extensdo, conforme regulamentacdo do Conselho
de Ensino, Pesquisa e Extensdo (CEP).

Art. 4° A Coordenacédo Geral de Extensao do curso de Nutri¢do sera exercida por um Coordenador, designado
pelo DBS, sendo facultada a designacdo de um Coordenador Adjunto.

Art. 5°A Coordenacio Geral de Extensdo compete as seguintes atribuicdes departamentais:

| - Apoiar os docentes das disciplinas extensionistas em suas atividades;

Il -Organizar a oferta de atividades de extensdo em cada disciplina, em conjunto com os docentes das
disciplinas, por meio do Plano Anual de Atividades de Extensdo do Curso, aprovando-0 em reunido
departamental do DBS e no Conselho Académico do curso de Nutri¢do, para o inicio de cada ano letivo;

1l -Acompanhar a integralizacdo das atividades de extensdo pelos académicos, especialmente dos
académicos formandos;

IV - Acompanhar o fechamento das disciplinas extensionistas no sistema da Diretoria de Assuntos
Académicos, reportando ao DBS o nimero de alunos que ndo concluiram as disciplinas;

IV - Atuar no atendimento de académicos e na interlocugdo com os coordenadores dos projetos e atividades
de extenséo vinculadas a PEC, para a emissdo das cargas horarias dos discentes nos respectivos documentos;
VI - Divulgar oportunamente o rol de Atividades de Extensdo Curricular oferecidas aos académicos,
encaminhando edital a Pro-Reitoria de Extensdo e Cultura (PEC) para que publique as atividades em
andamento, o numero e o perfil das vagas e o periodo de inscri¢&o;

Art. 6° As atividades de extensdo devem integrar o calendario anual de atividade de extenséo do curso de
Nutric&o.
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Art. 7° A carga horaria realizada em disciplinas extensionistas prevista no Projeto Politico Pedagdgico ndo

poderd ser validada duplamente como Atividade Académica Complementar (A.A.C.).
Art. 8 Os casos omissos devem ser atendidos pelo Conselho Académico do Curso de Nutricdo, ouvida a
Coordenacéo Geral da Extensao do curso de Nutri¢do.

Art. 9°. Este Regulamento entra em vigor na data de sua publicacéo.



